
 
   

 Wir bieten... 
✓ familienfreundliche und planbare Arbeitszeiten 
✓ einen langfristigen Arbeitsplatz mit Perspektive 
✓ meist nur ein Wochenenddienst im Monat 
✓ Arbeitskleidung mit Wäscheservice,Mitarbeiterrabatte usw. 
 
Ihre Aufgaben... 
✓ Verarbeitung von Lebensmitteln nach bestehenden Qualitäts- und Kalkulationsvorgaben 
✓  fach- und sachgerechte Herstellung von Menüs nach Speiseplan 
✓  Sicherstellung der Qualität und Quantität des gesamten Leistungsangebots 
✓ Warenannahme und Wareneinlagerung 
✓ Verantwortungsbewusster und sachgerechter Umgang mit Lebensmitteln 
✓ Kenntnisse des HACCP 
 
 
Ihr Profil... 
✓ Abgeschlossene Berufsausbildung zum Koch/ Köchin 
✓ Sie besitzen vorzugsweise Berufserfahrungen in der Gemeinschaftsverpflegung 
✓ Initiative und Einsatzbereitschaft 
✓ Grundkenntnisse im Umgang mit Großküchentechnik 
✓ Flexibilität beim Arbeitsbeginn und im zugewiesenen Bereich 
✓ Teamfähig, zuverlässig, gepflegtes Äußeres 

 

 
 

 

 

 

  

 
 

  
 
 
 

     

   
   

Dann sollten wir uns kennenlernen!
Senden Sie Ihre Bewerbung an: 

bewerbung@convita-gmbh.de

oder

Claudius Catering GmbH — Friedrichstraße 15c — 39387 Oschersleben



WIR 
suchen Verstärkung 

Stellenausschreibung als 
Koch (w|m|d) 


