Heratich Wie

in der Claudius Catering GmbH...
Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Gesichtspunkten.

-

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

e

Unser Service beinhaltet:
- Faire Preise
- Abwechslungsreiches Meniiangebot

- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region

- Zuverlassige Logistik

- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular

===

T —
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BiO)-Kennzeichnung:

Wo (B¥9) drauf steht, ist auch drin!

Mit der -Komponente, die mit dem
BiO) Siegel gekennzeichnet ist, stellen

| wir sicher, dass sie gemaB den Regelun-
' gen der EG-Oko-Verordnung hergestellt
ist und durch Griinstempel DE-0KO0-021

auf unserer Homepage gepriift wird. [
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= =3 2 O
Sa Kasesuppe®'9 "Allgauer Art" mit Rindfleisch Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®, g % SU* 2
b w Leipziger Allerlei (M6hren, Erbsen, 3 = = &,
(a1,a2,a3,f, = —
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1 11.03. | weizen) und Krdutern, WeiBbrot®"2»232¢ Ei-Patty®s! mit Spinat*'s und Salzkartoffeln Bohnengemiise®', SoBe®"i und Kartoffeln Gemlise-Einlage’, Pfirsich-Kompott r'y
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13.03. | Mischbrot®e2a3at & | Kartoffeln, Rote Beete® und Bratkartoffeln®“®, Rote Beete® SpinatsoBe®s, Rote Beete®
- Rib-Steak "Smoky Barbecue"@a"23i
| do Graupensuppe®@i mit Rauchfleisch®#¢, Fruchtzwerg® Schweinegulasch® mit Spirelli®'<, Fruchtzwerg® (Schweinehacksteak) mit Rahmporree®©'s, SoBe®' und Pancakes®' <9 mit heiBer ErdbeersoBe!, Fruchtzwerg® Samstag, Sonntag-und
14.03. Kartoffeln an Feiertagen keine
| fr Gebratenes Seelachsfilet'< mit Zit Gebratenes Rippch Schwein auf Buntes Gemi ot gpe | Salatbestellung
7 @ci i R ; " @.a2,0359 | Gebratenes Seelachsfilet®d mit Zitronen- ebratenes Rippchen vom Schwein au untes Gemiseragout®©" m
15.03. Sternchennudelsuppe®'<' mit Rindfleisch, Brétchen *| Butter-SoBe®s und Kartoffeln, Mohren-Rohkost Bayrisch-Kraut® mit SoBe®'i und Salzkartoffeln mit Basmatireis, Mohren-Rohkost L
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Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,65 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

o i. Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

- CLAUDIUS LT
CATERING GMBH

i FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

—

Telefon: 03949 / 513772
| Mail: bestellungen@claudius-catering.de

! Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,
| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

.t

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden.

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
| uns einfach!
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Erndhrungskonzept

Eine genussvolle und gesundheitsfordernde Erndhrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit
und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in erahrungsphysiolo-

gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung.

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten.
Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken der Jodversor- L
gung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). |

Unser Emahrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der Deutschen Gesellschaft
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und

Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt.
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. . . . & mit SiBungsmittel " Sojabohnen* Sulfite
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E LMIV Nr. 1169/2011 kénnen allerdings aus technolo- | @ Weizen 6 Paraniisse*
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SO Buntes Hiihnerfrikassee®' s mit Kartoffeln, Gebratene Hahnchenbrust naturell auf einer Gemiise-
17.03. Fruchtjoghurt®® Pfanne( mit Kartoffeln, Fruchtjoghurt®
mo Reissuppe’ mit Gefllgelfleisch und Spirelli®"< mit TomatensoBe® und Schlachteplatte245i (Rotwurst, Leberwurst und Knacker) | Kartoffeltaschen "Tomate-Mozzarella"@ mit cremiger
18.03. | Suppengemise, Roggenvollkornbrot®"* Gefligelwursteinlage?34® auf Sauerkrautl und Kartoffeln Tomaten-Kase-SoBe®"9
: : : ; p - Gebratene Hahnchenkeule mit Sof3e®",
(al,c (al (a1,
19d63 Milchreis®® mit Zucker, Zimt und Apfelmus z;?gﬂgfnsc,zg:}éﬁtus mit Erbsengemiise®!, Soe®! und Leipmﬁcer Allerlei (Mdhren, Erbsen, Schwarzwurzeln) * und| siiBkartoffelcurry@si und ®9-Reis, Apfelmus
«U3J. ' Kartoffeln
mi MGéhren-Kohlrabi-Eintopf® mit Gehacktesstippe®#' und Kartoffelpiiree(, Paniertes Schweinekotelett® mit SoBe®", . VR TR . (
20.03. | Schweinefleisch, Obst Gewdirzgurkenwirfel® Schwarzwurzelgemiise@' und Kartoffeln 2 Germknodel mit Kirschfiillung®- und VanillesoBe®
do Griiner Erbseneintopf @ mit Kasslersuppenfleisch®4®, Gebratene Hahnchenbrust natur mit Mischgemiise®, Gediinstetes Seelachsfilet auf Gemiisebett’ mit Meerret- | Vollkornnudeln©'9 mit vegetarischer Gemiise-
21.03. | Wackelpudding® GefliigelsoBe® und Salzkartoffeln tich-SahnesoBe®"9! und Kartoffeln Bolognese®@", Wackelpudding®
: : : Fruchtiges Hihnchencurry (Hithnerfleisch in einer : . : C
(2,4, - (a1, (al,c
fr Kesselg_ulaschsuppe245_(Schyve|netl1¢ea|35ich) mit Kartoffel-, | 10 Vanqo-Curr -SoBe)es mit Gabelspaghettici-, Wildgulasch®'' mit Waldpilzen und Eierknépfle@'s, Eierkuchen®<s mit Erdbeerkompott®, Osterhasen®
22.03. | Champignon- und Gemiiseeinlage®#/, Osterhasen® Osterh (gg y Pag Osterhasen® P
«UJ. ! sterhasen
235 %3 Linsensuppe®®- mit Kassler®*¢, Obst Gekochte Eier® in PetersiliensoBe®"9 und Kartoffeln
SO hweine-Kr3 "Thiiringer Art"@.c mit SoBe® . .
24.03 gﬁt\tlz?[l)r:)el‘]ner?]g;t.(g?rubr;’gtﬁgrtofflé;’:-]rjgl\ﬁgn{é(g,hz mit SoBe™, | K ohiroulade® mit SoBe und Kartoffeln, Monte(@"
mo Nudelsuppe®' mit buntem Gemiise, Bauerngulasch®'>#¢2'i (Jagdwurst- und ( E?J?]isgtr?sscﬁghﬁ\(vrii'rga?fcril]{]citzeziLchosoBe(“” Vegane "Chic(k1en" Pops@#<9 (aus ??ja und Weizen) mit
9 a a
25.03. | Gefligelfleisch und Vollkornnudeln Gewiirzgurkenwiirfel) mit Kartoffelpiiree und Kartoffelspalten TomatensoBe®' und Vollkornnudeln HE O
di Rostbratwurst®2' mit SoBe®", Méhrengemiise®' und Paprikagulasch "Halb&Halb"@ (Rind- und Schweine- Bunte Gnocchipfanne®< mit Gemiise
Soljanka®@*%7 mit Gefliigelwurst, Brotchen(@!22a3fg ! 9 prikagulascn b " pe (Karotten, Mais, Zucchini, Blumenkohl
26.03. ! Kartoffeln fleisch) mit bohmischen Knodelnt'<9 Broccoli) und RahmsoBe®'s !
mi 0 @eg it ; @, Hornchennudeln®@'< mit Sauce Bolognese®, Schweineleber-Ragout in feiner Apfel-ZwiebelsoBe® und Kichererbsen-Gemiise-Curry®@9 und Couscous®"s,
27.03. HefeklaBe.s mit heiBer HeidelbeersoBe® WeiBkohlrohkost Kartoffelpiiree, WeiBkohlrohkost WeiBkohlrohkost
do Lasagnesuppe®'<9 mit Schweinehackfleisch, Paprika und | Bauernroulade®i mit SoBe®", Erbsengemiise®' und Paniertes Schlankwelsfilete mit Dill-SoBe®"9 und . .
28.03. | Nudeln, KastenweiBbrote 2324 Kartoffeln Salzkartoffeln ®9_Nudeln®"< mit Broccoli-Kase-SoBe"s, Obst
fr Backfischfilet'4) mit Gurken- Rindfleisch in MeerrettichsoBe®2"¢! und
- (3.,
29.03. sgmﬁg&%%r;n?fe ? (kalt) und Kartoffeln, KartoffelkloBen, Vanillepudding® Ny y
Sa . @ it R . . ( GehackteskloBchen (Schwein)@'<i mit PfeffersoBe®' 9,
30.03. Griine Bohnensuppe®' mit Rindfleisch, Fruchtjoghurt®© Rosenkohl® und Kartoffeln, Fruchtjoghurt®
SO Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®"i, Mischgemise® Festtags-Rinderroulade®*®i mit SoBe®", Rotkohl” und
31.03. und Kartoffeln, Osterei® Kartoffeln, Osterei ©
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Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering.de
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,65 €.
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Samstag, Sonntag und
an Feiertagen keine
Salatbestellung
mehr méglich

Bestellung maglich bis 11
Uhr, einen Werktag vor
Lieferung (Mo — Fr)

Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

CLAUDIUS L_¢
CATERING GMBH
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Priifung des betrieblichen Eigenkontrollsystems
durchreinunabhangiges, akkreditiertes Labor.
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31 MARZ 2024

~ www.claudius-catering.de
_ bestellungen@claudius-catering.de

Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



