Heratich Wie

in der Claudius Catering GmbH...

Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

e

Unser Service beinhaltet:
- Faire Preise
- Abwechslungsreiches Meniiangebot

- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region

- Zuverlassige Logistik

- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular
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BiO)-Kennzeichnung:

Wo (B¥9) drauf steht, ist auch drin!

Mit der -Komponente, die mit dem
BiO) Siegel gekennzeichnet ist, stellen

| wir sicher, dass sie gemaB den Regelun-
' gen der EG-Oko-Verordnung hergestellt
ist und durch Griinstempel DE-0KO0-021

Gesichtspunkten. auf unserer Homepage gepruft wird. [
= - — - = — - ] S ——— ——
C -Das Pikante Vegetarisch S1|S2 S3 |54
Mo — Fr 6,40 € * Mo — Fr 6,40 € * m
mo Ostermonta Buntes Hiihnerfrikassee®" 29/ mit feinem Gemiise und Kasslerbraten®*€ in SoBe®" mit Griinkohl" und g’f) g’; g,i g’f,
01.04. g Kartoffeln, Rote Griitze mit Sahne®®9 Kartoffeln, Rote Griitze mit Sahne®¢ = = < =
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OZd(I) a WeiBe Bohnensuppe mit Rauchfleisch®#6i, Monte(@? g2335‘5}’%‘5&rstm};{;’l{?ﬁ?"ﬁfﬁte(;ﬂd Eisbeinfleisch®*¢ auf Sauerkraut! und Erbsenpiiree® Kartoffeln, Zwiebeln, To(ngaten, S S § S
UG, ! Kidney Bohnen), Monte(o"? 3 3 = 3
mi Quarkkeulchen@'<s mit Apfelmus Sahnegulasch®2 (vom Schwein) mit Leipziger Allerlei®' (Erbsen, Pariser | Wirsingkohlroulade mit Schweinefleischfiillung® ¢/ in Pflaumen- | Quorn-Bratwurst® (aus Mycoprotein) mit SoBe®", .é,‘? § § §
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do Méhreneintopfe! mit Schweinefleisch Fischfilet "Miillerin Art"(Hoki)@43i mit PetersiliensoBe@ Hahnchenbrustfilet "Florentiner Art” (Hahnchen- Griine Tortellini®"<9! (Gemiise- 2 | S 5 =3
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fr Fadennudelsuppe®©' < mit Gefligelfleisch- Kasslerbraten®*¢ mit SoBe®", griinen Bohnen®' und Heringsfilet "Matjes Art" in Apfel-Gurken-SoBe“>¢9 und : : : . o ~ - s s
05.04. | einlage, KasteFr)leveiBbrot(a“azﬂ"‘la‘9 Salzkartoffeln 9 Damp%kartoffeln : P Griefbrei®®s mit Vanillegeschmack und Pfirsichkompott § kS s 3
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sa Wirsingkohleintopf@' mit Schweinefleisch, Paprikaschote (gefiillt mit Hackfleisch) mit BratensoBet N S g %
06.04. | Mischbrot=22:.24 und Kartoffeln s |2 | S | o
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SO Geflligelleber-Ragout®™ mit Kartoffelpliree', Schlesische Mu.tzenbratenm (vom Schwein) it SchwarzbiersoBe‘, =1 s § g
Gurkenhioochen® Bayrisch Kraut®' und g | & z o
07.04. PP Kartoffeln, Schlesische Gurkenhappchen®i 3 g 3 N
mo Eierstichsuppe®'<9i mit Suppengemiise und . 12,3461 L Paniertes Schweineschnitzel'< mit Karotten "Rustica"®', . s T : P = = 3 g
08.04. | Gefliigelfleisch, Roggenbrote’<Z=22s Wiirstchengulasch und Kartoffelpliree® SoBe@ und Kartoffeln Mini-Germknddel "schwarz & weiB"@"9 und VanillesoBe® z g g 2
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09d(l) 4 Eierkuchen®'<s mit Apfelmus Hornchennudeln®'< mit Sauce Bolognese®', Apfelmus Knacker"24i auf Sauerkraut®'i und Kartoffeln a;ml:ﬁ:ggggfgfa:pr}glmjsm't Mais, Mdhren, Erbsen und El S %
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mi Kartoffelsuppe!"349i mit Schmand und Hahnchen-Cordon-Bleu®34<si mit SoBe®", Gyrospfanne® (Schweinefleisch) mit Tomatenreis und Zaziki Rote Linsen-Bolognese®® mit = iy
10.04. | Bockwurstwiirfel, Obst Méhrengemiise® und Kartoffeln (Joghurt® mit Gurken und Knoblauch) Vollkornnudeln@'<, Obst “ LB\'n
c do Vanillepuddinasuppe® mit Zwieback@-#sf Jagerschmaus®' (Schweinehackfleisch mit buntem Gemii- | Gefiillte Hdhnchenbrust "Milano" (Tomaten-Kase-Fillung) | Vegane Klopse "Konigsberger Art"@" (aus Weizenprotein)
1 11.04. P gsupp se) mit Gabelspaghetti©<, Méhren-Rohkost G429 quf Sahnespaghetti®' <, M6hren-Rohkost mit KapernsoBe©s und Kartoffeln
fr Jumbo-Fischstabchen®d mit KrautersoBe® 9 und Piiree, | Schweinesteak mit Kaisergemiise®, SoBe®" und i i mi
¥ @ mit Rindflei ( ' gemuse™, >obe™  un ®9-Blumenkohl in SoBe'9i mit e
12.04. Griine Bohnensuppe® mit Rindfleisch, Monsterbacke(® Monsterbacke® Kartoffeln Salzkarioffen, Monsterbacke! § § § §
sa Steckriibensuppe® mit Schweinefleisch ; : . .
: ' SpieBbraten in SoBe®" mit Pfannengemiise und Kartoffeln
13.04. | Leinsamenbrot®' 22234
= SO Schweineschnitzel< mit SoBe®, Mischgem(ise®' und "Zwiebelfleisch” - Schweinefleisch in ZwiebelsoBe®'9 mit Samstag, Sonntag und
14.04. Kartoffeln, Schokopudding® Kl6Ben, Schokopudding® an Feiertagen keine
g mo GefliigelfleischkloBch @ mit Hacksteak Croatia® <9 mit Balk lse®, SoBe@und | Kartoffeltaschen mit Frischkasefiillung®® mit bunt Salatbestellung
7 efliigelfleischkloBchensuppe®® mi e i (ol . o346 | Hacksteak Croatia®<9 mit Balkangemiise®, SoBe@i un artoffeltaschen mit Frischkasefiillung®® mit buntem - (F
15.04. | Vollkornnudeln®'< und Gemuse Spirelli®' mit TomatensoBe*" und Wilrstchenwilrfel Kartoffeln Gemiisefrikassee®'9 iy les
] di Reissuppe’ mit Rindfleisch und Suppengriin Paniertes Schweinekotelett® mit Letschogemiise® -Kase- @Legl mij - Bestellung moglich bis 11
, e S " s ‘ gemiise®, Blumenkohl-Kase-Knusperstern mit Sauce Uh Werkt
16.04. | Roggenvollkornbrott"e2a324 Gehacktesstippe®" und Kartoffelpiireet, Gewdrzgurke® | ¢3geiynd Kartoffeln Hollandaise <9/ und Kartoffeln Lri'eig:.ﬁr,‘,g (eMro f%r\;or

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,65 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

o i. Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

- CLAUDIUS LT
CATERING GMBH

i FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

—

Telefon: 03949 / 513772
Mail: bestellungen@claudius-catering.de

! Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

kK An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,
| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

.t

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden.

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
| uns einfach!
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: I . Kennzeich flichtige All d Zusatzstoffe:
Erndhrungskonzept : 1 Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen E::::E:n:ungs') e e(:g Zn;r: e ™ Macadarmia- oder
- Eine genussvolle und gesundheitsfordernde Eméahrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit ] . I . Zusatzstoffe: “ Hafer Queenslandnisse*
X . : . N . Deklarationspflichtige Zusatzstoffe geméB Lebens- - » , ! -
* und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in erahrungsphysiolo- o ) L . 0 Geschmacksverstarker ~ © Krebstiere* 0 Sellerie* ] ——
! . D i, mittelinformationsverordnung, die in unseren Menis | © Antioxidationsmittel € Eer* 0 Senf* e e
gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung. . : . . ntioxidationsmitte er en _
. gekennzeichnet sind, haben eine technologische © Farbstoff © Fisch* & Sesam* : -
Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten. Wirkung im Lebensmittel und sind bereits herstel- | i‘s‘ KQHS?_fgierU"g_Smiﬂe' :' Erdniisse” ! SCh;{VEfddioxid& — CL AU DI US\ Z ( —
Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken der Jodversor- l‘h lungsbedingt hinzugefiigt wurden. Wir setzten uns | | 2:: ?,Eol;;ﬁ;nmel 6 SMoillithnen m ES:)I:E ! -
gung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). | | fiir Sie eingehend mit dem Thema , Allergenen” aus- | 0 miteiner Zuckerartund ™ Mandeln® o Weichtiere*
= i ' SiiBungsmittel " Haselniisse*
Unser Emahrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der Deutschen Gesellschaft einander, um Il_men die rezeptor_|sch venNende'Fen_ 1. n;’m“rﬂf,ij ,'\,Emen 03 V\Zﬁﬂsusfe *oder Erzeugnisse CATE RI N G G M B H
. . - 8 o | Allergene mdglichst transparent in unseren Speise e . ,
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die | inen darzustellen. Souren von Allerdenen laut EU ™ Cashewnilsse
néhrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und - | EMIV Nr 11692011 k(':r'))nnen lerdin ?aus technolo- | ff‘tv'\‘l:::::e Allergene: . g::::ﬂ:sfe @ vegan i
Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt. I . P . g | @ Roggen W istazien* ;
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DATUM
Mo — Fr 6,40 € * Mo — Fr 6,40 € * m
H . « . . (a1 - s ialcgi .- .. . .- _ w w w w
17mol4 Milchreis® mit Zucker, Zimt und Apfelmus Esglrr?ﬁjls e mit Erbsengemdse™ und Kartoffeln, Deftiger Wildgulasch® mit Rotkohl” und Kartoffelkl6Ben Eﬂkl)lilrr?ga cﬁﬁﬂ?bgifgglmiat ;ge'éﬁglgpeemT ?(gs(lel(lgr;l X][I)tfeGlr?m;j * % .2_17 ;—’% % 1 s 3_0 AP—RI L 2024
.04. ' ' - - - --
do - . - : : Konigsberger Klopse®'< mit KapernsoBe® 9 und Kartoffeln, | Ofenschnitzel "Toscana" mit Kase® in : ;E:* § % § ;
18.04 Wirsingkohleintopf® mit Schweinefleisch, Obst Obst | tomatisierter Zwiebel-Sahne-SoBe®< und Reis Bunte Nudeln®@< mit ®®-Broccoli-SoBe® i, Obst S S > S
V4. 3 3 = 3.
. - Gyrosfleisch (Hiihnchen) mit TomatensoBe©"s und Kase S|l | = | X
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1;54 Gemiisesuppe®" mit Schweinefleisch, Mango-Joghurt® HMzmr;cg_ﬁggﬁ!fééha mit Hornchennudeln‘, tiberbacken, Gurkenquark®@ mit Dill und Kartoffeln, Mango-Joghurt®© ° ;:‘3 s 3
U4 dazu Rosmarinkartoffeln 5 = & a
D w =
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Sa Kasesuppe®©'d "Allgauer Art" mit Rindfleisch und Krau- Gebratene Hahnchenbrust “naturell" mit SoBe®', buntem 2 §_ §_ §
20.04. | tern, Brotchen®' 2223t Gemiise® und Kartoffeln o | X | = | &
" * = Q: Q =h
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. - - Berner Pfanne®'¢ (Schweinegeschnetzeltes mit Creme i 2, 8 =
fal.c, (ot (at, = : D
so Boulette (Schwein)'<! m't(QEIben Bohnen'!, SoBe!’ und Fraiche, Kase, Paprika und Zwiebeln) mit Eierspatzle®©'<, S Yo | 5
21.04. Kartoffeln, Vanillepudding® Vanillepudding® S s S a
- — -
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mo Buchstabennudelsuppe®'<i mit Gemiise und Gabelspaghetti®< mit Kase-Schinken-SoBe?*629 (mit Hahnchenmedaillon "Hawaii" (iiberbacken mit Ananas . ol v — 2 § & =
22.04. | Gefliigelfleisch, Brotchen('a223fs Kochschinken und Erbsen) und Kase®) auf Gemiisejuliennef, CurrysoBe@.s und Reis | Eipatty“e' mit #9-Spinat®'s' und Salzkartoffeln ; < | g %
=) N & b=
di Schmorgurkenpfanne©'i mit Schweinehackfleisch und . . lumenkohlréschen in hollandischer SoBe'<si und E s |2 |¢€
: e i gurkenpfanne®i mit Schweinehackfleisch un . 1248084] i ( Blumenkohlrdschen in hollandischer SoBe un =1 = g S
23.04. Eierkuchen®<9 mit Apfelmus Kartoffelpiiree’s, Apfelmus Griitzwurst I mit Sauerkraut’ und Salzkartoffeln Kartoffeln, Apfelmus 5 ‘§- 2 o
& |5 |8 |¢
mi . YT Paniertes Hahnchenschnitzel® mit SoBe®", Rotkohl” und | Gebratenes Schollenfilet®"¢ mit buntem Vegetarische Bolognese®'#3%i (aus Sojaeiweil) mit S o | & g
24.04. Erbsensuppe mit Kasslersuppenfleisch®*®/, Obst Kartoffeln Kartoffelsalat® (warm) und Remoulade®><9 Gabelspaghetti®@'<, Obst LQS a g =3
=13 |5 | =
Wiirzige Gyrossuppe®29 mit Hahnchenbruststreifen, . . . ) § . @ | Cordon Bleu vom Schwein@#52'<9 (gefiillt mit Schinken S |9 o 9
st 8 a Paprika, Zwiebeln und saurer Sahne, hausgemachte Sﬁgl;%?rlglﬁ'gfchlﬂgggggg; c};;g Lﬁ?gﬁﬁgfgrlgg]eﬁzggzose ’ und K&se) mit SoBel", Karotten-Pastinaken-Gem{ise®' Schoko-GrieBbrei®@"9 und Banane 3 < 2 a
«U&. | Kirschquarkspeise®9 ! und Kartoffeln e =
Ul Q
3 a
fr Gulaschsuppe (Schweinefleisch) mit Kartoffel-, Seelachs-Knusperfilet mit Tomatenfiillung®d9, Schmackhafte Bauernpfanne® (gebratene Kartoffeln, Vollkornnudeln®'< mit fruchtiger TomatensoB3e®, = =
26.04. | Champignon- und Gemiiseeinlage®#*, Fruchtzwerg® DillsoBe®"9 und Kartoffeln, Fruchtzwerg® Riihrei, Zwiebeln und Wirstchen(2346 i) Gewlrzgurke” | Fruchtzwerg® >
3
: Sa Fadennudelsuppe®< mit Gefliigelfleisch und Romerbraten!246i vom Schwein in SoBe®@, Gartengemiise
| 27.04. | Gemiise, Leinsamenbrot®' 22324 (Erbsen, Karotten, Bohnen, Blumenkohl) und Kartoffeln
SO Rostbratwurst®' mit SoBe®'J, Sauerkraut und Kartoffeln, | Schaschlikpfanne mit Letscho®*2 und Reis, o ~ ~ ~
28.04. Fruchtjoghurt® Fruchtjoghurt® =] 3 O O
2 h h h ()
mo Kartoffelsuppe "Sachsische Art"imit Currywurstgulasch2346:21ii mit TomatensoBe® und Schweineschnitzel®'< mit hollandischer SoBe®"<4, Gemiise-Kokos-Pfanne®9i(M6hren, Blumenkohl, Zucchini,
29.04. | Suppengriin und Wiener Wiirstchen( 2346 Kartoffelpliree® Blumenkohl®" und Kartoffeln Paprika, Erbsen, Tomaten) mit ®9-Quinoa (Inkareis) Samstag, Sonntag und = _
. an Feiertagen keine = i fastas d
2 di Linsensuppet mit Rotwurst246 Gurkensalat Gekochte Eier® in SenfsoBe® %I und Hausmacher Schweinesiilze("245i mit Remoulade®<9 und | Asia-Gemisepfannef "siiB-sauer" mit Salatbestellung : ~ Www.claudius-catering.de
30.04. PP ' Kartoffeln, Gurkensalat Rostkartoffeln(4¢ Naturreis (Vollkorn), Gurkensalat o mehr méglich _ be'ste“ung_en@daudius-catering_de
5 Bestellung méglich bis 11 ST
Uer_, $inen V\?le\llrktagF \;or e - .
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Priifung des betrieblichen Eigenkontrollsystems
durchreinunabhangiges, akkreditiertes Labor.

Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,65 €.

Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag! Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



