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Die Vorteile der Claudius Catering Meniis
Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

Herzfich ()itlkemmen

in der Claudius Catering GmbH...

Unser Service beinhaltet:

- Faire Preise

- Abwechslungsreiches Meniiangebot

- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region
- Zuverlassige Logistik
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So erkennen Sie unsere

BiO)-Kennzeichnung:

Wo (B0 drauf steht, ist auch drin!
Mit der -Komponente, die mit dem

BiO) Siegel gekennzeichnet ist, stellen

wir sicher, dass sie gemaB den Regelun-

gen der EG-Oko-Verordnung hergestellt
ist und durch Griinstempel DE-0KO0-021

e

Gesichtspunkten.
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- Flexible Bestellméglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder iiber das Formular | o
auf unserer Homepage - | gepriftwird.
C-Das Plkante Vegetarisch S1/S52|S3 |54
Mo —Fr6,40 € * Mo —-Fr6,40 € *
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= SO Buntes Hihnerfrikassee®-239 mit Kartoffeln, Schweinegulasch "Szegediner Art"® mit Knodeln®'<s, § g)i S gﬁ)
1 01.09. Fruchtjoghurt® Fruchtjoghurt® 2 g 2 2
=y S 5y oy
mo Reissuppe’ mit Gefliigelfleisch und Spirelli®< mit TomatensoBe®' und Schlachteplatte!"2467%i (Schweinebauch, Wellklops und Gemusecurry @.9 mit Kokosnussmilch 5 g =5 s
1 02.09. | Suppengemiise, Roggenvollkornbrot®'*> Gefliigelwursteinlage@346 Knacker) auf Sauerkraut' und Kartoffeln und 9-Reis ; 3 ; ;
H . TRTA ot @l . ) . . e (@t o S = Ia)
03d;)9 Milchreis®® mit Zucker, Zimt und Apfelmus ig?}t’mgﬁ]sczg%%us mit Erbsengemilse*, Sofe®! und i;f:aﬂgfgslr)gg(fagout in feiner Apfel-ZwiebelsoBe und Nudeln®@< mit Tomaten-Paprika-SoBe®', Apfelmus § 3 R §
A=k ' o) S = S
- c S o &
" _ Fi (al . . . . @ @al,j (al =) o QI) !
- 0 4I‘.I‘I 69 gﬂcﬂwgﬂ]eﬁ?g}gfhb',\ﬁ'(?,fgt%frbaﬂte@ Gehacktesstippe®' mit Kartoffelpiiree®?, Monsterbacke®® 3%"‘&2?&?@}? mit Zwiebeln®'<in SoBe®"), Rosenkohl 2 Germknédel mit Pflaumenfiillung®<s und VanillesoBe® | & | & Y gﬁ
UJ. ' c & u -+
~ = o <
() ~ ! >
do - Gebratene Hahnchenbrust natur mit Mohrengemiise®' Ged lachsfilet "Fl i " in Spinat- a ko mi hzwiebel ~ £ g =
. : i (.46 . gemuse®, edinstetes Seelachsfilet "Florentiner Art" in Spinat Krauterquark® mit Lauchzwiebeln & -
05.09. Griiner Erbseneintopf! mit Kasslersuppenfleisch GeflligelsoBe® und Salzkartoffeln Sahne-SoBe®"9 mit Bandnudeln®'< und Kartoffeln, Obst § N Lé ;’Th
= - | & c <
= fr Kesselgulaschsuppe@*® (Schweinefleisch) mit Kartoffel- Putengeschnetzeltes® 9 mit Gabelspaghetti®'< g | o 2 2
f ' H (al mj H = (al,c i (al,c, i ( ~
06.09. | Champignon- und Gemiiseeinlage®, Erdbeerkompott Erdbeerkompott® Wildgulasch®@ mit Waldpilzen und Spétzle Eierkuchen@'<9 mit Erdbeerkompott® ; R ? =
= Q@ S 2 S
- = t=] QU [t
3 o = ~ -
= 07s ?)9 Linsensuppe®-' mit Rotwurst®*6, Obst Gekochte Eier in SenfsoBe® 91 und Kartoffeln o =1 =Y o
. ] u = lw) () N
= 2 2 S =
| @, a = S
SO Schweine-Krauterbraten "Thiringer Art" mit SoBe®", Krautroulade® mit SoBe@"i und Kartoffeln, 3 2 = a
08.09. Butterbohnen¢ und Kartoffeln, Schoko-Pudding‘® Schoko-Pudding® § § | 8|5
—_ — [= o
- . i " Paniertes Schweineschnitzel Falafel-Kichererbsenbéllchen®' o o s @
(@l,ci (1,2,3,4,6,7,a1, _ R = »
mo '(\i/léﬁ'ﬁhillﬂlé%ilﬁui)pe mit buntem Gemiise und \?V?]L:?erlr;grgli?%:rtoffel urle(éggdwurst und Gewilrzgurken "Ungarische Art"@< mit LetschosoBe® (aus Kichererbsen und Weizen) mit TomatensoBe® und 2 2 |s 2.
1 09.09. 9 P und Kartoffelspalten Vollkornnudeln®'< () § Q
. o =
di Rostbratwurst® mit SoBe®", Sauerkraut®i und Biergulasch "Bohmische Art"@"23 3 =
: ; (23,456,721 mi - = (al,a2,a3, i gulasc onmische Art ; (al,cg mi ; ( Qa
1 10.09. Soljanka mit Geflligelwurst, Brotchen 9 Kartoffeln (schweinefleisch) und Knodel®< Kaiserschmarrn@.<s mit VanillesoBe's 2 “3\'”
- Q =
| mi 0 aleg i ( Hornchennudeln®< mit Sauce Bolognese®, Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®, Leipziger Allerlei (Mohren, Gemiise-Nudel-Auflauf®.<s (mit M6hren, Erbsen und E
4 11.09. Hefeklofe®<< mit Erdbeersofe? Rotkohl-Rohkost Erbsen, Schwarzwurzeln)® und Kartoffeln Mais), Rotkohl-Rohkost “3\'“
do Lasagnesuppe®<9 mit Schweinehackfleisch, Paprika und | Hahnchenschnitzel®c mit SoBe®'s, Mischgemiise®' und Paniertes Schlankwelsfilet"d mit Dill-SoBe®"9 und -
1 12.09. Nudgln, Ok?sec P Kartoffeln ' ’ Salzkartoffeln ®9-Nudeln®< mit Broccoli-Kése-SoBe's, Obst
fr _ _ Backfischfilet@.<di mit _ Bunte Gnocchipfanne®@-<s mit Gemiise ‘g 5 'g ‘g
: Kartoffelsuppe! mit Jagdwurstwiirfel®234%i, Fruchtzwerg| Gurken-Remouladen-SoBe!"#"<9J (kalt) Rindfleisch in MeerrettichsoBe®"9! und KartoffelkloBe (Karotten, Mais, Zucchini, Blumenkohl, g - g g
13.09. und Kartoffeln, Fruchtzwerg® Broccoli) und RahmsoBe®9, Fruchtzwerg®
| sa _— . GehackteskloBchen (Schwein)@'<i mit PfeffersoBet"i samstaa. Sonntaa und |- ==
= Graupensuppe®i mit Rauchfleisch®#¢, Obst . d 9, 9 =
2 14.09. Rosenkohl® und Kartoffeln an Feiertagen keine
= . : . . o . Salatbestellung
1 SO Ha]\c?nchengeschnetzelte(s‘a1 mit Erbsengemiise® und Kar- Kasslerbraten(z-‘z'6 in SoBe®", Griinkohl®"i und Kartoffeln, mehr méglich
1 15.09. toffeln, Wackelpudding® Wackelpudding®
- Altmarkische Hochzeitssuppe' mit Eierstich‘9 , : Co . . . , Bestellung maglich bis 11
mo ; . ; " Buntes Hihnerfrikassee®-239 mit feinem Gemiise und ; R W e Vegetarische Friihlingsrollen® i mit China- i
d Fleischkl6Bchen®2'< (Sch d Rind), Pilzpfanne®462t.239i "Badische Art" mit Spatzle®'< Uhr, einen Werktag vor
16.09. {’,2||kof,'fbcrot<3.azc.aaﬁ? (Schwein und Rind) Kartoffeln fizptanne adische At mit >patzie gemiise in Sojasauce®' und Basmatireis O] Lieferung (Mo _%r)

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. F

eiertage 6,65 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

“’CTAUD[US‘A‘

CATERING GMBH

j FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

Telefon: 03949 / 513772
1 Mail: bestellungen@claudius-catering.de

B Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.

Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,
herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller
Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf
kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden.

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
uns einfach!
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Erndhrungskonzept

Eine genussvolle und gesundheitsfordernde Eméhrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit |
und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in erahrungsphysiolo-

gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung.

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten. E Wirkung im Lebensmittel und sind bereits herstel- i‘s‘ K?“Z?_fgiﬂung?milﬂe' :' Ef?'ngsze* X
Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken der Jodversor- || lungsbedingt hinzugefiigt wurden. Wir setzten uns q 2:: Plﬁog;ﬁ;nme 6 ,\,Tillihf nen
gung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). = U miteiner Zuckerartund ~ ®' Mandeln*

Unser Emahrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der Deutschen Gesellschaft 3
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die |
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Néhrstoffen Fett, Kohlenhydrate und

ek

Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen |

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe geméB Lebens-
mittelinformationsverordnung, die in unseren Menis | |
gekennzeichnet sind, haben eine technologische © Farbstoff © Fisch*

fiir Sie eingehend mit dem Thema , Allergenen” aus- F
| einander, um lhnen die rezeptorisch verwendeten :
Allergene madglichst transparent in unseren Speise-
planen darzustellen. Spuren von Allergenen laut EU | [

Enthaltene @ Gerste
Zusatzstoffe: @ Hafer,

‘ (" Geschmacksverstarker ® Krebstiere*
Antioxidationsmittel © Eier*

4 StiBungsmittel

@ nattirliche Aromen ® Walniisse*

Enthaltene Allergene:

" Haselnisse*

™ Cashewntisse*
5 Pecanniisse*

Kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe:

®¢ Macadamia- oder
Queenslandniisse*

@ Sellerie*

0 Senf*

& Sesam*

O Schwefeldioxid &
Sulfite

™ Lupine®

® Weichtiere*

*oder Erzeugnisse

@ vegan
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Protein in einem ausaewogenen Verhaltnis sichergestellt ; LMIV Nr. 1169/2011 kénnen allerdings aus technolo- @ Weizen " Peranisse*
gewog gestett | | gischen Griinden nicht ausgeschlossen werden. # Roggen " Pistazien®
PR T P S ——
= C -Das Pikante Vegetarisch S1[/S2|S3 |54
|DATUM Mo — Fr 6,40 € * Mo — Fr 6,40 € *
3 di - Panierte Jagd heibe®46al.ci mj | hetti@'< £ £ 4 g
: - 046 gdwurstscheibe mit Gabelspaghetti Chair flaic ~h(2.46 . g i G Anal, o S o o
1 17.09. WeiBe Bohnensuppe mit Rauchfleisch®46i, Obst und TomatensoBe® Obst Eisbeinfleisch®*¢ auf Sauerkraut und Erbsenpiiree® Riihrei©9 mit Spinat®9 und Kartoffeln 5 % 5 5
[} <8} [} [}
N =. o =. =.
mi e i Sahnegulasch®@'9 (vom Schwein) mit Wirsingkohlroulade® 9 (Schweinefleischfiillung) in Pflaumen- | Quorn-Bratwurst® (aus Mycoprotein) mit SoBe®, =, g =] =]
1 18.09. Quarkkeulchen®'< mit Apfelmus Kartof?eln Apfelmus Speck-SoBe®"! und Kartoffeln -Sauerkraut® und Kartoffelpiree®, Apfelmus § g § §
Copen ey AL - o Hahnchenbrustfilet "Florentiner Art"@"¢ (Hdhnchenbrust- . P P i . 5 g z o
(a1,d,g. (a1, (al,c.g.i (al, =
do Méhreneintopfe' mit Schweinefleisch, Mischbrote #2324 El:(cjhégfst OI\(I);JtIIenn Art"(Hoki)®"49i mit PetersiliensoBe®'9 streifen in Blattspinat- SLus?e Tortellini mit Gemiisefillung®<9 und KasesoBe"s, % g 5 g
19.09. ' SahnesoBe) mit Bandnudelnt'< z g o 3
o D o
fr Fadennudelsuppe® < mit Schweinebraten mit SoBe®", griinen Bohnen® und Heringsfilet "Matjes Art" in 2 2 v &
S , . (a1, . . .. o T
20.09. | Gefligelfleischeinlage, Pfirsichkompott Salzkartoffeln Apfel-Gurken-SoBe®>49 und Dampfkartoffeln Griefbrei®'s mit Vanillegeschmack und Pfirsichkompott o Su,? < %
=~ = = c
@D v ! >
eiBkohleintopf® mit Kasslersuppenfleisch@45, aprikaschote®'<i (gefiillt mit Hackfleisch) mit = & g -
sa WeiBkohleintopf@' mit Kassl fleisch®#6 Paprikaschote® < (gefiillt mit Hackfleisch) mi : g -
21.09. | Brocthent'e2eig BratensoBe®' und Kartoffeln § = Lé s
3 = 1& | | Z
- SO Herz-Nieren-Ragout®>3"i mit Kartoffelpliree®, "Mutzenbraten" (vom Schwein) mit SchwarzbiersoBe®, é? 8 a 2
22.09. Fruchtjoghurt® Bayerisch Kraut“' und Kartoffeln, Fruchtjoghurt© ; N g | o
ts) S = S
-] = Q C'R Q
1 mo Eierstichsuppe®©"<9 mit Suppengemiise und Gefliigel- . 2468l i A Paniertes Schweineschnitzel®< mit Karotten "Rustica"®' - A —. . ( S = 2=
1 23.09 fleisch, KastenweiBbrotiha2a4 Wiirstchengulasch mit Kartoffelpliree® SoBet und Kartoffeln Mini-Germknddel "schwarz & wei"@"9 und VanillesoBe® o —;5 £ §_
.5:_ - * é o g e
E @, a = S
_ 1eq it Maic M 2 | S
24d(l)9 Eierkuchen®@'<9 mit Apfelmus Hornchennudeln®@'< mit Sauce Bolognese®, Apfelmus Knacker("24i auf Sauerkraut und Kartoffelpiiree® aca}#;?gggg!gfin&glmjsmlt Mais, Mohren, Erbsen und 5‘? a z %
- - ' £ & N &
: 3|3 | |9
mi Kartoffelsuppe!"23469i mit Schmand und Hahnchen-Cordon-Bleu®34>63<ai mit SoBet", Gyrospfanne® (Schweinefleisch) mit Tomatenreis und Zaziki ; @i i @l & g S a
1 25.09. | Bockwurstwiirfel, Obst Mohrengemiise® und Kartoffeln (Joghurt®@ mit Gurken und Knoblauch) Rote Linsenbolognese®' mit Vollkornnudeln®¢, Obst 2|2 % 2
do Ja h (al,i S h . h kﬂ . h d b f” - nppe n . KA _ Vegetal’lSChes SChnitZE|(a1’a4'c’g (aUS _Ig g_EI
. @ it Fn (@la3at gerschmaus® (Schweinehackfleisch und buntes Gefiillte Hahnchenbrust "Milano" (mit Tomaten-Kése ; oy (o 3 Py
26.09. Schokopudding-Suppef mit Zwiebacks Gemiise) mit Gabelspaghetti®, Méhren-Rohkost Flillung)®42'9 quf Sahnespaghetti®<9, Mohren-Rohkost wai%gfrfrgllkh und Weizeneiweif) mit LetschosoBe" und 2. LB\'n
Q =
= fr Jumbo-Fischstabchen®d mit KrautersoBe®9 und Pliree® i @Lgi mi £
- Griine Bohnensuppe® mit Rindfleisch, Monsterbacke® " | Schweinesteak mit Rahmchampignons® und Kartoffeln -Blumenkohl in SoBe's mit =
4 27.09. PP Monsterbacke'® P9 Salzkartoffeln, Monsterbacke® “3\'“
Sa Buchstabensuppe®' < mit Gefligelfleisch und Gemiise, Schweinebraten mit SoBe", Spargelgemiise©"9 und ~ : -
28.09. Leinsamenbrot(@!.a2a3.24 Salzkartoffeln = Py o T
o o o o
h () () ah
SO Schweineschnitzel®< mit SoBe®', Mischgemiise® und "Zwiebelfleisch" — Schweinefleisch in ZwiebelsoBe®9 mit
29.09. Kartoffeln, Vanille-Pudding® Kl6Ben, Vanille-Pudding® Samstag, Sonntag und
an Feiertagen keine
mo GefliigelfleischkléBchensuppe®! e o . o046, | Hacksteak Croatia®™-<9 mit Balkangemiise, SoBe" und Kartoffeltaschen "Frischkdse-Krauter"© mit buntem Salatbestellung
30.09. | mit Vollkornnudeln®'< und Gemiise, Mischbrot'222324 Spirellie' mit TomatensoBe® und Wilrstchenwilrfel®4%1 1y ol ol Gemisefrikassee®s mehr maéglich

BesuehelrS|e uns auch auf uriserer Wébsue_

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

W

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,65 €.

Bestellung maglich bis 11
Uhr, einen Werktag vor
Lieferung (Mo - Fr)
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~~_Alle Preise verstehen sich aIs Endprels |nkJ MwsSt.
Esgelten die AGB’s aer Cr'udms Gatermg GmbH diese liegen in der Geschaftstelle zur Kenntnisnahme aus. -

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

* “Priffung des betrieblichen Eigenkontrollsystems
~ durchreimunabhangiges, akkreditiertes Labor.

Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



