Heratich Wie

in der Claudius Catering GmbH...

Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Gesichtspunkten.

-

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

— =

e

Unser Service beinhaltet:
- Faire Preise

- Abwechslungsreiches Meniiangebot
- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region

- Zuverlassige Logistik

- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular

i So erkennen Sie unsere

BiO)-Kennzeichnung:

Wo (B¥9) drauf steht, ist auch drin!

Mit der -Komponente, die mit dem
BiO) Siegel gekennzeichnet ist, stellen

| wir sicher, dass sie gemaB den Regelun-
' gen der EG-Oko-Verordnung hergestellt
{ ist und durch Griinstempel DE-0K0-021

auf unserer Homepage gepriift wird. [
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di Milchreis mit Zucker. Zimt und Aofelmus Riihrei mit Spinat® und Kartoffeln. Apfelmus Deftiger Wildgulasch®23! mit Rosenkohl, Pilzen und Griine Tortellini mit Gemiisefiillung®-<¢! und fruchtiger § g)i ::2, gﬁ)
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Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,65 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

o i. Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

- CLAUDIUS L~
CATERING GMBH

i FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

Telefon: 03949 / 513772
Mail: bestellungen@claudius-catering.de

! Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

kK An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,
| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

.t

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden. ]

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
| uns einfach!
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= = = =
» Sl s | @
mo Tomatensuppe mit Ebly® (zarter Gehackteskl6Bchen®® < mit Spinat®, BratensoBe®"i und Hahnchenschnitzel "Cordon Bleu"®463"<9 mit : . g (a1 ) & s c
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an Feiertagen keine = 3 .
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Priifung des betrieblichen Eigenkontrollsystems
durchreinunabhangiges, akkreditiertes Labor.

Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering.de
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,65 €.

Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag! Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



