Heratich Wie

in der Claudius Catering GmbH...

Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Gesichtspunkten.

-

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

e

Unser Service beinhaltet: ?‘é}i\ Die als Bio ausgelobten
- Faire Preise b ] ([ [oimiemger ) Spelsekomponeqtter} und
- Abwechslungsreiches Meniiangebot [ N/ ‘watensind zertfiiert durch
o Griinstempel DE-OKO-021.
- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region
- Zuverlassige Logistik
- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular b 1
auf unserer Homepage [
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C -Das Pikante Vegetarisch S1/S52|S3 |54
Mo —Fr6,40 € * Mo —-Fr6,40 € *
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07.11. | Nudeln, KastenweiBbrot®' 22324 Kartoffeln Salzkartoffeln - ' -Rase- ' o S | & ]
3|3 |5 =
s o - Bunte Nudelpfanne®'< mit Gemse S g & S
o } , (al.dg, ) -SoBel%al<a. T . . . . 3 =
0; ':" Kartoffelsuppe®" mit Jagdwurstwiirfel®>*5), Obst I(Skzcll':)fljflgﬂlgrtof;;mlt Gurken-Remouladen-SoBe®#'<e/ Rindfleisch in MeerrettichsoBe??'¢! und KartoffelkloBe (Karotten, Mais, Blumenkohl, Broccoli) und RahmsoBe®@'s, | = ‘5; g =
- " Obst £ = < -
I | 3 | § =
Sa . I . . GehackteskloBchen (Schwein)@'<i mit PfeffersoBet"i = g b @
Grline Bohnensuppe® mit Rindfleisch, Fruchtjoghurt® o ! 3 | 2 9 Q.
09.11. Rosenkohl® und Kartoffeln = g | 3
=3 &
«Q =
SO Rémertopf®*62" (Schweine-, Rind-, und Kasslerfleisch) mit | Kasslerbraten?*€ in SoBe®i mit Sommergemiise® und g |
10.11. Butterreis'¢, Schoko-Pudding® Kartoffeln, Schoko-Pudding S| g
> 3
. 3 S
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13.11. -Mohrengemiise® und Kartoffelpiiree®
1 do Méhreneintopfe mit Schweinefleisch, Fischfilet "Millerin Art"(Hoki) %9 mit PetersiliensoBe®' H_?-ht:]ChﬁnbgusTlft _fFIo[eng;nftr Art t Buntes Eierragout®< und Kartoffeln, Samstag, Sonntag und
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Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,65 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

o i. Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

- CLAUDIUS LT
CATERING GMBH

i FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

—

Telefon: 03949 / 513772
Mail: bestellungen@claudius-catering.de

! Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

kK An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,

.t

| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden.

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
| uns einfach!
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‘f . i e . Kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe:
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Eine genussvolle und gesundheitsférdernde Emahrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit eklarationspflichtige Z gem Smittelin Zusatzstoffe: o Hafer, Queenslandnisse*
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. . . . . . . . B A - mit SiBungsmitte ojabohnen* ulfite i L
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gung zu verhindern, verwenden wir grundsétzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). | | darzustellen. Die Produktion erfolgt mit gréBter Sorgfalt und |\ O miteiner Zuckerartund ™ Mandeln* o Weichtiere*
. N . - | nur mit rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch nicht ausschlie- { SuBungsmittel "2 Haselniisse™ ‘ A I E RI N G G M B H
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fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die | der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkon- Z:‘ Cashewnilisse* }
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und & taminationen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden. Daher | (E{‘tv*\‘la!te“e Allergene: (hs gecanﬁussf @ vegan 1
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C -Das Pikante Vegetarisch S1|S2|S3 |54 e. ka e
Mo — Fr 6,40 € * Mo — Fr 6,40 € *

" " H H H (a1
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28.11. | Mischbroté.s2a324 Rote Beete® s Bunte Nudeln®'< mit ®9-Broccoli-SoBel@9i Rote Beete § § § §
fr Linsensuppe®- mit Kartoffel-Gemise-Einlage Gyrosfleisch (Hi i - i 2l i i 9 mi
, -- @ it i Aal@le, : ( yrosfleisch (Hiihnchen) mit Tomaten-RotweinsoBe Pikanter Schnittlauchquark®@ mit Kartoffeln,
Fruchtjoghurt® Hahnchengulasch®' mit Knddel'#s, Fruchtjoghurts und Kése liberbacken, dazu Rosmarinkartoffeln Fruchtjoghurt® Samstag, Sonntag und
1. 9 9 .
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30.11. | Wiirstchent 23451, Obst Gemiise®' und Kartoffeln mehr méglich ~ bestellungen@claudius-catering.de
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Uhr, ?inen Werktag vor oo - . e
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Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-catering.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering : Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschiftstelle zur Kenntnisnahme aus.

Marktbedingte Anderungen vorbehalten. *Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,65 €. Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag! Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



