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in der Claudius Catering GmbH...

Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

Gesichtspunkten.
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Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®, Leipziger Allerlei
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- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region
- Zuverlassige Logistik
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C -Das Pikante Vegetarisch S1/S52|S3 |54
Mo - Fr 6,60 € * Mo - Fr 6,60 € *
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Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

‘CLAUDIUS L_¢

CATERING GMBH

i FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

Telefon: 03949 / 513772
Mail: bestellungen@claudius-catering.de

! Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

kK An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,
| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

.t

; i. Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden.

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
| uns einfach!
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Griine Bohnensuppe®' mit Rindfleisch, Fruchtjoghurt®©
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Erndhrungskonzept

Eine genussvolle und gesundheitsférdernde Emahrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit |
und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in erahrungsphysiolo-

gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung.

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten.
Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken der Jodversor- |
gung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). l

Unser Emahrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der Deutschen Gesellschaft
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und

Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt.
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| darzustellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorgfalt und " mit einer Zuckerart und 1 Mandeln* ™ Weichtiere*
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Schweinesteak mit Rahmchampignons®'s
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Gehacktesstippe®2' mit Kartoffelpiiree® und
Gewiirzgurke®

Paniertes Schweinekotelett® mit Letscho®
und Kartoffeln

Blumenkohl-Kase-Knusperstern'<e! mit Sauce-
Hollandaise®<3! und Kartoffeln
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Konigsberger Klopse®< mit KapernsoBe®9 und Kartoffeln,

Ofenschnitzel "Toscana" mit Kase® iberbacken,

Bunte Nudeln®'< mit ®2-Broccoli-SoBe,
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Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!
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Priifung des betrieblichen Eigenkontrollsystems
durchreinunabhangiges, akkreditiertes Labor.
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Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



