Heratich Wie

in der Claudius Catering GmbH...
Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Gesichtspunkten.

-

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

e

Unser Service beinhaltet: ?"é:n,\f\ Die als Bio ausgelobten
- Faire Preise | | ([bimsenger ) Speisekomponenten und
- Abwechslungsreiches Mentiangebot [ | 4 zutaten sind zertizert durch
o Griinstempel DE-OKO-021.
- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region
- Zuverlassige Logistik
- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular b 1
auf unserer Homepage [
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C -Das Pikante Vegetarisch S1/S52|S3 |54
Mo - Fr 6,60 € * Mo - Fr 6,60 € *
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08.02. | tern, Brotchen@®a23 Allerlei (Méhren, Erbsen, Spargel)®' und Kartoffeln 3 g s | E
I | 9| F | o
SO Kasslerbraten®*¢ mit SoBe®", Wirsinggemiise®' und Rindergulasch®@ mit Rotkohl” und Kartoffeln, 3 g ?: a
09.02. Kartoffeln, Schokopudding® Schokopudding® = | = é
mo Tomatensuppe mit Ebly@ Gefliigelboulette®@'<i mit Spinat®9, BratensoBe®"i und Hahnchenschnitzel "Cordon Bleu"@463'<9 mijt ac i Parrila (al E
10.02. | (zarter Sonnenweizen) und Krautern, Obst Salzkartoffeln Bohnengemiise®', SoBe® und Kartoffeln Nudeln®'< mit Tomaten-Paprika-SoBe®, Obst g
g di Karotten-SiiBkartoffel-Suppe® mit Ingwer, Konigsberger Klopse®'< mit KapernsoBe®? und Kartoffeln, | Gebratenes Schweinesteak mit Rahmchampignons® 9 und | @9 Tortellini "Verdura"@'<s (Tomaten-Gemiise-Fiillung)
| 11.02. | Dinkel-Vollkorn-Brot®'# O | Rote Bete® Bratkartoffeln®, Rote Bete® mit SpinatsoBe®'s, Rote Bete®
mi HefekloBe® <9 mit VanillesoBe®9 . e i (ot Marinierter Bismarckhering in Apfel-Gurken-SoBe®”3'<¢9i | Vegetarisches Hiihnerfrikassee®" 2391 (aus Weizen-, Pilz- E e > >
12.02. | (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack), Obst Hornchennudeln®®'« mit Sauce Bolognese!, Obst und Dampfkartoffeln und Erbsenprotein) mit feinem Gemiise und Reis, Obst % § § §
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16.02. und Kartoffeln, Fruchtjoghurt® Fruchtjoghurt® Lieferung (Mo — Fr)

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

o i. Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

- CLAUDIUS L~
CATERING GMBH

i FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

Telefon: 03949 / 513772
Mail: bestellungen@claudius-catering.de

! Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

kK An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,
| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

.t

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden.

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
| uns einfach!




- . - . o

—

! . ‘ . e . Kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe:
Erndhrungskonzept : 1 Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen S PRI (ﬂg Corste ™ Macadarmia- oder
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T- F ich hoh litit fir Si i haben eine technologische Wirkung im Lebensmittel und sind | © Antioxidationsmittel € Eier* 0 Senf*
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C -Das Pikante Vegetarisch S1/S2|S3 |54
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22.02. Linsensuppe’ mit Kasslerl24¢, Leinsamenbrot Kartoffeln, Gurkensalat ; 3 R %
[t=) S 1<} o
; . ) = Q@ Q =]
SO Schweine-Krauterbraten "Thiringer Art" mit SoBe®", Kohlroulade®' mit SoBe®"i und Kartoffeln, =1 = g e
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24.02. | Gefligelwurst, Brétchen(®! 222319 Gewiirzgurkenwiirfel) mit Kartoffelptiree', Obst und gll(artoffelspalten bunten Gemiiseeinlage, Obst ol ¢ 3 g g
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di Nudelsuppe® mit buntem Gemiise, Geflligelfleisch und | Rostbratwurst®' mit SoBe®'J, Sauerkraut Paprikagulasch "Halb&Halb"@" (Schwein- und Rindfleisch) | .. @a3eai mi ; =4 g 3 )
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25.02. | Vollkornnudeln, Mischbrot('.22 und Kartoffeln mit béhmischen Knddeln©'<9, Bohnensalat Eierragout mit Kartoffeln, Fruchtjoghurt = = 2.
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26.02. Kartoffelpliree®9, WeiBkohl-Rohkost ! ! g
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28.02. Fruchtjoghurt® und RahmsoBe®'s, Fruchtjoghurt® !l S| el =
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Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Samstag, Sonntag und
an Feiertagen keine
Salatbestellung
mehr méglich

Bestellung maglich bis 11
Uhr, einen Werktag vor
Lieferung (Mo — Fr)

Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!
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~ www.claudius-catering.de
_ bestellungen@claudius-catering.de
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durchreinunabhangiges, akkreditiertes Labor.

Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



