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Heratich Wi

in der Claudius Catering GmbH...

Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

Gesichtspunkten.
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Unser Service beinhaltet: /r”‘é_..,ur\f“ Die.als Bio ausgelobten k-
; ; [airresaet || Speisekomponenten und 1
- Faire Preise = Wiy ,
. . f %/ / -zutatensind zertifiziert durch
- Abwechslungsreiches Meniiangebot St Griinstempel DE-OK0-021.
- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region
- Zuverlassige Logistik _
- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular . +
auf unserer Homepage [
C -Das Pikante Vegetarisch S1|S2 S3 |54
Mo - Fr 6,60 € * Mo - Fr 6,60 € *

& di GrieBbrei®s mit Kirschkompott® Hahnchen in Paaprika-Sahne-SoBe‘a"g und Nudeln@<, WeiBwurst "Schlesische Art"(26911 mit Vegetarisches Gemi]sesc1hnitzel‘a”"'@"i (aus verschiedenem § &2 g gﬁ,
01.04. Kirschkompott! Weinsauerkraut und Kartoffelpiiree® Gemiise) mit CurrysoBe®@9 und Naturreis (Vollkorn) = < < <
i 5 | 2| 2|5
mi Nudelsuppe® < mit Suppengemiise und Gefliigelfleisch, Hahnchenbrust "Wiener Art"@"< mit SoBe®'J, buntem Hausmacher Schweinesiilze!"246%ii mit Remoulade®<9 Nudel-Spinat-Auflauf@-<9 (zarter Blattspinat mit Nudeln s g S 4
Mehrkorn-Brot(®22 Gemiise® und Kartoffeln und Réstkartoffeln®! und Kése tiberbacken) > 3 3 >
02.04. 3 3
=3 w - =3
do A Gekochte Eier in SenfsoBe®"9i und Schweineschnitzel@< mit hollandischer SoBet<9 Asia-Gemiisepfanne®2"i sii3- i (et & = 7 &
i i mi icch@4.6 ( ] pfanne®4i siiB-sauer mit Vollkornnudeln®', El D »
Linsensuppe” mit Rauchfleisch®**, Monsterbacke® Kartoffeln, Gurkensalat Blumenkohl®@' und Kartoffeln Gurkensalat -,% ) = ;::_
03-04- ) > g S
= S g o
) 2,461 i (a1, (2,4,6,a1 = o S =3
. fr Mohreneintopf©® mit Schweinefleisch, Obst Backfischfilet®"<¢i mit KrautersoBe®™9 und Reis, Obst Burgunderbraten mit Sofe®"!, Speckrosenkohl Nudeln®< mit Tomaten-Paprika-SoBe®', Obst e P = c
04.04. und Kartoffeln ) 2 5 a
= = c =
-- WA Woep . . Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®' = ¥ 8 &
(at, _ 1 & &
05534 fe?;esg%gghe;(aélzlggger Art” mit Rindfleisch und Krau Leipziger Allerlei (Mohren, Erbsen, Spargel)® und § = = §_
.04. J Kartoffeln e |1 8|8 | &
§ a =2 o
o = = =
SO Kasslerbraten®*¢ mit SoBe®", Wirsinggemiise®' und Rindergeschnetzeltes in MeerrettichsoBel291 mit Rot- N o & =
06.04. Kartoffeln, Erdbeerquark® kohl” und Kartoffeln, Erdbeerquark® ; N £ %
o [t=) S =] o
> [t ‘-g_ o
mo Tomatensuppe mit Reisnudeln®< und Gehackteskl6Bchen®®.<i mit Spinat®'9, BratensoBe®i und | Hahnchenschnitzel "Cordon Bleu"@*64.<9 mit Veganer Schichtkohl®#f (aus Soja und Weizen) mit 5 g 5 =
07.04. | Krautern, Fruchtjoghurt® Salzkartoffeln Bohnengemiise®', SoBe®@ und Kartoffeln Kartoffeln, Fruchtjoghurt® S S o &
= 2 |3 | &8 | E
di . e : Konigsberger Klopse®' mit KapernsoBe®"s und Kartof- Thiiringer Rostbratl mit ZwiebelsoBe®"i und #9Tortellini "Verdura" <o s & & |8
08.04. Linsen-Curry-Suppe mit Hiihnchen®''s, Vollkornbrot®"> fe|n'gRote %ete“ P P Bratka?toffem(m' Rote Bete® I(3Teotr(;1(;a1ten-Gemi]se-Fi]IIung) und SpinatsoBe©'s, Rote % % @g E‘
. I |3 |F |9
mi HefekloBe® <9 mit VanillesoBe®9 (Pudding- Hornchennudeln®< Marinierter Bismarckhering in Rote Bete-ApfelsoBe®¢9 Vegetarisches Hiihnerfrikassee®@'#39 (aus Weizen-, Pilz- =) g 2 &
09.04. | soBe mit Vanillegeschmack), Obst mit Sauce Bolognese®, Obst und Dampfkartoffeln, Obst und Erbsenprotein) mit feinem Gemiise und Reis, Obst = | = ES
i : - - - . Gegrilltes Rinderhacksteak®'< auf Gemiise - g
(a3,i, (2,4,6 (al (a1 (al,c,
do ﬁgﬂggsr‘:ﬁ;&ag Qu’awigggggﬂelsch ' ﬁgﬁ‘é";é?ﬁglcﬂ?esaam;)zfsr;;ettenknodel ' "Texanische Art"@" (Mais, Kindneybohnen, Paprika) g?nnecr?li(griisd?e(rE frrgfﬁwr}? I\jxtlacrhrre](re]rrrlmﬁfrl)]felkompott‘3 3
10.04. mit Kartoffelspalten 3
: . Hatlald i _ =
c fr Sternchennudelsuppe®®-<' mit Rindfleisch, gi?rb(:r?;ir-]EZ‘?’(%?—IE(CJEZ]:LEtun dn|1<|;rt offeln Gebratenes Rippchen vom Schwein auf Bayrisch-Kraut®, | Vegetarische Erbsensuppe® mit
1 11.04. | Brotchen@ =223 Monte-Pudding2 ' SoBe"i und Salzkartoffeln Kartoffel-Gemiise-Einlage, Monte-Puddinge"
sa - - - Buntes Hiihnerfrikassee®' 239 &>l s | &>+
Serbische Bohnensuppe' mit Knacker#%7i, Obst : o o ” i
12.04. mit Kartoffeln, Obst < < < <
SO Schweineschnitzel®@< mit SoBe@"), Blumenkohlgemiise® Schweinegulasch "Szegediner Art"@" mit Knodeln@'<9,
13.04 und Kartoffeln, Vanillequark®s Vanillequark®¢
1 mo Reissuppe’ mit Gefligelfleisch und Spirelli®< mit TomatensoBe®' und Schlachteplatte®2467a1ci (Schweinebauch, Wellklops und | Kartoffeltaschen "Frischkase-Krauter"© mit cremiger Samstag, Sonntag und
14.04. | Suppengemiise, Roggenvollkornbrot®#, Osterhase® Gefligelwursteinlage®?3457, Osterhase® Knacker) auf Fasskraut und Kartoffeln, Osterhase® Spinat-Kase-SoBe®"9, Osterhase® an Feiertagen keine '
Y . Salatbestellun
E: di Milchreis®@ mit Zucker. Zimt und Aofelmus Schweineschnitzel®'< mit Erbsengemiise®', SoBe®"i und Schweineleber-Ragout in feiner Apfel-ZwiebelsoBe® und | Gemiisecurry@si mit Kokosnussmilch und ©9-Reis, mehr m('iglichg
15.04. ! P Kartoffeln, Apfelmus Kartoffelpiiree9, Schlesische Gurkenhappchen®i Apfelmus
s : T, . o . . . . . . Bestellung maglich bis 11
mi Nudelsuppe®< mit Eierstich und LGl i P . 5 Schweinebraten mit Zwiebeln in SoBe®, Fingermohren® | Eierkuchen®'<9 mit VanillesoBe®9 ;
16.04. | Gemiseeinlage, Monsterbacke® Gehacktesstippe®®*' mit Kartoffelpiiree®, Gewtirzgurke und Kartoffeln (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack) Ueri'eig:.ﬁggvv(eM";tf%r‘;or

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!
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| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwésche, Dekoration
| usw. preiswert gemietet werden.
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ATERING GMBH

FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

Telefon: 03949 / 513772
Mail: bestellungen@claudius-catering.de

Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.

part%er\/ice

Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein

| Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,
herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller
Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie

| uns einfach!
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Erndhrungskonzept

Eine genussvolle und gesundheitsfordernde Erndhrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit
und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in erahrungsphysiolo-

gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung.

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten.
Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken der Jodversor- |
gung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod).

Unser Erahrungskonzept orientiert sich an den Qualitétsstandards der Deutschen Gesellschaft

Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen

haben eine technologische Wirkung im Lebensmittel und sind
fiigt wurden. Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema

ten Allergene mdglichst transparent in unseren Speiseplanen
}‘ | darzustellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorgfalt und

| Deklarationspflichtige Zusatzstoffe geméB Lebensmittelinfor-
mationsverordnung, die in unseren Meniis gekennzeichnet sind,

bereits herstellungshedingt durch unsere Lieferanten hinzuge-

) JAllergenen” auseinander, um lhnen die rezeptorisch verwende-

| nur mit rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch nicht ausschlie-

Kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe:

Enthaltene @ Gerste
Zusatzstoffe: @ Hafer,
" Geschmacksverstarker ® Krebstiere*
@ Antioxidationsmittel © Eier*
6 Farbstoff @ Fisch*
“ Konservierungsmittel € Erdniisse*
& mit SiBungsmittel " Sojabohnen*
6 mit Phosphat @ Milch*

i 7 mit einer Zuckerart und ™ Mandeln*

{ StiBungsmittel

" Haselnisse*

®¢ Macadamia- oder
Queenslandniisse*

@ Sellerie* 3

0 Senf*

& Sesam*

" Schwefeldioxid &
Sulfite

™ Lupine®

0 Weichtiere*

> | Ben, dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei © natiirliche Aromen 3 Walniisse™ *oder Erzeugnisse
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die | der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkon- " Cashewnisse® }
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und ~ £ taminationen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden. Daher | f{‘tv*\‘l:::::e Allergene: Z:: g::s:g::;e O vegn "
in i Sltnic ci - konnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden | araft
. r (a: *
Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt | nicht ausgeschlossen werden, @ Roggen W Pistazien
———— = = P —— S —— —-—'.—" — ————= —r — m—
C -Das Pikante Vegetarisch S1/S2|S3 |54
DATUM
Mo — Fr 6,60 € * Mo — Fr 6,60 € * m
do Griiner Erbseneintopft mit Bratwurstschnecke(246.9ii mit Soet"i Vollkornnudeln® mit ve isch £ £ & g
(i €9 mi inatalg f \ getarischer Qo =R =R <R
17.04. | Kasslersuppenfleisch®*¢, Obst Riihrei®< mit Spinat*' und Kartoffeln, Obst Sauerkraut und Kartoffelpliree® Gemiise-Bolognese®, Obst 'y % % % %
=. = = =.
fr Gediinstetes Seelachsfilet "Florentiner Art" in Spinat- Wildaulasch®! mit Waldpilzen und Spétzle®< % § § %
18.04. Sahne-SoBe®"9 mit Bandnudeln®'< g P P 3 3 |2 |3
= o T =
sa : - - Gekochte Eier® in SenfsoBe®!i und Kartoffeln g 2|37 | &
( (246 ( . &
19.04 Linsensuppe’ mit Rotwurst?4¢, Fruchtjoghurt® Fruchtjoghurt® '7_% % 2 ?::-
. . 3 [ @ =
c S ® o
SO Schweine-Krauterbraten "Thiiringer Art" mit SoBe®, ; @ i : 1ot ; a = §_ g
20.04. Butterbohnen®s und Kartoffeln, Osterei Deftiger Lammgulasch®' mit Serviettenkndodel®', Osterei ) Q;; S H
= = c =
Schweinegeschnetzeltes "Stroganoff Art"®a" (mit ; 246] mi al @ = ¥ g =
mo Pilzen und Gewiirzgurke) und Kartoffelpiiree®, E:sr%?‘?glancgﬁTIrlzugiﬂgko Plrﬂhlsno%e o Rotkohl” und § s | @ =
21.04. Vanille-Schoko-Pudding®9 g S S § o
- P Q = k=]
di Muschelnudelsuppet<i mi U (246730 (mi - "Bi ohmi "@na3 mj g | g =
ppet< mit buntem Gemiise und Geflii Bauerngulasch (mit Jagdwurst- und Biergulasch Bohmische Art mit @he mi @l N o ) =
22.04. | gelfleisch, Mischbrot®"* Gewiirzgurkenwiirfel) und Gabelspaghetti®'< Schweinefleisch und Knodel®@'<9 Bunte Nudeln®' mit Tomatensofe ; S £ ﬁ'wi
[t=) S o o
- = Q Q o
mi HefekloBe@" <9 mit warmer ErdbeersoBe® Schichtkohl mit Schweinefleisch® und Kartoffelpiiree®, Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe, Leipziger Allerlei Gemiise-Nudel-Auflauf'<e (mit Méhren, Erbsen und 5 =5 g <
23.04. WeiBkohl-Paprika-Rohkost (Mohren, Erbsen, Schwarzwurzeln)®' und Kartoffeln Mais), WeiBkohl-Paprika-Rohkost o 5 o §'
(923 = D
a | & | g |
do Lasagnesuppe®<9 mit Schweinehackfleisch, Paprika und | Gebratenes Hahnchenschnitzel® mit SoBet", Gebratenes Schollenfilet® ¢ mit Dill-SoBe®"9 und o1 oo — g 3 § 3 | &
24.04. | Nudeln, Vollkornbrot“<2 mit Sonnenblumenkernen Mischgemiise® und Kartoffeln Salzkartoffeln -Nudeln® mit Broccoli-Kése-SoBe®" g 2 g g
. e A j Bunte Gnocchipfanne® <9 mit Gemiise FI|S & ©
_ 1246] (a1,d,g,j _ K (7,a1,¢,9,] . . . . .. . - A
fr Efurgﬁ,]:i?,!;urpf)e mit Gefliigel-Jagdwurstwiirfel I(Skaacllgljﬁféf;gtrtoﬁem|tFrGuucrhktle\1NEErgouladen Sofe Rindfleisch in MeerrettichsoBel2"9! und Kartoffelkl6Be (Karotten, Mais, Zucchini, Blumenkohl, 2|2 2 &
25.04. 9° ' 9 Broccoli) und RahmsoBe®9, Fruchtzwerg® 3
Sa T : . 2 kleine Gehackteskl6Bchen (Schwein)®'<i mit e £
26.04 Graupensuppe™'/ mit Rauchfleisch®**, Brbtchen®!1s PfeffersoBe@', Kohlrabigemij(se“*1 und)KartoffeIn >
L] L] i
: SO Hahnchengeschnetzeltes® mit Erbsengemiise®' und Kasslerbraten*¢ in SoBe®'J, Griinkohl@" und Kartoffeln,
1 27.04. Kartoffeln, Panna-Cotta-Pudding mit Sahne® Panna-Cotta-Pudding mit Sahne®
Altmarkische Hochzeitssuppe' mit Eierstich©? und " . (@230, , . i i A N = | &
2'8“84 FleischkloBchent (Schwein und Rind), Vollkornbrot®'-22 awkeasrg#er;ﬁrfglggfseea o Pilzpfannel462'9 "Badische Art" mit Spatzle®@'<, Obst gg%igau”csec(mi erl]‘gl;z”e?:r‘())lfsr][a " mit Chinagemuse in 3 g G G
«U&. | mit Sonnenblumenkernen ! ' an an an an
di Panierte Jagd heibe@46avci mj jl@tc isbeinfleisch@4¢ auf " " illi si @ (Ki rf
. . @l i . . i L ah2 gdwurstscheibe mit Gabelspaghetti Eisbeinfleisch6 auf "Fasskraut Chilli sin Carne® (Kidneybohnen, Tomatenwiirfel und
29.04. Méhreneintopf mit Schweinefleisch, Monte-Pudding'®" | ' - TomatensoBe®, Monte-Puding@" (Sauerkraut) und Erbsenpiiree Mais) und Vollkorn-Naturreis o Samstag, Sonntag und
K an Feiertagen keine
1] mi : Sahnegulasch®@"9 (vom Schwein) mit Kartoffelptiree® Wirsingkohlroulade mit Schweinefleischfiillung®9i in Quorn Bratwurst (aus Mycoprotein) mit SoBe®", Salatbestellung
- (al,c,g (3 ' y p
30.04. Quarkkeulchen®< mit warmem Bratapfelkompott Obst Pflaumen-SpecksoBe®*#"! und Kartoffeln ®9Sauerkraut®s' und Kartoffelpiiree® mehr maglich

T AT

Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.

Bestellung maglich bis 11
Uhr, einen Werktag vor
Lieferung (Mo — Fr)

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!
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Priifung des belrieblichen Eigenkontrollsystems = EG 1\_‘-:

durchreinunabhangiges, akkreditiertes Labor.

Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



