Heratich Wie

in der Claudius Catering GmbH...

Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

Gesichtspunkten.
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Unser Service beinhaltet:
- Faire Preise
- Abwechslungsreiches Meniiangebot

- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region

- Zuverlassige Logistik

auf unserer Homepage

- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular
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Die als Bio ausgelobten
Speisekomponenten und

-zutaten sind zertifiziert durch

Griinstempel DE-OK0-021.
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fr Sternchennudelsuppe®-< mit Rindfleisch, Gebratenes Seelachsfilet@'d mit Zitronen- Gebratenes Rippchen vom Schwein auf Bayrisch-Kraut®, | Vegetarische Erbsensuppe’ mit Kartoffel-Gemiise-Einlage, § g)i gﬁ g’f,
01.08. | Schoko-Pudding® Butter-SoBe® und Kartoffeln, Schoko-Pudding'® SoBe®" und Salzkartoffeln Schoko-Pudding‘® 2 g g 2
s | 2|2 |3
sa Serbische Bohnensuppet . . - 5 =) g 5
- - Buntes Hihnerfrikassee®23si mit Kartoffeln, Obst S 3 3 S
02.08. | mit Knacker#], Obst S 3 | 3 5
SO Schweineschnitzel®"< mit SoBe®, Blumenkohlgemiise® Schweinegulasch "Szegediner Art"@" mit Knodel®@'<9, .;,l? = g g
03.08. und Kartoffeln, Vanillequark®®¢ Vanillequark®9 = |8 | & |3
Qu w0 =0
= S ® o
mo Reissuppe’ mit Gefliigelfleisch und Spirelli®< mit TomatensoBe® und Rustikale Schlachteplatte(2464'i (Schweinebauch, Kartoffeltaschen "Frischkdse-Krauter"© mit cremiger =5 = §_ g
04.08. | Suppengemise, Roggenvollkornbrot®"* Gefligelwursteinlage®3467 Wellklops und Knacker) auf Fasskraut und Kartoffeln Spinat-Kase-SoBe'9 o g 5 a
=~ = c =
di Milchreis® mit Zucker, Zimt und Apfelmus Schweineschnitze| mit Erbsengemiise®, SoBe und i%r}g?érxilggézggggujrjg ]Ic(ez;rr";eorffeIpiiree(g Schlesische Exotisches Gemiisecurry®s: mit % E :EZ g
05.08. Kartoffeln Gurkenhappchen®; Kokosnussmilch und &o-Reis, Apfelmus @ § § ;
- o L:?/ - e
mi Nudelsuppe®< mit Eierstich und Wiirzige Gehacktesstippe®' mit Kartoffelpiiree® und Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®, Leipziger Allerlei (Mdhren, . aleg mi 3 N o s =
06.08. | Gemiseeinlage, Erdbeerkompott® Gewtirzgurke® Erbsen, Schwarzwurzeln) und Kartoffeln Eierkuchen''<% mit Erdbeerkompott® (kalt) ; N £ %
o [t=) S =] o
_ " — — s | 8 S =
do Griiner Erbseneintop](‘(' mit ggﬁ[jagtglr;g[?e«?gnChenbeSt natur mit Mohrengemise®, Lachs in G?rggnzolasoBe mit Blattspinat Vollkornnudeln®' mEt vegetarischer =1 g § %
i 2,46 i al,c,d, llco- al,i 1 i !
07.08. | Kasslersuppenfleisch®*¢, frisches Obst und Salzkartoffeln und Pennete!.cdg Gemiise-Bolognese®", frisches Obst g = = 3
fr Kesselgulaschsuppe*¢ (Schweinefleisch) mit Kartoffel- Fruchtiges Hihnchencurry®9 (Hiihnerfleisch in einer Wildgulasch mit Waldpilzen®2"! 2 Germknddel mit Pflaumenfiillung®'<9 und VanillesoBe®¢ 3 é 3 c§_
08.08. | und Gemiiseeinlage®*', Brgtchen®'<22319 milden Mango-Curry-SoBe) mit Nudeln®'<, Fruchtjoghurt® | und Spatzle®'« (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack) £ £ € S
I I | F | o
sa i i mi (2,46 Gekochte Eier® in SenfsoBe®9 und g g g 3
09.08 Linsensuppe’ mit Rotwurst*®, Gurkensalat Kartoffeln Gurkensalat 2| = | = 4.
.Uo. ' 3
SO Schweine-Krauterbraten "Thiiringer Art" mit SoBe®"), Herzhafte Kohlroulade® mit SoBe® =
10.08. Butterbohnen®"9 und Kartoffeln, Mango-Joghurt® und Kartoffeln, Mango-Joghurt® g
| Mo Soljanka "Ukrainische Art"@3467 mit . (1.23467.200] roui @l Paniertes Schweineschnitzel®< mit feiner SoBe®", @le mi (a1
1 11.08. Gefliigelwurst, Brotchent.2a Wiirstchengulasch I mit Nudeln Fingermdhrchen® und Kartoffeln Bunte Nudeln®'< mit TomatensoBe 0
H i f @lc mi (]
di Muschelnudelsuppe‘f’(“'I mit buntem Gemiise und Gefli- "Rouladentopf"®#>674i (zartes Rindfleisch mit( "Biergulasch Bohmische Art("‘f”'a3 mit ?ﬁar}agﬂdﬂgﬁingfumeﬂéﬁf rrBlgggcoli) ~ ~ ~ IS
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12.08. | gelfleisch, Mischbrot Gewiirzgurke und Zwiebeln) mit Kartoffelpiiree® Schweinefleisch und Knodel®<9, Bohnensalat und RahmsoBe®s. Bohnensalat S S o o
h h ah ()
mi S0 (aleg it Hai 3.8, Schichtkohl mit Schweinefleisch® und Schweinebraten mit Zwiebel-SoBe®", Falafel-Kichererbsenballchen® (aus Kichererbsen und Weizen) mit
g 13.08. HefekldBeo mit HeidelbeersoBe®?s Kartoffeln, frisches Obst Broccoli und Kartoffeln TomatensoBe®' und Vollkompasta®, frisches Obst o
- do Lasagnesuppe®-<s (Schweinehackfleisch, Paprika und Wiirzige Hahnchenkeule mit SoBe®', Mischgemiise® und | Heringsfilet "Matjes Art" in Apfel-Gurken-SoBe®“*"49 und . I Samstag, Sonntag und
14.08. | Nudeln), Vollkornbrot® 22 mit Sonnenblumenkernen Kartoffeln Dampfkartoffeln ®9-Nudeln® mit Broccoli-Kase-SoBe's an Feig’rtagen kgine
: i mi o j < chfi ; i Bunte Gnocchipfanne®'< mit Gemiise Salatbestellung
| (i (1,2,3,4,6,7, (al,d - - (7,al,¢.9, o .
= fr Efur;ﬁ{fglsﬁﬁﬁg mit Jagdwurstwiirfel g ?kzcllt()ﬂjﬁl(]iﬁll(gtrtoflellrg Gurken-Remouladen-SoBe®<! Rindfleisch in MeerrettichsoBe®29! und Kartoffelkl6Ben (Karotten, Mais, Zucchini, Blumenkohl, mehr méglich
15.08. 109 Broccoli) und RahmsoBe®'9, Fruchtjoghurt®
s . . . - Bestellung maglich bis 11
Sa B34 i 04 2 kleine GehackteskldBchen (Schwein)@<i mit ;
16.08. Graupensuppe’***/ mit Rauchfleisch*?, Obst PfeffersoBe®', Rosenkohl®' und Kartoffeln Uerileizer:ﬁrr]rg‘jlv(fVIrlt()tf%r‘;or

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

o i. Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

- CLAUDIUS L~
CATERING GMBH

i FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

Telefon: 03949 / 513772
Mail: bestellungen@claudius-catering.de

! Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

kK An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,
| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

.t

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden. ]

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
| uns einfach!
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Erndhrungskonzept

Eine genussvolle und gesundheitsférdernde Emahrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit |
und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in erahrungsphysiolo-

gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung.

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten.
Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken der Jodversor- |
gung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). l

Unser Emahrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der Deutschen Gesellschaft
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und

Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt.
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Zartes Hahnchengeschnetzeltes® mit Erbsengemiise®
und Kartoffeln,
Panna-Cotta-Pudding mit Sahne®

1 . o .
[ 1 Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen Kennzeichnungspflichtige AIIer3gene und Zusatzstoffe: ) .
| Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemdB Lebensmittelinfor- Enthaltene o Gerste * Macadamia- oder
. P 9 - d N . . Zusatzstoffe: @ Hafer, Queenslandniisse*
matlonsyerordnung, dl_e in unseren Menus gekenljzelchnet s_|nd, i Geschmacksverstirker b Krebstiere* i Sellerie* E
habe_n eine technologls_che Wirkung im Leb_ensmlttel un_d sind | © Antioxidationsmittel € Eier* 0 Senf*
bgrelts hersteIIL_lngsbedlngt dyrch_ unsere L|efera_nten hinzuge- G Farbstoff @ Fisch* « Sasam*
fiigt wurden. Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema “ Konservierungsmittel € Erdniisse*  Schwefeldioxid &
1 JAllergenen” auseinander, um lhnen die rezeptorisch verwende- 6 mit SiiBungsmittel @ Sojabohnen* Sulfite
.| ten Allergene méglichst transparent in unseren Speiseplanen | | ¢ mit Phosphat @ Milch* ™ Lupine®
| darzustellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorgfalt und " mit einer Zuckerart und 1 Mandeln* ™ Weichtiere*
j nur mit rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch nicht ausschlie- | StiBungsmittel 2 Haselniisse*
Ben, dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei © natiirliche Aromen 3 Walniisse™ *oder Erzeugnisse
k der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkon- ® Cashewnisse™ 1
taminationen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden. Daher i Enthaltene Allergene: 1 Pecanniisse® O veoan 1
E kénnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden | B Weizen (:6 Pgranyssi 1
‘i nicht ausgeschlossen werden. “ Roggen "7 Pistazien
B T ————— RE— — —
C -Das Pikante Vegetarisch S1[S2|S3 |54
Mo — Fr 6,60 € * Mo — Fr 6,60 € *

Kasslerbraten*€ in herzhafter SoBe"
mit Griinkohl®"i und Kartoffeln,
Panna-Cotta-Pudding mit Sahne®

Altmarkische Hochzeitssuppe® mit Eierstichs und
Fleischkl6Bchen®'< (Schwein und Rind), Vollkornbrott2223

Feines Hiihnerfrikassee®-2391 mit Spargel und Kartoffeln

Pilzpfannet2463's "Badische Art"

Vegetarische Friihlingsrollen®-*i mit China-

18.08. | mit Sonnenblumenkernen mit Spatzlet.< gemdise in Sojasauce®f und Reisbeilage 6
di Gebackene Jagd heibe@46aLi mi date | Eichainflaiceh@46 a1 f " Veganes Chilli sin Carne®
5 i @ it Hi; ; Eﬁf ( gdwurstscheibe mit Gabelspaghetti Eisbeinfleisch®?#® auf "Fasskraut . . .
19.08. Méhreneintopf@ mit Hihnerfleisch, Fruchtjoghurt® und TomatensoBe®, Fruchtjoghurt® und Erbsenpiiree® g](ilfi\r}gmgrnrﬁ\lnétm:ziastenwurfel und Mais) Py
mi P 3 Sahnegulasch®@'9 (vom Schwein) mit Kartoffelplree®, Deftige Wirsingkohlroulade (Schweinefleischfiillung®#)) in Pflaumen- | Quorn-Bratwurst® (aus Mycoprotein) mit SoBe®,
20.08. Quarkkeulchen®<9 mit warmem Apfelkompott frisches Obst SpecksoBe® und Kartoffeln ®9 Sauerkraut®o! und Kartoffelpiiree®

do WeiBBe Bohnensuppe mit Rauchfleisch®*¢, hausgemachte
Quarkspeise®s

Fischfilet "Mullerin Art"(Hoki)®"4gi mit PetersiliensoBet'9
und Reis, hausgemachte Quarkspeise(®9

Zarte Hahnchenstreifen "Florentiner Art" in einer
Blattspinat-SahnesoBe®"9 und Bandnudeln®'<

Griine Tortellini®<9 (Gemiisefiillung) mit KasesoBe®"s,
hausgemachte Quarkspeise®®9

fr Fadennudelsuppe®< mit Gefliigelfleisch-
einlage, Roggenvollkornbrot®<2

Schweinebraten mit SoBe®", griinen Bohnen®@' und
Salzkartoffeln

Gebratenes Schollenfilet®'d mit Dill-SoBe®"¢ und
Salzkartoffeln

GrieBbrei®2"9 mit Vanillegeschmack und warmen
Kirschen®

Sa WeiBkohleintopf® mit

Gefillte Paprikaschote® < mit wiirzigem Hackfleisch,

23.08. | Kasslersuppenfleisch®*, Obst BratensoBe®"i und Kartoffeln, Obst

SO Deftiges Herz-Nieren-Ragout®#' mit Kartoffelpiiree®, "Mutzenbraten” (vom Schwein) mit BiersoBe®", Bayerisch
24.08. Erdbeerquark® Kraut® und Kartoffeln, Erdbeerquark®

arcti e . . - . . . ; ; - Mini-Germknodel "schwarz & weiB" (zweifarbig mit

mo Eierstichsuppe®'<9 mit Suppengemiise und Gefliigel- Bauerngulasch(23467.31i (Jagdwurst- und Gewiirzgurken- | Paniertes Schweineschnitzel® < mit SoBe®", Karotten ey . G, A !

25.08. | fleisch, Wackel-Pudding® wiirfel) mit Kartoffelpliree®9, Wackelpudding® "Rustica"® und Kartoffeln slca}:i)lll(ggl;aeggz\m:gg)d VanillesoBe® (Puddingsofe mit
H ) (al,c . .. -

2 6(.168. Eierkuchen®@'<9 mit Apfelmus Hornchenpasta®'< mit Sauce Bolognese®', Apfelmus Deftiger Knacker24i auf Sauerkraut und Kartoffelpliree® Eggtgashcggg&l(ﬁ; 'FXSFET,?]US mit Zucchini, Mohren, Erbsen

mi Herzhafte Kartoffelsuppe(23467¢i mit Schmand und
Bockwurstwiirfel, Obst
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Gefiilltes Hahnchen-Cordon-Bleu®346at.cgi mjt Soe@!,
Mohrengemiise® und Kartoffeln

Wiirzige Gyrospfanne® (Schweinefleisch) mit Tomatenreis und Zaziki
(Joghurt®@ mit Gurken und Knoblauch)

Pizza "Vegetaria"®"339 mit Champignons, Paprika, Mais
und Kase tberbacken

do Schokoladenpudding-Suppe® mit knusprigem

Jagerschmaus® (Schweinehack-
Gemisepfanne) mit Gabelspaghetti®'<, frischer

"Schlemmerschnitzel” Schweineschnitzel in
hollandischer SoBe® <9 mit Tomaten und K&se'©

Veggie-Schnitzel®-2*<9 (aus Magermilch und Weizenei-
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28.08. | Zwieback e Gurkensalat iiberbacken, dazu Réstis, frischer Gurken-Salat weib) mit LetschosoBe" und Kartoffeln
fr . . - . Jumbo-Fischstébchen®'d mit KrdutersoBe®™9 und Piiree, | Saftiges Schwei k mi i (alg i alai mi
(@ ( , ges Schweinesteak mit Rahmchampignons9 und ®9_Blumenkohl in SoBe®@ i mit
a 29.08. Griine Bohnensuppe®' mit Rindfleisch, Fruchtjoghurt® Fruchtjoghurt Kartoffeln Salzkartoffeln, Fruchtjoghurt® Sams;:tqg, Sonntig_und
an Feiertagen keine
B sa Nudelsuppe®<i mit Gefltigelfleisch und Schweinebraten mit SoBe®", Spargelgemiise® und Salatbestellung
30.08. | Gemise, Steinofenbrot®* Salzkartoffeln mehr méglich
| so Klassisches Schweineschnitzel®'< mit SoBe®, "Zwiebelfleisch” - Schweinefleisch in ZwiebelsoBe®9 mit Bﬁ;tregli‘:gn"‘;\?g,lll(ctg b:f°11
31.08. Mischgemise® und Kartoffeln, Schoko-Pudding KléBen, Schoko-Pudding' Li'eferung (Mo —%r)

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering.de
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

CLAUDIUS L_¢
CATERING GMBH
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Priifung des betrieblichen Eigenkontrollsystems
durchreinunabhangiges, akkreditiertes Labor.
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- 31. AUGUST 2025

e www.claudius-catering.de
_ bestellungen@claudius-catering.de
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Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



