Heratich Wie

in der Claudius Catering GmbH...

Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

Gesichtspunkten.
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Unser Service beinhaltet: ?"é:n,\f\ Die als Bio ausgelobten
- Faire Preise | | ([bimsenger ) Speisekomponenten und
- Abwechslungsreiches Mentiangebot [ | 4 zutaten sind zertizert durch
o Griinstempel DE-OKO-021.
- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region
- Zuverlassige Logistik
- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular b 1
auf unserer Homepage [
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C -Das Pikante Vegetarisch S1/S52|S3 |54
Mo - Fr 6,60 € * Mo - Fr 6,60 € *
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mi Nudelsuppe®<i mit Eierstich und Wiirzige Gehacktesstippe®' mit Kartoffelpiiree® und Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®, Leipziger Allerlei (Mdhren, : P 3 £ £ S g
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do Griiner Erbseneintopft mit Gebratene Hahnchenbrust natur mit GefliigelsoBe®, Gediinstetes Seelachsfilet "Florentiner Art" in Spinat- Vollkornnudeln® mit vegetarischer Gemise-Bolognese®, | & g = 4
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mo Reissuppe’ mit Gefllgelfleisch und . 123467400 i e Paniertes Schweineschnitzel®"< mit feiner SoBe®', Gemiise-Kottbullar® (aus Kichererbsen und Weizen) mit N o & =
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di Muschelnudelsuppe®'<' mit buntem Gemiise und Gefli- Rostbratwurst!"672" mit SoBe®"J, Sauerkraut und Paprikagulasch "Halb&Halb"@" (Schweine- und Rind- i 3 g s | S
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07.10. | gelfleisch, Mischbrot®'< Kartoffeln fleisch) mit béhmischen Knddeln®<9, Bohnensalat Kartoffelgratin- ! und Bohnensalat o S o &
e 3 2 S
- " 1(2,4,5,6,7,al,] ; ; ; . . a. 3 a. .l
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08.10. Kartoffelpiiree!, WeiBkohl-Paprika-Rohkost und Salzkartoffeln WeiBkohl-Paprika-Rohkost s e | 2|5
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do Lasagnesuppe®<9 (mit Schweinehackfleisch, Paprika und | Hackrolle®-<' mit SoBe®"i, Mischgemise®' Heringsfilet "Matjes Art" in Apfel-Gurken-SoBe“>7¢3 und | Gemiise-Nudelpfanne®-< (Karotten, Mais, Blumenkohl, =) g ?: e
09.10. | Nudeln), Vollkornbrot®'<2<* mit Sonnenblumenkernen und Kartoffeln Dampfkartoffeln Broccoli) mit RahmsoBe®'9 = | = é
fr Kartoffelsuppe mit Jagdwurstwiirfe|23:4671 Backfischfilet®"d mit Gurken-Remouladen-SoBe!2"<gi "Zwiebelfleisch"-Schweinefleisch in ZwiebelsoBe®' mit Quorn-Bratwurst® (aus Mycoprotein) mit SoBe®, =
10.10. | Fruchtjoghurt® (kalt) und Kartoffeln Kl6Ben &9 _Mohrengemiise® und Kartoffelpiiree g
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1 11.10. Griine Bohnensuppe® mit Rindfleisch, Brotchen * | PfeffersoBeti, Kohlrabigemiise® und Kartoffeln
SO Romertopf4®2' (Schweine-, Rind- und Kasslerfleisch) mit | Kasslerbraten®*¢ in SoBe®"i mit Griinkohl®'i und Kartof- N N N N
12.10. Butterreis'%, Panna-Cotta-Pudding mit Sahne® feln, Panna-Cotta-Pudding mit Sahne® s |g|g|g
Altmarkische Hochzeitssuppe® mit Eierstichs und . . (a3 it fai . Vegetarische Friihlingsrollen® mit
mo FleischkloBchen®< (Schwein und Rind), Vollkornbrot@'2223 Egpttgfsfe}]l#hgggrlkassee “' mit feinem Gemiise und Pilzpfanne®#63'9 "Badische Art" mit Spatzle®<, Obst Chinagemiise in Sojasauce®f und
13.10. | mit Sonnenblumenkernen ! Reisbeilage
- di Gebackene Geflligeljagdwurstscheibe®* Eisbeinfleisch®*6 auf "Fasskraut" Reisnudelpfanne®'< mit Gemiise, Ei und
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14.10. Méhreneintopfe mit Gefliigelfleisch, Mehrkorn-Brot Ed':]garubstzlﬁi\gﬂfi\fttl und TomatensoBe®, (Sauerkraut) und Erbsenpiiree® siiB-saurer SoBe®4. bunter Salat-Mix - Feigrtagen kgine
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15.10. P Kartoffelpiree® SpecksoBe®#54! und Kartoffeln -Nudeln®" mit Broccoli-Kase-SoBe'¢
| do WeiBBe Bohnensuppe mit Rauchfleisch®*¢, hausgemachte | Fischfilet "Mdllerin Art"(Hoki)@¢9J mit PetersiliensoBe® 9 | Zarte Hahnchenstreifen "Florentiner Art" in einer Griine Tortellini mit Gemdisefiillung®"<9 und KasesoBet"s, Blej;treg?:gnwg‘lll(ct:gbsgn
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16.10. | Schokopuddingcreme und Reis, hausgemachte Schokopuddingcreme Blattspinat-SahnesoBe®9 und Farfalle hausgemachte Schokopuddingcreme Lieferung (Mo — Fr)

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

o i. Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

- CLAUDIUS L~
CATERING GMBH

i FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

Telefon: 03949 / 513772
Mail: bestellungen@claudius-catering.de

! Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

kK An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,

.t

| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden.

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
| uns einfach!
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. E . en . Kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe:

Erndhrungskonzept 1 Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen S ® Garste ™ Macadarmia- oder
Eine genussvolle und gesundheitsfordernde Eméhrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit | | Deklarationspflichtige Zusatzstoffe geméB Lebensmittelinfor- Zusatzstoffe: © Hafer, Queenslandnissse*
und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in emahrungsphysiolo- mationsverordnung, die in unseren Mentis gekennzeichnet sind, 0 Geschmacksverstirker ~ © Krebstiere* 0 Sellerie* 3 —_—

. e .. haben eine technologische Wirkung im Lebensmittel und sind | © Antioxidationsmittel € Eier* 0 Senf*
gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung. ; : : — loxidationsmi !

bereits herstellungsbedingt durch unsere Lieferanten hinzuge G Farbstoff @ Fisch* « Sesam* . _

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten. fA“"qt wurden. Wir .SEtZZ” uns fll‘}: sle 3_"99he"d mit Eem Therga @ Konservierungsmittel € Erdniisse* ! Schwefeldioxid & = 3 ( —

. . . . . . . | +Allergenen” auseinander, um lhnen die rezeptorisch verwende- 6 mit SilBungsmittel 0 Sojabohnen* Sulfite i
Die Jodaufnahme in Deutschland |§t unzurg!chgnd und um ein we|t'eres Absmken der Jodversor- | f "o Allergene méglichst transparent in unseren Speiseplanen | | & mit Phosphat 6 Milch* ™ Lupine* —
gung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). || darzustellen. Die Produktion erfolgt mit grdBter Sorgfalt und 7 miteiner Zuckerartund ™ Mandeln* 0 Weichtiere* ,

. N . - j nur mit rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch nicht ausschlie- | StiBungsmittel 2 Haselniisse* ‘ A I E RI N G G M B H
U"nser E"rnahrungskonzept orlentlert sichan .qlen Qualitdtsstandards der Deutschen Ges_ell'scha.ft Ben, dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei © natiirliche Aromen 3 Walniisse* *oder Erzeugnisse
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die | der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkon- Z:‘ Cashewnilisse* |
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und & taminationen mit Allergenen Bestanditeilen stattfinden. Daher | ff‘tv'\‘l:'t::e Allergene: s rﬁ::::n:sfe @ vegan "
Nin ai Sheic i - kénnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden " Weiz u |
Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt. 1 P g 9 | @ Roggen W istazien*
nicht ausgeschlossen werden.
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Mo — Fr 6,60 € * Mo — Fr 6,60 € *

fr Fadennudelsuppe®" < mit Gefligelfleisch- Schweinebraten mit SoBe®", griinen Bohnen® und Gebratenes Schollenfilet®.4 mit Dill-SoBe®9 und GrieBbrei®3"9 mit Vanillegeschmack & L £ g
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mo Eierstichsuppe®'<9 mit Suppengemiise und Gefliigel- Bauerngulasch(-2346.7.ati (Geﬂi]gel;'agdwurst- und Gewdirz- | Paniertes Schweineschnitzel®< mit SoBe®", Karotten Marillenknodel mit Aprikosenfiillung®-<9 und 2 i— §_ 3
fleisch, Wackel-Pudding® urkenwiirfel) und Kartoffelpiirees, Wackelpudding® "Rustica"@ und Kartoffeln VanillesoBe®9 (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack) o & - G
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di Eierkuchen@'<9 mit Apfelmus Hornchenpasta®'< mit Sauce Bolognese®', Apfelmus Deftiger Knacker®24i auf Griinkohl®@"i und Kartoffeln (Karotten, Mais, Blumenkohl, Broccoli) S & = S
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22.10. | Bockwurstwiirfel, Obst Kartoffeln tiberbacken, dazu Rosmarinkartoffeln Rote Linsen-Bolognese®' mit Couscous®', Obst ; g g %
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do Jagerschmaus® (Schweinehack-Gemiise- Schweinesteak "Holzfaller Art" mit ZwiebelsoBe®"i Vegane Klopse "KGnigsberger Art"@'<'" (aus Weizenprote- | 2 | S | 2 | &
Vanillepuddingsuppe®9 mit knusprigem Zwieback®' 3.9 9 . ate ; o ! in) mit KapernsoBe®'¢ = s =1 p
23.10. pfanne) mit Gabelspaghetti®'<, Fruchtjoghurt® Bohnengemiise® und Kartoffeln und Kartoffeln ° |5 |9 §,—
fr Griine Bohnensuppe® mit Rindfleisch, Vollkornbrot®<2#* I Jumbo-Fischstébchen®< mit KrautersoBe®¢ und Piiree®, Eg:gl_lgglmgr?fmggmsg amgzggghrg‘gi;[‘?m,a;[ﬁgéher @9 -Blumenkohl in SoBe®! mit 2 | g g | &
24.10. | mit Sonnenblumenkernen frischer Mohren-Rohkost Méhren-Rohkost Salzkartoffeln, frischer Mohren-Rohkost g z g 2
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SO Schinken-Riihrei®*<9 mit Spinat®9 und Klassisches Schweineschnitzel < mit SoBe®", E
26.10. Kartoffeln, Quarkspeise(s Mischgemiise® und Kartoffeln, Quarkspeise® >
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| mo GefliigelfleischkloBchensuppe®</* mit Vollkornnudeln Spirelliv mit Torr(}a2t3e4nes7()8e und mediterranem Balkangemiise® Gemiisefrikassee®@" 2391 (Blumenkohl, Erbsen, Karottten,
1 27.10. | und Gemiise Wirstchenwiirfel®22457 J und Kartoffeln Kohlrabi, Spargel) o o o o
di Milchreis®® mit Zucker. Zimt und Aofelmus Konigsberger Klopse®©'<i mit KapernsoBe®9 und Kartof- Deftiger Wildgulasch®2! (mit Pilze) mit Pﬁﬁ)lirr?acﬁﬁzsbgo&:rl]lirr]lqi(i?'c'g" (Griine Tortellini mit Gemiise- § § § §
28.10. ! P feln, Apfelmus Rotkohl” und klassischen KartoffelkloBen herzhagftem Kase'), Apfelmus
mi Reissuppe! mit Rindfleisch und Suppengriin, Gehacktesstippe®>2' mit Kartoffelpliree® 2 kleine Schweineschnitzel®< mit SoBe®", Blumenkohl-Kase-Knusperstern©®-<¢i mit Sauce-
29.10. | Roggenvollkornbrot®'22 und Gewiirzgurke®> Prinzessbohnen und Kartoffeln Hollandaise®"<3! und Kartoffeln Samstag, Sonntag und .
PP " - an Feiertagen keine = 3 .
1 do "Brodelnder Hexeneintopf" (Mahren- Augépfel in Senftrénke mit - " Ofenschnitzel “Toscana"© mit Kase in tomatisierter Zwiebel- "Wiirmer in HexenbaumsoBe" (Gabelspaghetti®'< mit Salatbestellung - ; www.claudlus-catgrmg.de
- Py alg oot (a1 : ( Wurzelwichten" (Gekochte Eier® in SenfsoBe®9i und e ; - L ; . s . -
30.10. | Kurbis-Suppe®s mit Croutons®'), Fruchtjoghurt® Kartoffeln), Fruchtjoghurt Sahne-SoBe®'9 und Reis ®9)-Broccoli-SoBe®"9), Fruchtjoghurt mehr moglich ; _be'stellung_en@claudms-catermg.de
2 . " " . Hahnchenroulade "Florenz"©i mit Bestellung maglich bis 11 - ; =
(5,al, .
fr %%fmter?elgl;r?(sec)hnr:ﬁtzK%I;[fgffeSItrgrgea\erzgof;‘ c?wgko uii((ii)ilrizﬁgund Blattspinat-GorgonzolasoBe®"9 und Penne®'<, Uhr, einen Werktag vor - ’ Rvee
31.10. 9 P ' P 9 Schokopudding'® Lieferung (Mo — Fr) *ae 11 -~ DE e
— : _ L= . <> eurofins 2 (7 Bie )\
B o . ; = u ’ > = : r . 5 4 Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwsSt. o ishingn et 2 EG Ikﬁ
Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-catering.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering.de : Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschiftstelle zur Kenntnisnahme aus.

Marktbedingte Anderungen vorbehalten. *Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €. Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag! Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



