Reissuppe’ mit Gefliigelfleisch

Heratich Wie

in der Claudius Catering GmbH...

Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Gesichtspunkten.

-

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

e

Unser Service beinhaltet: ?‘é}i\ Die als Bio ausgelobten
- Faire Preise b ] ([ [oimiemger ) Spelsekomponeqtter} und
- Abwechslungsreiches Meniiangebot [ N/ ‘watensind zertfiiert durch
o Griinstempel DE-OKO-021.
- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region
- Zuverlassige Logistik
- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular b 1
auf unserer Homepage [
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C -Das Pikante Vegetarisch S1/S52|S3 |54
Mo - Fr 6,60 € * Mo - Fr 6,60 € *
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01.12. Roggenvollkornbrot®22 und Kartoffeln Vollkornpasta® () 5 5 S 5
H o 3 3 @
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do Lasagnesuppe®'<9 mit Schweinehackfleisch, Paprika und | Wiirzige Hahnchenkeule mit SoBe®, Mischgemiise®' und | Heringsfilet Matjes Art in Apfel-Gurken-SoBe®>”49 und Gemiise-Gnocchipfanne®'< mit Gemiise (Karotten, Mais, =, = §_ g
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05.12. | Schoko-Weihnachtsmann'® (kalt) und Kartoffeln, Schoko-Weihnachtsmann® Schoko-Weihnachtsmann® schoko-Weihnachtsmann® @ § § ;
f o o = = k=
sa Graupensuppe® ~( . 1 2 kleine GehackteskléBchen®'<i (Schwein) N o g =
06.12. | mit Hihnerfleisch, Brétchen® =23t mit PfeffersoBe®], Rosenkohl® und Kartoffeln s | € S | o
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07.12. - AV und Kartoffeln, Panna-Cotta-Pudding mit Sahne® und Kartoffeln, Panna-Cotta-Pudding mit Sahne® | 5 |9 | &
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di mgmﬁgmr}éorg{m,y't Schweinefleisch, mit Gabelspaghetti®- und TomatensoBe®, Eﬁg?rnggﬁcgre@f uf Fasskraut (Sauerkraut) Tomatenwiirfel und Mais) und 2 S = %
09.12. bunter Salat-Mix P Vollkorn-Naturreis, bunter Salat-Mix o a
mi Quarkkeulchen®'<s Schweinegulasch®' mit Leipziger Allerlei' und Deftige Wirsingkohlroulade mit Schweinefleischfiillung9i - . . =
10.12. | mit warmen Bratapfelkompott® Kartoffelpiiree® in Pflaumen-SpecksoBe®*%2"! und Kartoffeln #9-Nudeln®' mit Broccoli-Kése-SoBe*'s g
= WeiBe Bohnensuppe Fischfilet Miillerin Art (Hoki)@"49] mit PetersiliensoBe®"9 Zarte Hahnchenstreifen "Florentiner Art" : - @ i =
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1 11.12. | "schoko-Birne" hausgemachte Puddingcreme® "Schoko-Birne" und Farfalle@< g g
fr Fadennudelsuppe®<! mit Gefliigelfleischeinlage, Schweinebraten mit SoBe®", griinen Bohnen® und Gebratenes Schollenfilet"d mit Dill-SoBe®¢ und GrieBbrei®"s mit Vanillegeschmack und PO O O S
12.12. | Roggenvollkornbrot'< Salzkartoffeln Salzkartoffeln warmen Erdbeeren® 3 3 o O
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sa WeiBkohleintopf® mit Kasslersuppenfleisch4$, Geflillte Paprikaschote®-< mit wiirzigem Hackfleisch,
13.12. | Steinofenbrot®'> BratensoBe®' und Kartoffeln
) ) )
= SO 3. Advent % % % Deftiges Herz-.l_\lier(en-RagOl_Jt(S'aI ( Mutzbraten (vc(gn Schwein) mit BiersoBe®, ( Samstag, Sonntag und
14.12. S & & | mit Kartoffelpiree, Fruchtjoghurt® Bayrisch Kraut“' und Kartoffeln, Fruchtjoghurt© an Feiertagen keine
X Salatbestellun
| mo Eierstichsuppe®"<9 mit Suppengemiise und Bauerngulasch(23.46731i (Jagdwurst- und Paniertes Schweineschnitzel®'< mit SoBe®", Karotten Mini-Germknddel "schwarz & weiB" (zweifarbig mit Schokolade) mehr m('iglichg
15.12. | Gefliigelfleisch, KastenweiBbrot® Gewiirzgurkenwiirfel) und Kartoffelpiiree® "Rustica"@ und Kartoffeln @19 und VanillesoBe®9 (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack)
. di Hérnchen o o ' ' P o Bestellung mdglich bis 11
: (g mi pasta®-< mit Sauce Bolognese®', : (124, . l, Bunte Schupfnudelpfanne®< mit Zucchini, Méhren,
16.12. Eierkuchen@.<s mit Apfelmus Apfelmus Deftiger Knacker!"2*I auf Griinkohl"l und Kartoffeln Erbsen und RahmsoBet's, Apfelmus Ueri,eigll‘ﬁrrl‘gV\l(eMrl(()tf%r\;or

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

o i. Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

- CLAUDIUS LT
CATERING GMBH

i FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

—

Telefon: 03949 / 513772
Mail: bestellungen@claudius-catering.de

! Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

kK An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,
| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

.t

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden. ]

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
| uns einfach!
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Erndhrungskonzept

Eine genussvolle und gesundheitsférdernde Emahrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit |
und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in erahrungsphysiolo-

gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung.

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten.
Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken der Jodversor- l
gung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). l

Unser Erahrungskonzept orientiert sich an den Qualitétsstandards der Deutschen Gesellschaft

Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen

haben eine technologische Wirkung im Lebensmittel und sind
fiigt wurden. Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema

ten Allergene mdglichst transparent in unseren Speiseplanen
darzustellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorgfalt und

el

| Deklarationspflichtige Zusatzstoffe geméB Lebensmittelinfor-
mationsverordnung, die in unseren Meniis gekennzeichnet sind,

bereits herstellungshedingt durch unsere Lieferanten hinzuge-

JAllergenen” auseinander, um lhnen die rezeptorisch verwende-

nur mit rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch nicht ausschlie-

a

Geschmacksverstarker
Antioxidationsmittel
Farbstoff
Konservierungsmittel
mit SiBungsmittel

mit Phosphat

mit einer Zuckerart und

StiBungsmittel

@ Gerste

@ Hafer,

® Krebstiere*
© Eier*

@ Fisch*

© Erdniisse*

" Sojabohnen*
@ Milch*

™ Mandeln*

" Haselnisse*

Kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe:

Enthaltene
Zusatzstoffe:

®¢ Macadamia- oder

Queenslandniisse*

@ Sellerie*

0 Senf*

& Sesam*

" Schwefeldioxid &
Sulfite

™ Lupine®

0 Weichtiere*

-2

il Weihnachtlicher Gulasch® halb & halb

3007

3007
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> Ben, dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei © natiirliche Aromen 3 Walniisse™ *oder Erzeugnisse
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die | der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkon- ™ Cashewnilsse™
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und taminationen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden. Daher | f{‘tv*\‘la!te“e Allergene: Z:: gecanpusse* O vegan
P et o E kénnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden | " Weizen granyssg*
Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt.  icnt ausgeschiossen werden, @ Roggen W Pistazien
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fr , o . Jumbo-Fischstdbchen® mit KrautersoBe®9 und Pliree®, | Saftiges Schweinesteak mit Rahmchampignons®9 und . . & = = &
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— = S | & g
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23.12. Milchreis® mit Zucker, Zimt und Apfelmus Apfelmus mit Rotkohl” und klassischen KartoffelkloBen Mais), Apfelmus o o S IS8
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: Weihnachtseintopf mit Gemiise, Nudeln®@'<, 1 Paar Wiener Wiirstchen®#%ii mit hausgemachtem a 2. 2. s
mi p ) g e > 5 >
Eierstich® und Gefliigelfleischkl6Bchent!, Speck-Kartoffelsalat®*>®i (warm), Rote Griitze mit Helllger Abend Q |la |3 |5
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Samstag, Sonntag und
an Feiertagen keine
Salatbestellung
mehr méglich

' ; : Sauerbraten in SoBe® mit Apfelrotkohl” und : :
(2,4,6,a1
FESTLICHE STIMMUNG MACHT SICH BREIT. mit Speckbohnert o und Rosmarinkartoffeln, KartoffelkioBen, Pana-Cotta-Pudding® 1. Weihnachtsfeiertag
WIR WUNSCHEN ALLEN EINE
I Hirschgulasch in PreiselbeersoBe® und Butterkndpfle®s, | Weihnachtliche Entenbrust in Orangen-Honig-SoBe®' mit : :
BORENEIHNAGHSZEIR Nuss-Nougat-Pudding(e"? Griinkohl® und Kl6Ben, Nuss-Nougat-Pudding" 2. Welhnachtsfelertag
: Sa Deftige Erbsensuppe B Gebratenes Putensteak mit Erbsengemiise®, SoBe®' und
| 27.12. | und Wiener Wiirstchen("-23:467i Kartoffeln
(al1,¢,i,j i1
SO an?»? lsec;[éiml ééIbe:luganen(ﬂ Zlricher Geschnetzeltes‘a“f mit Kase und _Champig(jar:g)ns,
28.12. und Kartoffeln, GrieBepudding mit Sahne®'s an Rosmarinkartoffeln, GrieBepudding mit Sahnet"
mo Buchstabennudelsuppe®'<i mit Gemiise und Pasta®'< mit Kase-Schinken-SoBe®?#67.219 (Kochschinken Hahnchenmedaillon "Hawaii" (iiberbacken mit Ananas . gl i
29.12. | Gefliigelfleisch, Pudding®s mit Vanillegeschmack und Erbsen), Pudding®9 mit Vanillegeschmack und Kase®®) auf Gemiisejulienne, CurrysoBe®s und Reis | Eipatty“s mit =5-Spinat®"' und Salzkartoffeln
- di Wiirzige Gyrossuppe®®9 mit Hahnchenbruststreifen, GefliigelfleischkloBchen®<9 in fruchtiger TomatensoBe® | Gebratene Forelle®"¢ mit Kaiserschmarrn®'<9 (SiiBspeise aus Pfannkuchenteig) mit
Paprika, Zwiebeln und saurer Sahne, Fruchtjoghurt® und Nudeln®'<, Fruchtjoghurt® buntem Kartoffelsalat® (warm) VanillesoBe®s (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack)
30.12.
% mi Schmorgurkenpfanne®®i Hausgemachter Heringssalat("-234567<9i mit Wurstwiirfel,
Eierkuchen@'<9 mit Apfelmus mit Schweinehackfleisch und Kartoffelpiiree®, Ei, Zwiebeln und Gewiirzgurken, dazu Brétchen@' 233t DES UND ERFO
31.12. Apfelmus (kalt) aull

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

.de

Bestellung maglich bis 11
Uhr, einen Werktag vor
Lieferung (Mo — Fr)

Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

CLAUDIUS L_¢
CATERING GMBH
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31 DEZEMBER 2025

e www.claudius-catering.de
_ bestellungen@claudius-catering.de
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Priifung des betrieblichen Eigenkontrollsystems
durchreinunabhangiges, akkreditiertes Labor.

Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



