NEUES JAHR!
fr Gulaschsuppe (Schweinefleisch) mit

 Her tich )ittkormmen

in der Claudius Catering GmbH...

Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

Gesichtspunkten.

Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®, Leipziger Allerlei
(Mahren, Erbsen, Schwarzwurzeln)® und Kartoffeln,
Quarkspeise mit Vanillegeschmack®

Unser Service beinhaltet:
- Faire Preise

- Abwechslungsreiches Meniiangebot
- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region

- Zuverlassige Logistik

auf unserer Homepage

- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular
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Vegetarisch
Mo-Fr6,75 € * Mo—-Fr6,75€*
Lachswiirfel® in Spinat-Sahne-SoBe®'¢ und Farfalle®'<, .
Quarkspeise mit Vanillegeschmack® Neulahr

Kartoffel-, Champignon- und Gemiiseeinlage®,

Seelachs- Knusperfilet® (Tomatenfiillung) mit
Dill-Senf-SoBe®"9i und Kartoffeln, Fruchtjoghurt®

Vollkorn-Pasta® mit fruchtiger TomatensoB3e®',
Fruchtjoghurt®

02.01. Fruchtjoghurt'
035%1 Milchreis9 mit heiBen Kirschen® Knacker(24i auf Griinkohl®'i und Kartoffelpiiree®
(1,2,4,6,7,al,c,i,j i (al,j i 1cal@l .
SO ll}lsgklg)ar?:gfr}eln ’ mit BratensoBie, Mischgemise Schaschlikpfanne mit Paprika-Letscho®*%3i und Reis,
04.01. Rote Griitze mi't Sahne®s Rote Gritze mit Sahne®9
mo Kartoffelsuppe "Sachsische Art"( mit B Currywurstgulasch(®2346:3ii mit Blumenkohlréschen in hollandischer SoBe®<9i und
05.01. | Suppengriin und Wiener Wiirstchen(234672.] TomatensoBe und Kartoffelpiiree® Kartoffeln
di Gekochte Eier®in SenfsoBe%i und Klassisches Schweineschnitzel®< mit Blumenkohl®' . YT
06.01. Kartoffeln, Obst hollandischer SoBe®@" <3¢ und Kartoffeln, Obst HEI|Ige Drei Komge
mi i g mit Ki G Hahnchenbruststreifen in heller SoBe®' . , i " : Veggie-Karottenbratling®<i* mit DillsoBet"s
07.01. GrieBbrei®@"9 mit KirschsoBe mit Erbsen und Nudeln®'< Geflillte Paprikaschote® < in SoBe® und Reis und Naturreis (Vollkorn)
do Nudel @ it S . d Gefliiaelfleisch Hahnchenbrust "Wiener Art"“2"<mit SoBe®, buntem Gearillte Schweinehaxe® auf Fasskraut und
08.01. Mléhiksc?r%?grot(amzl uppengemiise und Gefliigelfleisch, Eaepgéjfsfgf; (Blumenkohl, Karotten, Erbsen, Mais) und Kaerchffglpiﬁrgggme axe® auf Fasskraut un Milchnudeln®<s mit ®-Apfelmus
fr Herzhafter Burgunderb 2461 mij (e jolitlc9 (gefiillt mit K3 i
. . @l poi Lo i . CbE i o, ; gunderbraten®*&! mit SoBel, Raviolit@<9 (gefiillt mit K&se und Spinat) und
09.01. Méhreneintopf© mit Schweinefleisch, Schoko-Pudding®® | Backfischfilet™ mit KrautersoBe®"9 und Reis speckrosenkohl®#52 und Kartoffeln SchnittlauchsoBe®, Schokopudding @

Sa Kasesuppe®©'s "Allgauer Art" mit Rindfleisch und

Gebratenes Hahnchenkeulensteak®?' mit SoBe®, Leipziger

i m AR

10.01. | Kréutern, Brotchen®2223s Allerlei (Méhren, Erbsen, Spargel)@' und Kartoffeln
SO Kasslerbraten®*6 in wiirziger SoBe®", Wirsinggemiise®® Rindergulasch® mit Rotkohl” und Kartoffeln,
11.01. und Kartoffeln, Erdbeerquark® Erdbeerquark®
mo Tomatensuppe mit Ebly® (zarter Gefliigelboulette®<i mit BratensoBe®, Spinat®"9 und Hahnchenschnitzel "Cordon Bleu"@®3463!.csi mit SoBe, Veganer Schichtkohl®"# (aus Soja und
12.01. Sonnenweizen) und Krautern, Obst Salzkartoffeln zartes Bohnengemiise® und Kartoffeln Weizen) mit Kartoffeln, Obst 0

di Karotten-SiiBkartoffel-Suppe®' mit Ingwer,
Dinkel-Vollkorn-Brot®"2>

Kénigsber?er Klopse®'< mit KapernsoBe®"9
und Kartoffeln, Rote Bete®

Gebratenes Schweinesteak mit
Creme-Champignons®©'9 und Bratkartoffeln®,
Rote Bete®

®9 Tortellini "Verdura"®'s (Tomaten-
Gemiise-Fiillung) mit SpinatsoBe®"9, Rote Bete®
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mi HefekloBe®" <9 mit VanillesoBe®9

Hornchennudeln®'< mit Sauce Bolognese®, Obst

Marinierter Bismarckhering in Apfel-Gurken-SoBe®7.49

Vegetarisches Hithnerfrikassee® 239/ (aus Weizen-, Pilz- und Erbsen-

Samstag, Sonntag und

14.01. | (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack) und Dampfkartoffeln protein) mit feinem Gemiise und Reis an Feiertagen keine
N . : e . . ot . . - i Salatbestellung
do Graupensuppe®@ i mit Hiihnerfleisch, Schweinegulasch®@' mit Spirellit<, Rib-Steak "Smoky Barbecue"®##3i (Schweinehacksteak) | Reisnudelpfanne® mit Ei, Gemiise und RahmsoBe®"s, mehr méglich
15.01. | hausgemachte Quarkspeise®9 hausgemachte Quarkspeise®®9 mit Rahmporree®@9, SoBe®" und Kartoffeln hausgemachte Quarkspeise®9
g fr Sternchennudelsuppe®@< mit Rindfleisch, Gebratenes Seelachsfilet® ¢ mit Zitronen- Gebratenes Rippchen vom Schwein auf Vegetarische Erbsensuppe mit Kartoffel-Gemise-Einlage, Bﬁ;treg?:gnwg‘lll(ct:gbsop
16.01. | Mehrkornbrot®'a22324 Butter-SoBe®9 und Kartoffeln, Rotkohl-Rohkost Bayrisch-Kraut®' mit SoBe®"i und Salzkartoffeln Mehrkornbrott!-22.a3.24 Li'eferung (Mo — Fr)

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

~CLAUDIUS L~ -
CATERING GMBH

! FriedrichstraBe 15¢

39387 Oschersleben
! Telefon: 03949 / 513772
| Mail: bestellungen@claudius-catering.de

Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

kK An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
| Erlebnis!
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Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,

| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller ”
ot i Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf T
| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwésche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden.

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie

| uns einfach!
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. ¥ . . Kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe:
Erndhrungskonzept 1 Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen grpriciige et .
. v e . . . . ] ) - - s Enthaltene @ Gerste 8 Macadamia- oder
Eine genussvolle und gesundheitsfordernde Emahrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit | Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemdB Lebensmittelinfor- Zusatzstoffe: © Hafer, Queenslandnissse*
und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in emahrungsphysiolo- mationsverordnung, die in unseren Mentis gekennzeichnet sind, 0 Geschmacksverstirker ~ © Krebstiere* 0 Sellerie* 3
. e .. haben eine technologische Wirkung im Lebensmittel und sind | © Antioxidationsmittel € Eier* 0 Senf*
gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung. ; : : — ntioxidationsmitte er en
bereits herstellungsbedingt durch unsere Lieferanten hinzuge G Farbstoff @ Fisch* « Sesam*
Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten. fA”"qetr;"e':]f:";’:S'L;e;ﬁ:ruzyll‘;:; 3:;9:‘;2;)‘:0':;136\1’:“?:[32 i: Kq?zgrgierunggtTilttel :' Er(_ings;e* . L sscmefeldioxid &
. . . A . : . " 4 - mit subungsmitte! ojabonnen ulfite
Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzurg!chgnd und um ein weiteres Absmken der Jodversor- l | ten Allergene maglichst transparent in unseren Speiseplanen | | € mitPhosphat © Milch* ™ Lupine*
gung zu verhindern, verwenden wir grundsétzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). (| darzustellen. Die Produktion erfolgt it roBter Sorgfalt und @ miteiner Zuckerartund " Mandeln* 0 Weichtiere*
. N . - j nur mit rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch nicht ausschlie- | StiBungsmittel 2 Haselniisse*
U"nser E"rnahrungskonzept orlentlert sichan .qlen Qualitdtsstandards der Deutschen Ges_ell'scha.ft Ben, dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei © natiirliche Aromen 03 Walniisse* *oder Erzeugnisse
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die | der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkon- ™ Cashewnisse” |
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und ~ £ taminationen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden. Daher | f{‘tv*\‘l:::::e Allergene: . g::s:g::;e @ vegan 1
Protein in einem ausaewoaenen Verhaltnis sichergestellt. - kénnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden | , araniis> i
gewog g ‘i nicht ausgeschlossen werden. “ Roggen " Pistazien
e — — — _“ - e —— —“'_—" —_— E—— — —
C -Das Pikante Vegetarisch S1/S2|S3 |54
DATUM Mo —Fr 6,75 € * Mo —Fr 6,75 € * m
Sa Gelber Bohneneintopf®' mit Kartoffel- und Gebratene Hahnchenbrust naturell auf einer Gemiise- & £ & &
17.01. | Rindfleischeinlage, Fruchtjoghurt® Pfanne’ mit Kartoffeln, Fruchtjoghurt® = = = =
il o ) ) o
=. o ol =.
SO Gefliigelschnitzel® mit SoBe®, Blumenkohlgemiise® und | Schweinegulasch "Szegediner Art"@" mit Knodel®@'<s, =) =5 g =
? G . 3 =] =] =] o
18.01. Kartoffeln, Vanillequark®9 Vanillequark®¢ ; 3 3 ;
= o = =
mo Nudelsuppe® mit buntem Gemiise, Gefligelfleisch und | Spirelli®< mit TomatensoBe® und Schlachteplatte45i (Rotwurst, Leberwurst und Knacker) | Kartoffeltaschen "Frischkase-Krauter"® mit cremiger o = ] S
pp . g pire C p I 1 g9 ) S N e
19.01. | Vollkornnudeln, Mischbrott'=2 Gefliigelwursteinlage®3467 auf Sauerkraut und Kartoffeln Spinat-Kase-Sole9 = ) 2 @
[l L] Qu —] =]
= = S Q a
di G . Schweineschnitzel@'< mit Erbsengemiise®', SoBe®" und Gebratene Schweineleber®' in feiner Apfel-ZwiebelsoBe® | _. . . a o 3 o
20.01 Milchreis'9 mit Apfelmus, Zimt und Zucker Kartoffeln g und Kartoffelpiiree’s, Obst P StiBkartoffelcurrysi und ®9-Reis, Obst s % S
. N ' c Iy 7.< —
~ z 2 =
= D lNu S >
mi Eierstichsuppe®®-<9i mit Suppengemiise und Gefliigel- Wiirzige Gehacktesstippe®' mit Kartoffelpiiree9 und Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®, Leipziger Allerlei ; @eg i 3 = & o -
21.01. | fleisch, Roggenvollkornbrotg"az Gewlirzgurke® (Mchren, Erbsen, Schwarzwurzeln)®' und Kartoffeln Eierkuchen'®'<¢ mit Erdbeerkompott § = g s
Sd <) =8 o
. . o . . . : . . ) . o | & = s
do Griiner Erbseneintopft mit Gebratene Hahnchenbrust natur mit GefliigelsoBe®, Lachs in GorgonzolasoBBe mit Blattspinat Vollkornnudeln® mit vegetarischer g s 5 2
22.01. | Kasslersuppenfleisch®*#, frisches Obst Rotkohl” und Salzkartoffeln und Pennet".cdg Gemiise-Bolognese®, frisches Obst ; N 2 | o
— w o
fr Kesselgulaschsuppe: = Hahnchen in Honig-Senf-DillsoBe®"¢i mit Nudeln®'< 2 Germknédel mit Kirschfiillung®-<9 und VanillesoBe®9 % - ’u% L‘S’
(Schweinefleisch) mit Kartoffel- und " ( 9 ! Wildgulasch®! mit Waldpilzen und Spatzlet'< . . . 9 = s =1 o
23.01. Gemiiseeinlage, Fruchtjoghurt Fruchtjoghurt® (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack) = T | & 9
Linsensuppe®- mit Kassler®*¢, Gurkensalat Gekochte Eier in SenfsoBe® und Kartoffeln, Gurkensalat a | 8 s =2
24.01. : 1T 8|3
& = = .
. . . I | 9 | § =
SO Schweine-Krauterbraten "Thiringer Art" mit SoBe®", Herzhafte Kohlroulade®' in SoBe®"i und g g S &
25.01. Butterbohnen®'9 und Kartoffeln, Mango-Joghurt® Kartoffeln, Mango-Joghurt®© = | = 3 2
\, G
3 e
mo Reissuppe mit Gefligelfleisch und Wiirstchengulasch(224674111 mit Nudeln®< Paniertes Schweineschnitzel®'< mit feiner SoBe®", Gemiise-Kottbullar® (aus Kichererbsen und Weizen) mit % ,\:,
26.01. | Suppengemiise, Roggenvollkornbrot®'# Fingermohrchen®' und Kartoffeln TomatensoBe® und Vollkornnudeln®' 5 g
> 3
. o " i _ . _ ) - _ _ . a3 f e " e - g | =
: di Muschelnudelsuppe®< mit buntem Gemdse und Gefli- Rostbratwurst®672" mit SoBe®", Sauerkraut und Paprikagulasch "Halb&Halb"@ (Schweine- und Rind- Vﬁgseéa(rslzgggir\/v%ijgageméf'Fgraichaesagrg% r/?i:etrt gﬁjaKggS =
| 27.01. | gelfleisch, Mischbrot®'= Kartoffeln fleisch) mit béhmischen Knddeln®'<9, Bohnensalat g ) ! '9 !
1 Ul. Bohnensalat P O O S
. " (2,4,5,6,7,al,j H i H i i . . . o o (] Ul
mi Hefekl5Be<s mit Hei ( Rouladentopf 2 (zartes Rindfleisch mit Schweinebraten mit Senfkrustel, Griinen Bohnen®', Bunte Nudeln®"< mit TomatensoBe®"9 und prg prg prg -
efeklBe mit HeidelbeersoBe Gewirzgurke, Zwiebeln und Schinken) mit SoBe®"i und Salzkartoffeln Paneer (Kasewdrfel), WeiBkohl-Paprika-Rohkost
28.01. Kartoffelpliree®s, WeiBkohl-Paprika-Rohkost ! P
do Lasagnesuppe®'<3 (Schweinehackfleisch, Paprika und Hackrolle®@'<i mit SoBe@", MischgemUse® Heringsfilet "Matjes Art" in Apfel-Gurken-SoBe“>749 ynd | Gemiise-Nudelpfanne®@'-c mit Gemiise (Karotten, Mais,
gnesupp p g g ] p p
29.01. | Nudeln), Vollkornbrot®"22?* mit Sonnenblumenkernen und Kartoffeln Dampfkartoffeln Blumenkohl, Broccoli) und RahmsoBe®'s, Vanillepudding® | Samstag, Sonntag und
an Feiertagen keine
= fr Kartoffelsuppe' mit Jagdwurstwiirfel®23467J Backfischfilet®"d mit Gurken-Remouladen-SoBe!"" <9 "Zwiebelfleisch" — Schweinefleisch in ZwiebelsoBe® 9 mit | Quorn-Bratwurst* (aus Mycoprotein) mit SoBe®, Salatbestellung
30.01. | Fruchtjoghurt® (kalt) und Kartoffeln KloBen -Mohrengemiise® und Kartoffelpiiree® mehr méglich
sa Griine Bohnensuppe® mit Rindfleisch, 2 kleine GehackteskloBchen (Schwein)@'<i mit Bestellung mdglich bis 11
31.01. | Panna-Cotta-Pudding mit Sahne® PfeffersoBel, Kohlrabigemiise®' und Kartoffeln Uhr, einen Werktag vor
Ul. ! Lieferung (Mo — Fr)

Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

CLAUDIUS L_¢
CATERING GMBH
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Priifung des betrieblichen Eigenkontrollsystems
durchreinunabhangiges, akkreditiertes Labor.
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e www.claudius-catering.de
_ bestellungen@claudius-catering.de
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Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



