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Her dbich WitGksrmmen

in der Claudius Catering GmbH...

Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

Gesichtspunkten.

Unser Service beinhaltet:
- Faire Preise

- Abwechslungsreiches Meniiangebot
- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region

- Zuverlassige Logistik

auf unserer Homepage

- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular

.
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B . Telefon: 03949 / 513772
C -Das Pikante Vegetarisch S1|S2|S3 |54 | Mail: bestellungen@claudius-catering.de
Mo —Fr 6,75 € * Mo — Fr 6,75 € * i

Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr
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3 An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur ‘
1 einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich. |
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1 wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein :
| Erlebnis!
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Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,
herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

- ’] Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf
| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwésche, Dekoration
| usw. preiswert gemietet werden.
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| Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
| uns einfach!

SO Rémertopf®#©2' (Schweine-, Rind-, und Kasslerfleisch) mit | Kasslerbraten*€ in herzhafter SoBe®": § g)i e g’f,
01.02. Bohnengemiise® und Butterreis, Schokopudding® mit Griinkohl®" und Kartoffeln, Schokopudding® 2 g g 2
— , e . 5 g g oy
mo Altmarkische Ho(;lzzeltssuppe mit Eierstichs und w203 | Buntes Hihnerfrikassee(@23.9: Pilzpfanne®#®2s "Badische Art" Veganes Chili sin Carne®' (Kidneybohnen, Tomatenwiirfel | 5 S S >
FleischkloBchen®« (Schwein und Rind), Vollkornbrot®* mit feinem Gemise und Reis mit Spatzle®'< und Mais) mit ®&o)-Vollkornreis (fairtrade), frisches Obst 2 3 3 2
02.02. | mit Sonnenblumenkernen P ! ) 3 = = 3
X - w = -
: Gebackene Gefliigeljagdwurstscheibe®*'mit Chainflaic (2,46 Asiatische Reisnudelpfanne®’ < T e =3 <
03d;)2 Mohreneintopf© mit Gefliigelfleisch, Mehrkorn-Brot®22 | Gabelspaghetti© < und TomatensoBe®’, E'rﬁ;i'r?ggr'zgg auf Fasskraut (Sauerkrautjund mit Gemlise, Ei - § = S ;:;'
VL. bunter Salat-Mix und stiB-saurer SoBe®>#"*, bunter Salat-Mix 3 S B S
c (g2} [¢°)
H : Schweinegulasch® mit Leipziger Allerlei® Kohlroulade mit Schweinefleischfiillung® . - 5 2 s 3
(al.c, (3 ! _ (a _ R (al, o
[ 04r,n(l)2 Quarkkeulchen®'<9 mit warmen Apfelkompott und Kartoffelpiiree’ in SoBe® und Kartoffeln Nudeln® mit Broccoli-Kase-SoBe®"9 = = % c
UZ. = B S =
do WeiBe Bohnensuppe mit Rauchfleisch®46: Fischfilet "Miillerin Art"(Hoki)®@dgi Zarte Hahnchenstreifen "Florentiner Art Buntes Eierra @.a3caii und Kartoffeln. h h I~} = = Y
; X o o, A — Iy @, gout und Kartoffeln, hausgemachte & =
05.02. | hausgemachte Puddingcreme® “Bime" ?dggf;;ggﬁgio.?giml”nd Reis, hausgemachte Lnnz";::lel?géﬂ)'”at SahnesoBe Puddingcremet® "Birne" S| B g %
T & |le |8
o = s =
fr Fadennudelsuppe®" < mit Gefligelfleisch- Hackbraten(:2467a\ci.i mit SoBe®', Gebratenes Schollenfilet®'d GrieBbrei®2'9 mit Vanillegeschmack und heiBen N o g =
06.02. | einlage, Roggenvollkornbrot®"* griinen Bohnen®' und Salzkartoffeln mit Dill-SoBe®9 und Salzkartoffeln Erdbeeren® s P c o
: Q S Q =3
= [te) L= o
sa Wirsingk?hlein;topf‘a1 mit Schweinefleisch, Gefiillte IEa[()ri_kaschote‘a";; mit wilrzigem Hackfleisch in 5 g § %
07.02. | Brotchenl2223t9 BratensoBe® und Kartoffeln = S | 9|8
a 3 & =
SO Gefliigelleber-Ragout®2' mit Kartoffelpiiree®, “"Mutzbraten" (vom Schwein) mit BiersoBe", Bayrisch 3 é 3 c§_
08.02. Fruchtjoghurt® Kraut® und Kartoffeln, Fruchtjoghurt®© £ g € g
. r— , " — - I |9 |3 o
mo Eierstichsuppe®<s: mit Suppengemiise (B;aue_fnguIalfchh,z.,.a,;,sizanj (d(-;eﬂugeljagdwurst- und Paniertes Schweineschnitzel®< mit SoBe®. Karotten® 3 Mg?lrlllegkgogdel mit Aprikosenfiillung®<9 und LB\'n g'n g 3
09.02. | und Gefligelfleisch, Wackel-Pudding® Kgriclcl:frfzeglrL)ll'rJr(eegzgfu\lrvgc)kgInpudding(3 "Rustica” und Kartoffeln 2?J]éd?;gsgﬁé mit Vanillegeschmack) =T g
. . T4 . , Bunte Reispfanne mit Gemiise £
(al,c (1,2,4,
1 Od(l)z Eierkuchen@<9 mit Apfelmus ﬁ?{%cgf?i?é):lsk}gl ognese©, Apfelmus Br?letllgaerrtgﬂ‘;cggrree‘gj auf Sauerkraut g(z}r(?tten, Mais, Blumenkohl, Broccoli) und RahmsoBe®'9, 3
.02. ' pfelmus 3
- P Herzhafte Kartoffelsuppe(3467.9i Gefliigelschnitzel® mit SoBe®', Mohrengemiise®' und Gyrosfleisch (Hiihnchen) in Tomaten-RotweinsoBe?#s! und Kase I @i al, -
T 11m0|2 mit Schmand und Bockwurstwiirfel, Obst Kartoffeln liberbacken, dazu Rosmarinkartoffeln Rote Linsen-Bolognese®! mit Couscous®'s, Obst
. . . " : Schweinesteak "Holzfaller Art" Vegane Klopse "Konigsberger Art" @
- ( (@l _ ;
do ?nci??(lgﬂg dﬁng# %(\j,\l,?gbggﬁg,easg,g,f Jé‘ggéfsc h;n ?,léiti(ag,scdgximeg aﬁtrgge misepfanne) mit in Zwiebel-SoBe®" mit Rosenkohl® (aus Weizenprotein) mit KapernsoBe®9 e e & &
12.02. Prig Pag ' 109 und Kartoffeln und Kartoffeln 8| 8| 3| E&
ah ah
f i @ mit Rindflei (a1 22,23 ischsta @4 mit Kri il - @ | Gefiillte Hahnchenbrust "Milano" @429 (Tomaten-Kase- , gl i , S
; r Griine Bohnensuppe® mit Rindfleisch, Vollkornbrot(' Jumbo-Fischstabchen mit KrautersoBe®9 und Piiree's, Fiillung) mit SahnesoBe's und Spaghetti®<, frischer ®9)-Blumenkohl in SoBe®" 9 mit Salzkartoffeln, frischer
13.02. | mit Sonnenblumenkernen frischer M6hren-Rohkost M6hreg|]1-Rohkost pag ' Méhren-Rohkost
= sa Gefiillte Eierkuchen®<s SpieBbraten in SoBe!”?" mit Pfannengemiise®' und Samstag, Sonntag und |
14.02. | miteiner Quark-Rosinenfiillung und Apfelmus Kartoffeln an Feiertagen keine
E . T - _ _ _ _ _ Salatbestellung
i SO Schinken-Riihrei®<9 mit Spinat@9 Klassisches Schweineschnitzel®@< mit SoBe®"), mehr méglich
15.02. und Kartoffeln Mischgemiise® und Kartoffeln

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Bestellung méglich bis 11
Uhr, einen Werktag vor
Lieferung (Mo — Fr)

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!
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GeflugelflelscthoBchensuppe al.cid
mit Vollkornnudeln®@ und Gemiise, Berlinert'<9
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Erndhrungskonzept

Eine genussvolle und gesundheitsfordernde Erndhrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit |
und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in erahrungsphysiolo-

gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung.

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten.
Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken der Jodversor- |
gung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod).

Unser Emahrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der Deutschen Gesellschaft
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und

Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt.
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] . o .
{ Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen Kennzeichnungspflichtige AIIe(;gene und Zusatzstoffe: ) . L
| Deklarationspflichtige Zusatzstoffe geméB Lebensmittelinfor- Enthaltene . Gerste Macadamia- ‘.).der* |
. - N . . Zusatzstoffe: @ Hafer, Queenslandnlisse i
matlonsyerordnung, dl_e in unseren Menus gekenqzelchnet s_md, i Geschmacksverstirker b Krebstiere* 0 Sellerie® -
habe_n eine technologls_che Wirkung im Leb_ensmlttel un_d sind | ¢ Antioxidationsmittel € Eier* 0 Senf*
bereits herstellungsbedingt durch unsere Lieferanten hinzuge- G Farbstoff @ Fisch* « Sesam*
fiigt wurden. Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema @ Konservierungsmittel € Erdniisse*  Schwefeldioxid &
JAllergenen” auseinander, um lhnen die rezeptorisch verwende- 6 mit SiiBungsmittel @ Sojabohnen* Sulfite
.| ten Allergene mdglichst transparent in unseren Speiseplanen | © mit Phosphat @ Milch* ™ Lupine*
| darzustellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorgfalt und K mit einer Zuckerart und 1 Mandeln* ™ Weichtiere*
L | nurmit rezeptierten Zutaten. Wir kdnnen jedoch nicht ausschlie- | StiBungsmittel "2 Haselniisse™
] Ben, dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei © natirliche Aromen  Walniisse™ *oder Erzeugnisse
L | der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkon- ™ Cashewnilsse™
| taminationen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden. Daher Enthaltene Allergene: 1 Pecanniisse® O vegan !
kénnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden I (a: Weizen (: Pgranyssi
| nicht ausgeschlossen werden. “ Roggen " Pistazien
T R e g = e S » ——
C -Das Pikante Vegetarisch S1|S2|S3 |54
Mo —Fr6,75 € * Mo —Fr6,75 € *

Spirelli®'< mit TomatensoBe® und
Wirstchenwiirfel(-23467 Berliner@!.c9

Hacksteak "Croatia"@"<9 mit SoBe®", mediterranem
Balkangemiise®® und Kartoffeln, Berliner@<s

Kartoffeltaschen "Frischkase-Krauter"® mit buntem
Gemiisefrikassee®"#9i (Blumenkohl, Erbsen, Karotten,
Kohlrabi, Spargel), Berliner®'.cs

di Gebratene Jaad heibet 2461 mit SoBet : ; 2.1l (B Uberbackene Tortellini (Griine Tortellini mit
i iclg mi ; gdwurstscheibe mit SoBet, Deftiger Wildgulasch®2'! (Pilze) O alcg T : .
17.02. Milchreis® mit Zucker, Zimt und Apfelmus Mischgemiise®™ und Kartoffeln mit Rotkohl” und klassischen Kartoffelkl6Ben ggfnglur;il;ullung °, Uberbacken mit herzhaftem Kase®),
mi Reissuppe! mit Rindfleisch und Suppengriin, Gehacktesstippe®2' mit Kartoffelpliree® 2 kleine Geflligelschnitzel® < mit SoBe®, Prinzessbohnen® | Blumenkohl-Kése-Knusperstern@-<s mit Sauce-
18.02 Roggenvollkornbrot®2 und Gewdirzgurke® und Kartoffeln Hollandaise®<9 und Kartoffeln
do Deftiger Wirsingkohleintopf®' Konigsherger Klopse®'<i mit Kapernsofe®9 und Ofenschnitzel Toscana®'i mit Kase in tomatisierter Bunte Pasta®'< mit ®9-Broccoli-SoBe",
19.02. | mit Schweinefleisch, Mischbrot'2324 Kartoffeln, Rote Bete® Zwiebel-Sahne-SoBe®'9 und Reis Rote Bete®

fr

Linsensuppe’ mit Kartoffel-Gemiise-Einlage,

Zarter Hahnchengulasch® mit Knodel®"<s, Fruchtjoghurt®

Kasslersteak nach "Karlshader Art"@#&s (mit Pfirsich und
Kase iiberbacken) mit SoBe®"i, Méhrengemiise® und

Pikanter Schnittlauchquark® mit Kartoffeln,

20.02. | Fruchtjoghurt® Kartoffeln e Fruchtjoghurt®
Sa Deftige Kartoffelsuppe' mit Suppengriin und Wiener Gebratene Hahnchenbrust naturell mit SoBe®', buntem
21.02. | Wirstchen(234673i Gemiise® und Kartoffeln
) Boulette (Gefliigel)®<' mit SoBe®", Berner Pfanne®'9 (Schweinegeschnetzeltes mit Creme Fraiche,
22.02 gelberz Bohnen® und Kartoffeln, GrieBpudding mit Kase, PapEika und Zwiebeln) mit Eierspatzle®<, GrieBpudding
V&, Sahne®'9 mit Sahne®"9
mo Buchstabennudelsuppe®'<i mit Gemiise und Pasta®< mit K&se-Schinken-SoBe®#67219 (Kochschinken Hahnchenmedaillon “Hawaii" (iiberbacken mit A1nanas . - . .
23.02. Gefliigelfleisch, Brétchen@=231s und Erbsen) Egg Kase') auf Gemiisejulienne’ mit CurrysoBe®'s und Eipatty©o mit ®9-Spinat®" und Salzkartoffeln
o lat@ld mi (5
di Wiirzige Gyrossuppe®9 (Hahnchenbruststreifen, Paprika, | GefligelfleischkloBchen® in fruchtiger TomatensoBe®' (Gv\(leabrrr?qt)enes Schollenfilet' mit buntem Kartoffelsalat schoko-GrieBbrei@s mit heiBer ErdbeersoBe®
24.02. | Zwiebeln und saurer Sahne), Fruchtjoghurt® und Nudeln@'<, Fruchtjoghurt® und Remoulade®5<s (kalt)
: . . "Tex-Mex" - Hackfleischpfanne Mexikanische Art" (Schweine-hackfleisch Gritzwurst!"-242"24 mjit Sauerkraut , o . .
(al,c, 1l (al,c (a1 (al,
25m(;2 Eierkuchen®@<9 mit Apfelmus Paprika und Mas) und Kartoffelpireet, Apfelmus und Salzkartoffeln Spatzle®@'< mit Rostzwiebeln® und KasesoBe®"9, Apfelmus

il

do

26.02.

Erbsensuppe mit Kasslersuppenfleisch@464,
Obst

Paniertes Hahnchenschnitzel® mit SoBe®', Rotkohl” und
Kartoffeln

Schmackhaftes Bauernfriihstiick mit gebratenen
Kartoffeln, Ei und Wirstchent23467.i " Gew(irzgurke

Herzhafte Veggie-Bolognese'™ (aus SojaeiweiB) mit
Gabelspaghetti®'<, Obst

fr

Gulaschsuppe (Schweinefleisch) mit
Kartoffel-, Champignon- und Gemiseeinlage®,

Seelachs-Knusperfilet (Tomatenfiillung)®4 mit DillsoBe®"¢
und Kartoffeln,

Cordon Bleu vom Schwein®*#<¢ (mit Schinken und
Kase) mit SoBe®"i, Karotten-Pastinaken-Gemise®' und

Vollkorn-Pasta® mit fruchtiger TomatensoBe®,

27.02. Vollkornbrot®@'2223 mit Sonnenblumenkernen frischer Rotkohlrohkost Kartoffeln frischer Rotkohlrohkost “
. . ol o . . _ _
285 ?)2 ﬁ;ltlescckhrgrtz)igﬂ?zgﬁf ' mit Schweinefleisch, Wildbratwurst?&i auf Griinkohl®' und Kartoffeln ~J%%
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Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Samstag, Sonntag und
an Feiertagen keine
Salatbestellung
mehr méglich

Bestellung maglich bis 11
Uhr, einen Werktag vor
Lieferung (Mo — Fr)

Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

CLAUDIUS L_¢
CATERING GMBH
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~ www.claudius-catering.de
“bestellungen@claudius-catering.de
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Priifung des belrieblichen Eigenkontrollsystems = EG 1\_‘-:

durchrein unabhangiges, akkreditiertes Labor.

Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



