Heratich Wie

in der Claudius Catering GmbH...

Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

Gesichtspunkten.
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Unser Service beinhaltet:
- Faire Preise
- Abwechslungsreiches Meniiangebot

- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region

- Zuverlassige Logistik

auf unserer Homepage

- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular
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Die als Bio ausgelobten
Speisekomponenten und

-zutaten sind zertifiziert durch

Griinstempel DE-OK0-021.

C -Das Pikante

Mo —Fr6,75 € *

Vegetarisch
Mo —Fr6,75 € *
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mi e .| Schweinegulasch®' mit Leipziger Allerlei® Deftige Wirsingkohlroulade mit Schweinefleischfillung@" g g o &'
01.04. Quarkkeulchen®<¢ mit warmem Apfelkompott®, Osterei ||, 4 Karto%felpijree‘g, Oster%i ’ in Pflgumen-SgecksoBe‘z""G-a'-' und Kartoffeln, Osterei ’ #9-Nudeln®" mit Broccoli-Kéise-SoBe's, Osterei % 2 | 2 %
5 | 2| 2|5
do WeiBe Bohnensuppe mit Rauchfleisch®*®i, hausgemachte | Riihreis mit Spinat®9 und Kartoffeln, Zarte Hahnchenstreifen "Florentiner Art" in einer Griine Tortellini mit Gemusefiillung®'<9 und KasesoBe®'s, | & g = 4
02.04. | Vanillepuddingcreme® (Vanille Fairtrade) hausgemachte Vanillepuddingcreme® (Vanille Fairtrade) | Blattspinat-SahnesoBe®"9 und Farfalle®'< hausgemachte Vanillepuddingcreme® (Vanille Fairtrade) ; 3 3 ;
fr Herzhafter Kasslerbraten®*® in SoBe®, griinen Bohnen®' Gebratenes Schollenfilet®d mit Dill-SoBe®"¢ und Salzkar- .;,‘? = 3 g
03.04. und Kartoffeln, Fruchtjoghurt® toffeln, Fruchtjoghurt® = ) z 3
Q w =
= S ® o
Sa WeiBkohleintopf@' mit Gefiillte Paprikaschote < mit wiirzigem Hackfleisch, a = §_ =)
04.04. | Kasslersuppenfleisch®*€, Mischbrot®"=2 BratensoBe®"i und Kartoffeln e g 5 a
= = c =
SO "Mutzenbraten" (vom Schwein) mit BiersoBe®", Bayerisch . @ i . G : ~ & ?‘Z S
05.04 Kraut® und Kartoffeln, Osterei Deftiger Lammgulasch®@ mit Serviettenknodel®, Osterei S S D =
il S l18|€ |3
o e = =
mo Paniertes Schweineschnitzel®"< mit SoBe®", Karotten Festtags-Rinderroulade®*®1 in deftiger SoBe®", Rotkohl” N o g =
06.04. "Rustica"@" und Kartoffeln, Mango Joghurt® und Kartoffeln, Mango Joghurt® s P c o
o [t=) S =] o
> Q@ Q =]
di Eierstichsuppe®' <9 mit Suppengemiise Bauerngulasch(23467.21i (Jagdwurst- und Gewiirzgurken- j Bunte Tortellini mit Késefiillung®-<9 und fruchti 3 g s | S
' (1,24, ol g®<9 und fruchtiger = 2 =
07.04. | und Gefliigelfleisch, Brotchen("2223{ wiirfel) mit Kartoffelpliree® Deftiger Knacker"**) auf Sauerkraut und Kartoffelpiree® Tomaten-Basilikum-SoB3e® o S o &
2 |s |8 | <
mi Herzhafte Kartoffelsuppe(23467.9i mit Schmand und Gefiilltes Hahnchen-Cordon-Bleu®?3>46:3!<a.i mit SoBe, Wiirzige Gyrospfanne® (Schweinefleisch) mit Tomatenreis und Zaziki : : @ i 3 = a3 | &
Bockwurstwiirfel, frisches Obst Mohrengemiise® und Kartoffeln (Joghurt®@ mit Gurken und Knoblauch) Pikanter Schnittlauchquark® mit Kartoffeln, Obst g % 8 =3
.04. g g s | €| 2| §
. . I |9 |3 o
. . . . Vegetarisches Schnitzel®4<9 (qus > o g 3
. . i . .. (at, : - L . 3
0;’84 Eierkuchen®'<s mit Apfelmus Hornchenpasta©'< mit Gefliigelbolognese®', Apfelmus igﬁl(g);ﬁzlichwemesteak mit Rahmchampignons®¢ und Magermilch und Weizeneiweif) mit LetschosoBe® und 3|2 2|8
04. Kartoffeln a
fr Griine Bohnensuppe®' mit Rindfleisch, Jumbo-Fischstébchen®'¢ mit KréutersoBes und Piiree®, Sd_1_|en_1merschnétz(g!c’g’(iSchwmneschmtzel M @ _gumenkohl in SoBe®si mit =
R hbroteh.22 Fruchtioahurt® hollandischer SoBe mit Tomaten und Kase ! ( J
10.04. | Roggenmiscnbro rucntjoghur iiberbacken) mit Rosti-Ecken Salzkartoffeln, Fruchtjoghurt® g
g Sa Nudelsuppe®< mit Gefliigelfleisch Schweinebraten mit SoBe®'),
| 11.04. | und Gemdse, Steinofenbrot®'2 Spargelgemiise®' und Salzkartoffeln
SO Schinken-Rihrei®#<9 mit Spinat9 und Klassisches Schweineschnitzel< mit SoBe®", PO T O
12.04. Kartoffeln, Schokopudding® Mischgemiise® und Kartoffeln, Schokopudding® s |g|g|g
mo GefliigelfleischkloBchensuppe®:<ii mit Vollkornnudeln®' Spirelli®< mit TomatensoBe® und Hacksteak Croatia®@"<9 mit SoBe@", éaerr;{]%fsfgg?ksacgsﬂ(:&riéﬁzﬁzﬁ;éﬁugggirr]niliggggw " " " "
13.04. | und Gemise Wiirstchenwiirfel23467] mediterranem Balkangemiise® und Kartoffeln Kohlrabi, Spargel) ' ' !
= di Gebratene Jagd heibe!>4%J mit SoBe" fti [ @l mi v i e mi ini, M6
= . I . gdwurstscheibe mit SoBe", Deftiger Wildgulasch®?a"! mit Rotkohl” und klassischen Bunte Schupfnudelpfanne®< mit Zucchini, Mohren, Erbsen| Samstag, Sonntag und
14.04. Milchreis's mit Zucker, Zimt und Apfelmus Mischgemiise®™ und Kartoffeln KartoffelkloBen und RahmsoBe®'s, Apfelmus an Feigrtagen kgine
'_' mi Reissuppe! mit Rindfleisch und Suppengriin, Gehacktesstippe®?' mit Kartoffelpliree®, Gewlirzgurke® | 2 kleine Schweineschnitzel® mit Letscho® und Kartoffeln Blumenkohl-Kase-Knuspersterns's! mit Sf?‘l:rt‘t:?‘s‘ges::?cl;‘g
15.04. | Brotchent' 2223t PP P ! g Sauce-Hollandaise®<91 und Kartoffeln
| do Soljanka "Ukrainische Art"@3456.7.31 Konigsberger Klopse®<i mit KapernsoBe®9 und Kartof- Ofenschnitzel "Toscana"®@ (mit Kase liber- P . (@lgi 5 Bﬁ;trelelz?r?gnwg‘lll(ct:gb:fo:‘I
16.04. | mit Gefligelwurst, WeiBbrot©"2 feln, Rote Bete® backen) in Zwiebel-Sahne-SoBe"s und Reis Bunte Pasta®™ mit =-Broccoli-Sofe® ", Rote Bete Lieferung (Mo — Fr)

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

o i. Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

- CLAUDIUS LT
CATERING GMBH

i FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

—

Telefon: 03949 / 513772
Mail: bestellungen@claudius-catering.de

! Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

kK An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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par't%er\/ice :

Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,
| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

.t

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden. ]

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
| uns einfach!




Linsensuppe® mit Kartoffel-Gemiise-Einlage,
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e R —

Erndhrungskonzept

Eine genussvolle und gesundheitsférdernde Emahrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit |
und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in erahrungsphysiolo-

gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung.

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten.
Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken der Jodversor- |
gung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). l

Unser Emahrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der Deutschen Gesellschaft
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und

Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt.
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Zartes Hahnchengulasch® mit

1 . o .
[ 1 Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen Kennzeichnungspflichtige AIIer3gene und Zusatzstoffe: ) .
| Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemdB Lebensmittelinfor- Enthaltene o Gerste * Macadamia- oder
. P 9 - d N . . Zusatzstoffe: @ Hafer, Queenslandniisse*
matlonsyerordnung, dl_e in unseren Menus gekenljzelchnet s_|nd, i Geschmacksverstirker b Krebstiere* i Sellerie* E
habe_n eine technologls_che Wirkung im Leb_ensmlttel un_d sind | © Antioxidationsmittel € Eier* 0 Senf*
bgrelts hersteIIL_lngsbedlngt dyrch_ unsere L|efera_nten hinzuge- G Farbstoff @ Fisch* « Sasam*
fiigt wurden. Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema “ Konservierungsmittel € Erdniisse*  Schwefeldioxid & -
1 JAllergenen” auseinander, um lhnen die rezeptorisch verwende- 6 mit SiiBungsmittel @ Sojabohnen* Sulfite |
.| ten Allergene méglichst transparent in unseren Speiseplanen | | ¢ mit Phosphat @ Milch* ™ Lupine®
| darzustellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorgfalt und " mit einer Zuckerart und 1 Mandeln* ™ Weichtiere*
j nur mit rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch nicht ausschlie- | StiBungsmittel 2 Haselniisse*
Ben, dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei © natiirliche Aromen 3 Walniisse™ *oder Erzeugnisse
k der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkon- ® Cashewnisse™ 1
taminationen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden. Daher i Enthaltene Allergene: 1 Pecanniisse® O veoan 1
E kénnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden | B Weizen (:6 Pgranyssi 1
‘i nicht ausgeschlossen werden. “ Roggen "7 Pistazien
B T ————— RE— — —
C -Das Pikante Vegetarisch S1[S2|S3 |54
Mo —Fr6,75 € * Mo —Fr6,75 € *

Herzhafter Kasslerbraten?#¢ mit SoBe@"i, Griinkohl®'i und

Vegetarischer Auflauf "Lasagne Art"@"a3 fo.
(Sojabolognese(SojaeiweiB), Creme Fraiche, gratiniert mit
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17.04. | Fruchtjoghurt® Knodel@<s, Fruchtjoghurt® Kartoffeln Kiise), Fruchtjoghurt®
sa Deftige Erbsensuppe! B Gebratene Hahnchenbrust mit Erbsengemise®, SoBe®'
18.04. | mit Wiener Wiirstchen234671i und Kartoffeln
) Boulette (Gefliigel)®<ii in SoBe®™, gelben Bohnen® und | Geschnetzeltes “Ziiricher Art"@'9
19.04 Kartoffeln(, GrieBpudding (mitBKése und Champign(ons) mit Rosmarinkartoffeln,
U, mit Sahne®9 GrieBpudding mit Sahne®
Buchstabennudelsuppe® < mit e : . " — . .
mo > - . — Pasta®'< mit K&se-Schinken-SoBe?467a19 (Kochschinken Hahnchenmedaillon "Hawaii" (iberbacken mit Ananas . S N
20.04. g?tmvl;fiI?engdefcifkagfklﬂe'sm' Pudding®s und Erbsen), Pudding®9 mit Vanillegeschmack und Kése®) auf Gemiisejulienne’, CurrysoBel:s und Reis | Eipatty‘s’ mit ®9-Spinat' und Salzkartoffeln
: Wiirzige Gyrossuppe®'9 (Hahnchenbruststreifen, . . . @l . (o ald Kaiserschmarrn®@'<9 (SiiBspeise aus
) 1d(l) a Paprika, Zwiebeln und saure Sahne), Vollkornbrot@2223 mit Sﬁg%%?gﬁg'smklorkhen in fruchtiger TomatensoBe Eaerkacg‘:‘i?szm‘rfl(lv?/armgm buntem Pfannkuchenteig) mit VanillesoBe®9
«U&. | Sonnenblumenkernen (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack)
22m (; a Eierkuchen®'<9 mit Apfelmus Herzhafte BolognesesoBe® mit Spirelli®<, Apfelmus Griitzwurst(24a1a4i mit Sauerkraut und Salzkartoffeln Spatzlel@< mit KasesoBe®"9 und Rostzwiebeln®®, Apfelmus
do . . - Paniertes Hahnchenschnitzel® mit SoBe®, Rotkohl” und Kartoffel-S [-Schinken-Gratin mit K& isch @ mi i
(24,6, , pargel-Schinken-Gratin mit Kase Vegetarische Lasagnesuppe (Nudeln®'< mit vegetarischer
23.04. Erbsensuppe mit Kasslersuppenfleisch®4®, Obst Kartoffeln iiberbacken®#®79 Bolognese®@3%i, Paprika und Créme Fraiche), Obst
Gulaschsuppe® (Schweinefleisch) mit "Tex-Mex" - Hackfleischpfanne Mexikanische Art®' Gratinierte Hackballchen U S ) @ i . (ot
fr Kartoffel-, Champignon- und Gemiiseeinlage®’, (Schweinehackfleisch, Paprika und Mais) mit Reis, "Toskanische Art"@"<di in TomatensoBe mit }/ﬁjncﬁrg i?lsri% mit fruchtiger Tomatensof3e®,
24.04. | Brotchen@221s Fruchtjoghurt® Zitronenkartoffeln®@ 109
sa Schmackf}afte Gem[]sesupp(e(a”'i mit Geflii felrf)ster‘z'”i mit SoBe®, Mohrengemiise®' und
25.04. | Schweinefleisch, Mischbrot®'= Kartoffeln
SO Hackbraten("-24672\.<i.i mit BratensoBe®, Mischgemiise® | Schaschlikpfanne mit Paprika-Letscho®#2' und Reis,
26.04. und Kartoffeln, Rote Griitze mit Sahne®s Rote Griitze mit Sahne®9
mo Kartoffelsuppe "Sachsische Art"( mit Currywurstgulascht-2346:atii mit Gefiillte Paprikaschote® i in SoBe® und Kartoffeln, Blumenkohlréschen in holléandischer SoBe®" <9 und
27.04. | Suppengriin und Wiener Wiirstchen(23467.1] TomatensoBe und Kartoffelpiiree® Pudding'® Kartoffeln
di . Gekochte Eier® in SenfsoBe®'i und Kartoffeln, frischer Klassisches Schweineschnitzel@'< mit Blumenkohl in hol- | Quorn-Gulasch®< (aus M in) mi (@t
i i mi icch4.6 ; ( . . ycoprotein) mit Vollkornnudeln®,
28.04. Linsensuppet! mit Rauchfleisch®*?, Fruchjoghurt’ Gurkensalat landischer SoBe®' ¢! und Kartoffeln frischer Gurkensalat
mi . a1 s 3 Hahnchenbruststreifen in heller SoBe®9 mit Erbsen und Schweinesiilze "Hausmacher Art"(:2467%ij mit Veqaie-Karottenbratling@-<i mit DillsoBe® 9 und
29.04. GrieBbrei®'s mit Kirschkompott Nudeln@'<, Kirschkompott® Remoulade®<9 und Rostkartoffeln@ _Vﬁ?komreis (Fairtrade)g
- . " : Hahnchenbrust "Wiener Art"®*a'< mit SoBe®, buntem . : :
(al,c,i 11 6
35’84 (N)g;itelsuppe mit Suppengemiise und Gefliigelfleisch, Gemiise® (Blumenkohl, Karotten, Erbsen, Mais) und E:ﬂg#&;ﬁp&gmehaxe auf Weinsauerkraut und Pikanter Krauterquark®@ mit Kartoffeln, Obst
UG, Kartoffeln

Samstag, Sonntag und
an Feiertagen keine
Salatbestellung
mehr méglich

o e T T R

Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Bestellung maglich bis 11
Uhr, einen Werktag vor
Lieferung (Mo — Fr)

Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

- CLAUDIUS J_

CATERING GMBH

Speisekarfe

1. - 30. APRIL 2026

e www.claudius-catering.de
_ bestellungen@claudius-catering.de
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Priifung des betrieblichen Eigenkontrollsystems
durchreinunabhangiges, akkreditiertes Labor.

Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



