Heratich Wie

in der Claudius Catering GmbH...

Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Gesichtspunkten.

-

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

e

Unser Service beinhaltet:
- Faire Preise
- Abwechslungsreiches Meniiangebot

- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region

- Zuverlassige Logistik

auf unserer Homepage

- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular

===

Die als Bio ausgelobten
Speisekomponenten und

-zutaten sind zertifiziert durch

Griinstempel DE-OK0-021.

C -Das Pikante

Mo —Fr6,75 € *

Vegetarisch
Mo —Fr6,75 € *
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mo Eierstichsuppe®'<9 mit Suppengemiise und Gefliigel- Spirelli@"< mit TomatensoBe®' und Paniertes Schweineschnitzel®< mit SoBe®@, Karotten Marillenknddel mit Aprikosenfiillung®<9 und § g)i e g’f,
fleisch, Brotchen(@!a2astg Gefliigeljagdwurstwiirfe| 3467 "Rustica"@ und Kartoffeln VanillesoBe®¢ (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack) = =3 g =
s o £, =4 g
di ‘ . Bunte Reispfanne mit Gemiise s % % )
02.06 Eierkuchen@'<9 mit Apfelmus Hoérnchenpasta®'< mit Gefliigelbolognese®, Apfelmus Deftiger Knacker2*i auf Sauerkraut und Kartoffelpliree® | (Karotten, Mgis(,, Blum]gnkohl, Broccoli) S ; ; S
V0. und RahmsoBe®©"9, Apfelmus 3. =2 = 3.
. 3 & = I
mi Herzhafte Kartoffelsuppe(234679i mit Schmand und Geflligelschnitzel® mit SoBe®', Mohrengemiise®' und Gyrosfleisch (Hiihnchen) mit mit Tomaten-RotweinsoBe®'9i | Rote Linsen-Bolognese® mit Couscous®"s, .;,‘? = 3 g
Bockwurstwiirfel, frisches Obst Kartoffeln und Kase iiberbacken, dazu Rosmarinkartoffeln frisches Obst = ) = 3
. . “ =} 4
Q w =
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do Schokoladenpudding-Suppe®® mit knusprigem Bauerngulasch(2346731 (Gefliigeljagdwurst- und Gewiirz- | Schweinesteak "Holzfaller Art" mit Zwiebel-SoBe®", Vegane Klopse "Konigsberger Art"@i (aus Weizenprotein) | 2 = §_ =)
04.06. | Zwieback®=of gurkenwiirfel) mit Kartoffelpiiree', Fruchtjoghurt® Rosenkohl®" und Kartoffeln mit KapernsoBe® und Kartoffeln o e g 5 a
= = c =
fr Grline Bohnensuppe®' mit Rindfleisch, Vollkornbrot®2233 | Jumbo-Fischstdbchen®d mit KrautersoBe®"9 und Kartof- Gefiillte Hahnchenbrust "Milano™>*+'9 (Tomaten-Kase- I kohl in SoBe®"9i mi % £ 3 E
: PP ' feln. fri e Fiillung) mit SahnesoBe®"s und Spaghetti®'<, frischer -Blumenkohl'in Sof3e®! <" mit L S | s | @ | 2
05.06. | mit Sonnenblumenkernen eln, frischer Gurkensalat mit Dill Gurkensalat mit Dill Salzkartoffeln, frischer Gurkensalat mit Dill S S S =
— S Q. Q
o = s =
Sa Gefiillte Eigerkulshen(a'vcrg mit eiper SpieB]E)fraten in SoBe"" mit Pfannengemise und N o g =
06.06. | Quark-Rosinenfiillung und Apfelmus Kartoffeln - & < o
o [t=) S =] o
> Q@ Q =]
so Schinken-Riihrei®*<9 mit Spinat®9 und Klassisches Schweineschnitzel< mit SoBe®", 5 | 2 § &
07.06. Kartoffeln, Dessert® Mischgemiise® und Kartoffeln, Dessert© | 5 |9 | &
e 3 2 S
. TR i - - - - - Kartoffeltaschen "Frischkase-Krauter"© mit buntem 2 |1 & | & | 5
mo Gefliigelfleischkl6Bchensuppe®<ii Spirelli@"< mit TomatensoBe®' und Hacksteak Croatia®-<9 mit SoBe®@", R (ladad 3 = 3 | @
08.06. | mit Vollkornnudeln®' und Gemise, Mischbrot®'*2 Wirstchenwiirfel(-2:346.7i mediterranem Balkangemiise® und Kartoffeln Egmgslfifnsli)a;rsgj) * (Blumenkohl, Erbsen, Karotten g % £ £
S |39 |3 |9
di Gefligelboulette®<ii mit SoBe®, Mi lse@! ; i (2.a1,1,Pilze i I L alog (R CrinatEi . . > > g 3
B g . gelboulette® < mit SoBe®, Mischgemiise®' und Deftiger Wildgulasch mit Rotkohl Tortellini®<9 (Ricotta-Spinat-Fillung) mit fruchtiger 3 3 | £ &
09.06. Milchreis's mit Zucker, Zimt und Apfelmus Kartoffeln und klassischen Kartoffelkl6Ben Tomaten-Basilikum-SoBBe®, Apfelmus = | = 3
mi Deftiger Wirsingkohleintopf@' mit Gehacktesstippe®2' mit Kartoffelpiiree® 2 kleine Gefliigelschnitzel® mit SoBe®’, Prinzessbohnen® | Blumenkohl-Kése-Knusperstern©<si mit Sauce- =
10.06. | Schweinefleisch, Mischbrot'=2 und Gewlirzgurke® und Kartoffeln Hollandaise®<9 und Kartoffeln g
- do Reissuppe! mit Rindfleisch und Suppengriin Konigsberger Klopse®©<i mit KapernsoBe®9 und Kartof- - S o N
E 11.06. Roggt?ﬁ\rl)olIkornbrot‘é”'a2 Ppenartn. feln,gRote %ete(S P P Uberbackenes Wilrzfleisch®"#*! mit Reis, Rote Bete® Bunte Pasta®"< mit ®-Broccoli-SoBe®"s/, Rote Betel®
: - o Kasslersteak nach "Karlshader Art"®#¢ mit Pfirsich und ; ; :
(i - - _ (
12f56 k:ﬁiﬁ?ﬁ#gﬁfnmt Kartoffel-Gemdse-Einlage, Zartes Hahnchengulasch® mit Knodel®'<9, Fruchtjoghurt | Kése iiberbacken, dazu SoBe®", Méhrengemiise®' und E:Eimjeorgshcl?rr:(l;[tlauchquark9 mit Kartoffeln, & & & &
V0. Kartoffeln
e R
sa Deftige Kartoffelsuppe! mit Suppengriin und Wiener Gebratene Hahnchenbrust "naturell” mit SoBe®™, buntem
( ij ( ff
13.06. | Wirstchen('23467i Gemiise®' und Kartoffeln
~ Boulette (Gefliigel)®<i mit SoBe®", Berner Pfanne®"s (Schweinegeschnetzeltes mit Créme Fraiche,
SO . ) g . : Samstad. S d
- gelben Bohnen® und Kartoffeln, Kase, Paprika und Zwiebeln) mit Eierspatzle®'<, GrieBpudding amstag, Sonntag un
14.06 ieBpuckiing mi -
-V0O. GrieBpudding mit Sahne®'9 mit Sahne®"9 anSF(IEI(:tt‘)tagte?I keine
¥ Buchstabennudelsuppe®'<i mit e . . . o e . alatbestellung
| mo > e . - Pasta®'< mit K&se-Schinken-SoBe?4672.9 (Kochschinken Hahnchenmedaillon "Hawaii" (iiberbacken mit Ananas . i . aali
15.06. Sq?tn:/?rﬁ|Fengde56c%f,|#§f|!ﬂe|SCh' Pudding®* und Erbsen), Pudding®9 mit Vanillegeschmack und Kase®) mit Gemisejulienne, CurrysoBe®s und Reis | Eipatty‘s’ mit ®9-Spinat®' und Salzkartoffeln L
g di Wiirzige Gyrossuppe'®' (Hahnchenbrust- GefliigelfleischkloBchen® in fruchtiger TomatensoBe® Gebratenes Schollenfilet® mit buntem Bestellung moglich bis 11
i i i p -Gri @9 mi i i Uhr, einen Werktag vor
16.06. 'Etirril;‘ﬁrll,orr?(;lléa, Zwiebeln und saurer Sahne), und Kartoffelpiiree® Kartoffelsalat®4® (warm) und Remoulade®5<s Schoko-GrieBbrei®@"9 mit fruchtigem Birnenkompott Licterang (Mo —SI]:r)

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

o i. Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

- CLAUDIUS LT
CATERING GMBH

i FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

—

Telefon: 03949 / 513772
Mail: bestellungen@claudius-catering.de

! Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

kK An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,
| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

.t

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden.

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
| uns einfach!




DATUM

17.06.

Eierkuchen@'<9 mit Apfelmus

=4 . o

—

Erndhrungskonzept

und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und
gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung.

Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt.

Eine genussvolle und gesundheitsfordernde Erndhrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten.
Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken der Jodversor- |
gung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). |

Unser Emahrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der Deutschen Gesellschaft
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und

N —— T T

Herzhafte Bolognese® mit Spirelli®'<, Apfelmus

r 1 o . Kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe:
Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen - " ,
| Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemdB Lebensmittelinfor- Enthaltene © Gerste Macadamia- oder
. P 9 - d N . . Zusatzstoffe: @ Hafer, Queenslandniisse*
steht in ernéhrungsphysiolo- matlonsyerordnung, d'_e N unseren Menus gekenl?zelchnet S_md’ " Geschmacksverstarker ® Krebstiere* " Sellerie* 3
habe_n eine technologls_che Wirkung im Leb_ensmlttel un_d sind | © Antioxidationsmittel € Eier* 0 Senf*
bgrelts hersteIIL_lngsbedlngt dHrch_ unsere L|efera_nten hinzuge- G Farbstoff @ Fisch* « Sesam*
fiigt wurden. Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema | @ Konservierungsmittel € Erdniisse* ( Schwefeldioxid &
) JAllergenen” auseinander, um lhnen die rezeptorisch verwende- 6 mit SiiBungsmittel @ Sojabohnen* Sulfite
.| ten Allergene mdglichst transparent in unseren Speiseplénen | | © mit Phosphat @ Milch* ™ Lupine®
| darzustellen. Die Produktion erfolgt mit gréBter Sorgfalt und | " mit einer Zuckerart und 1 Mandeln* ™ Weichtiere*
| nur mit rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch nicht ausschlie- { StiBungsmittel 2 Haselniisse*
| Ben, dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei © natiirliche Aromen 3 Walniisse™ *oder Erzeugnisse
4 der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkon- ™ Cashewniisse™ }
taminationen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden. Daher | Enthaltene Allergene: 1 Pecanniisse® O vegan 1
- kénnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden | (a: Weizen (: Pgranyssi
‘i nicht ausgeschlossen werden. “ Roggen " Pistazien
e o m — E—
C -Das Pikante Vegetarisch S1[S2|S3 |54
Mo - Fr6,75 € * Mo—-Fr6,75€*

Gritzwurst(24aa4i mit Sauerkraut und Salzkartoffeln

Spatzle®'< mit KdsesoBe und Rostzwiebeln®', Apfelmus

do

18.06.

Erbsensuppe mit Kasslersuppenfleisch®*6i, Obst

Paniertes Hahnchenschnitzel® mit SoBe®', Rotkohl” und
Kartoffeln

Herzhaftes Bauernfriihstiick mit B
gebratenen Kartoffeln, Ei und Wirstchent23467ii,
Gewiirzgurke®

Herzhafte Veggie-Bolognese®' (aus
SojaeiweiB) mit Gabelspaghetti®<, Obst

fr

Gulaschsuppe (Schweinefleisch) mit
Kartoffel-, Champignon- und Gemiiseeinlage®,

Seelachs-Knusperfilet@' (Tomatenfiillung) mit DillsoBe®9

Cordon Bleu vom Schwein®#2".<9 (mit
Schinken und K&se) mit SoBe®", Karotten-Pastinaken-

Vollkorn-Pasta® mit fruchtiger TomatensoBe®, frische

19.06. Brotchen®ha234a und Kartoffeln, frischer Rotkohlrohkost Gemiise® und Kartoffeln Rotkohlrohkost 0
20536 Milchreis®@ mit heiBen Kirschen Wildbratwurst?® auf Sauerkohl und Kartoffelpiiree®
Rémerbraten(%3457i (Schwein) in SoBe®", Gartengemiise® (Erbsen . : . i :
SO ' o 025 L Schaschlikpfanne mit Paprika-Letscho®464 und Reis,
21.06. grr]%t;gg, Bohnen, Blumenkohl) und Kartoffeln, Rote Griitze mit Rote Griitze mit Sahne®s
mo Kartoffelsuppe "Sachsische Art"( mit B Currywurstgulasch®2346:21ii mit TomatensoBe und Saftiger Fleischkase2#67.9ii mit SoBe®, Erbsengemiise®' | Blumenkohl in Tomaten-Hollandaise®<% und gebratenen
22.06. | Suppengriin und Wiener Wiirstchen( 234671 Kartoffelpliree® und Salzkartoffeln Pesto-Gnocchi®*a'<9

di

Linsensuppe’ mit Rauchfleisch®*®, Fruchtjoghurt®

Herzhafte Kohlroulade® mit SoBe®'"i und Kartoffeln,

Klassisches Schweineschnitzel®< mit Blumenkohl®', hol-

®9)_pasta®'< mit aromatischer Tomaten-

23.06. Fruchtjoghurt® landischer SoBe®<s! und Kartoffeln Paprika-SoBe®, Fruchtjoghurt®
mi : el it 3 Hahnchen in Paprika-Sahne-SoBe¢ und Nudeln®'<, Schweinesiilze "Hausmacher Art" (246715 mit Veggie-Gemiiseschnitzel®'<9 (aus verschiedenem Gemiise) mit
24.06. GrieBbreii*'s mit Kirschkompott Kirschkompott® Remoulade®<9 und Rostkartoffeln CurrysoBe®s und Maispiiree®

do

25.06.

Nudelsuppe®-< mit Suppengemiise und Gefligelfleisch,
Obst

Hahnchenbrust "Wiener Art"“2< mit SoBe®, buntem
Gemise®@ (Blumenkohl, Karotten, Erbsen, Mais) und
Kartoffeln

WeiBwurst "Schlesische Art"(267%i mit
Weinsauerkraut und Kartoffelpiiree®

Pikanter Krauterquark® mit Kartoffeln, Obst

fr

Moéhreneintopf@ mit Schweinefleisch, Pudding®

Backfischfilet®d mit KrautersoBe®'9 und Reis, frischer

Herzhafter Burgunderbraten®*! mit SoBe®"/,

Thai-Gemiisepfanne®'f siiB-sauer mit Vollkornnudeln®',
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26.06. Gurkensalat Speckrosenkohl®*&2" und Kartoffeln frischer Gurkensalat
. WA | WD . . Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®,
- Sa Kasesuppe®'9 "Allgauer Art" mit Rindfleisch und Krau- :
- . 1222 Leipziger Allerlei (Mohren, Erbsen, Spargel)@' und
| 27.06. | tern, Brotchen@ 23 Karﬁof%eln parg
SO Kasslerbraten®¢ mit wiirziger SoBe®", Wirsinggemiise® | Rindergeschnetzeltes in MeerrettichsoBe"9! mit Rot-
28.06. und Kartoffeln, Erdbeerquark® kohl” und Kartoffeln, Erdbeerquark®
mo Tomatensuppe mit Reisnudeln®'< - (€ai s Coaic ~4(al, Hahnchenschnitzel "Cordon Bleu"346a.cai mit SoBe, Veganer Schichtkohl®-23f (aus Soja und
29.06. | und Krautern, Obst Eipatty*s! mit Spinat'¢ und Salzkartoffeln zartem Bohnengemiise® und Kartoffeln Weizen) mit Kartoffeln, Obst o
| di - Gefliigelklopse® mi Bel's und iqes Thilri ol it Zwi » . -
s —— ) e (ot (a1.22.23 gelklopse® mit KapernsoBe©s und Kartoffeln, Deftiges Thiiringer Rostbratl mit ZwiebelsoBe®" und ®9 Tortellini "Verdura"@ (Tomaten-
30.06. Linsen-Curry-Suppe mit Hiihnchen®i, Vollkornbrot Rote Bete® Bratkartoffeln, Rote Bete® Gemiise-Fiilung) und SpinatsoBe®'s, Rote Bete®

Samstag, Sonntag und
an Feiertagen keine
Salatbestellung
mehr méglich

T AT

Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Bestellung maglich bis 11
Uhr, einen Werktag vor
Lieferung (Mo — Fr)

Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

CLAUDIUS L_¢
CATERING GMBH

peigié‘ear'te

- 30. JUNI 2026

~ www.claudius-catering.de
_ bestellungen@claudius-catering.de
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Priifung des belrieblichen Eigenkontrollsystems = EG 1\_‘-:

durchreinunabhangiges, akkreditiertes Labor.

Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



