Heratich Wie

in der Claudius Catering GmbH...

Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

Gesichtspunkten.
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Unser Service beinhaltet: ?"é:n,\f\ Die als Bio ausgelobten
- Faire Preise | | ([bimsenger ) Speisekomponenten und
- Abwechslungsreiches Mentiangebot [ | 4 zutaten sind zertizert durch
o Griinstempel DE-OKO-021.
- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region
- Zuverlassige Logistik
- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular b 1
auf unserer Homepage [
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C -Das Pikante Vegetarisch S1/S52|S3 |54
Mo-Fr6,75 € * Mo—-Fr6,75€*
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Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

o i. Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

- CLAUDIUS L~
CATERING GMBH

i FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

Telefon: 03949 / 513772
| Mail: bestellungen@claudius-catering.de

! Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

kK An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,

.t

| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden.

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
| uns einfach!
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Erndhrungskonzept

Eine genussvolle und gesundheitsférdernde Emahrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit |
und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in erahrungsphysiolo-

gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung.

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten.
Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken der Jodversor- |
gung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). l

Unser Emahrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der Deutschen Gesellschaft
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und

Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt.
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Gefiillte Paprikaschote®<i in SoBe® und Reis, Pudding® Blumenkohlrdschen in hollandischer SoBe®«"
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17.08. | Suppengriin und Gefligelwursteinlage' 34671 gurkenwiirfel) mit Kartoffelpiiree® Kartoffeln
di Hahnchenbruststreifen in heller SoBe®"¢ mit Erbsen und Schweinesiilze "Hausmacher Art"(:246.7.1.i mit Veggie-Gemiseschnitzel < (aus
GrieBbrei®@"9 mit heiBen Kirschen® Yy h ( 5, . (ot verschiedenem Gemdise) mit DillsoBet"s
18.08. Nudelnt'<, Fruchtjoghurt® Remoulade®<9 und Rostkartoffeln und ®-Vollkornreis (fairtrade)
- . - . . . . : Veggie-Currywurstgulasch®'f (aus Erbsen-
mi . _ . Gekochte Eierin SenfsoBe®"i und Kartoffeln, frischer Klassisches Schweineschnitzel®-< mit Blumenkohl®', hol- ; Ay
Linsensuppe’ mit Rauchfleisch®#¢, Obst ' P 1o ! und Weizenprotein) mit Tomaten-CurrysoBe
19.08. Gurkensalat landischer SoBe®"<9 und Kartoffeln und Kartoffelpiiree®, Obst

do Nudelsuppe® < mit Suppengemiise und

Hahnchenbrust "Wiener Art"“2".< mit SoBe®, buntem
Gemuise® (Blumenkohl, Karotten, Erbsen, Mais) und

. . 6 .
Gegrillte Schweinehaxe® auf Weinsauerkraut und Pikanter Kréuterquark mit Kartoffeln, Obst

20.08. | Gefligelfleisch, Mischbrot®'=2 Kartoffeln Kartoffelpiiree
fr Wildlachsfilet im Backteig®¢ mit Kra f@l.g @461 mj (ol iolie.c9 (gefiillt mit K3 - i
" TP . L g mit KrautersoBe® und Herzhafter Burgunderbraten®*5! mit SoBe®", Ravioli®"<9 (gefiillt mit Kdse und Spinat) mit
21.08. Mohreneintopf! mit Schweinefleisch, Pudding Reis, Pudding® Speckrosenkohl?4¢2! und Kartoffeln SchnittlauchsoBe®9, Pudding®

e PUN UBYUILS W UONeLienteles

Sa Kasesuppe®©'s "Allgauer Art" mit Rindfleisch und Krau-

Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®,
Leipziger Allerlei (Mohren, Erbsen, Spargel)® und

A (a1,a2,a3,f,

22.08. | tern, Brotchen 9 Kartoffeln

SO Kasslerbraten®*¢ mit wiirziger SoBe®", Wirsinggemise® | Rindergulasch® mit Rotkohl” und Kartoffeln,
23.08. und Kartoffeln, Erdbeerquark® Erdbeerquark®

. . G " P Bohnenragout®?"#3f mit veganem Hack

mo Tomatensuppe mit Ebly® (zarter . T Hahnchenschnitzel "Cordon Bleu"@3482".c9i mijt SoBe®, . . (@l
24.08. | Sonnenweizen) und Krautern, Obst P Eipatty©s mit Spinat®9 und Salzkartoffeln zartem Bohnengemiise® und Kartoffeln (g\tt)lsstSO]a und Weizen) und Vollkornnudeln®', P

di Karotten-SiiBkartoffel-Suppe® mit Ingwer, Gefliigelklopse® mit SoBe®"s "Kdnigsberger Art" und Marinierter Bismarckhering in Apfel-Gurken-SoBe®.49. ®9.Tortellini "Verdura"@s (Tomaten-
25.08. | Dinkel-Vollkorn-Brot®!Pnke! o Kartoffeln, dazu Rote Bete® und Dampfkartoffeln Gemiise-Fiillung) mit SpinatsoBe®s, Rote Bete®
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mi HefekloBe®"<¢ mit VanillesoBe®9

Hornchennudeln®'< mit Sauce Bolognese®, Obst
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Gebratenes Schweinesteak mit Creme-Champignons®@"s (aus Weizen-, Pilz- und Erbsenprotein)
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Samstag, Sonntag und

26.08. | (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack) und Bratkartoffeln®, Obst mit feinem Gemiise und Reis
do Graupensuppe®@ii mit Kasslersuppenfleisch@4¢, hausge- | Schweinegulasch@ mit Spirelli©'< Rib-Steak "Smoky Barbecue "®+!=3 . Pancakes "American Style" @<
W ' ' i i @at, (a, yle
| 27.08. | machte Quarkspeise® hausgemachte Quarkspeise® %;:](‘(’J‘ﬁ'erl‘ﬁha‘:k-"teak) mit Rahmporree©9, SoBe® und mit fruchtiger ErdbeersoBe® (warm)
fr Sternchennudelsuppe®'<i mit Rindfleisch, Gebratenes Seelachsfilet®¢ mit Zitronen-Butter-SoBe¢ | Gebratenes Rippchen vom Schwein auf Vegetarische Erbsensuppe’ mit
28.08. | Schoko-Pudding® und Kartoffelpiiree®, Schoko-Pudding® Bayrisch-Kraut® mit SoBe®' und Salzkartoffeln Kartoffel-Gemiise-Einlage, Schoko-Pudding®
sa ; (o 12,4 Gebratene Hahnchenbrust "naturell” mit einer Gemiise-
a 29.08. Serbische Bohnensuppe! mit Knacker"-24i Pfanne’. SoBe® und Kartoffeln
= SO Geflu?elschnitzel‘a1 mit SoBe®', Blumenkohlgemiise® und | Schweinegulasch "Szegediner Art"® mit Knodel@s,
30.08. Kartoffeln, Vanillequark® Vanillequark®9

an Feiertagen keine
Salatbestellung
mehr méglich

mo Vollkornnudelsuppe®'' mit buntem Gemiise und Gefliigel-
fleisch, Mischbrot®'22

Spirelli®< mit TomatensoBe® und
Gefliigelwursteinlage("-2346.7.

Kartoffeltaschen "Frischkase-Krauter"®©
mit cremiger Spinat-Kase-SoBe®"9

Schlachteplatte!24%i (Rotwurst, Leberwurst und Knacker)
auf Fasskraut und Kartoffeln

Bestellung maglich bis 11
Uhr, einen Werktag vor
Lieferung (Mo — Fr)
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Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering.de
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

Priifung des betrieblichen Eigenkontrollsystems
durchreinunabhangiges, akkreditiertes Labor.

Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.
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e www.claudius-catering.de
_ bestellungen@claudius-catering.de
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Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



