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in der Claudius Catering GmbH... Unser Service beinhaltet: ?"é;ﬁﬂ\ Die.als Bio ausgelobten
; ; [Gsienad || Speisekomponenten und
- Faire Preise A e , .
] B A, /' -zutaten sind zertifiziert durch
- Abwechslungsreiches Meniiangebot [ N Griinstempel DE-OK0-021.
Die Vorteile der Claudius Catering Meniis - Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region
Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes - Zuverlassige Logistik
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen - Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular b 1
Gesichtspunkten. auf unserer Homepage
_ ==, - — - = = - = S ——— ——
C -Das Pikante Vegetarisch S3 | S4
|DATUM Mo - Fr6,75 € * Mo —Fr 6,75 € *
i : ; ; - . Gebratene Schweineleber® in feiner © s v v
(al,c (at, (a1 | - a H Qo Q
di Milchreis®® mit Zucker und Zimt, dazu Apfelmus icf:)[/v?;nﬁ]schnltzel . mit SoBe‘"", Erbsengemilse®' und Apfel-ZwiebelsoBe® und Kartoffelpiiree®, StBkartoffelcurry®¢ und ®9-Vollkornreis ,g_iT ; 3, %
01.09. artotte dazu Schlesische Gurkenhappchen®i (fairtrade), dazu Apfelmus S |8 |3 |5
1 o 3 3 vy
mi Nudelsuppe® < mit Eierstich und Gemiseeinlage und Wiirzige Gehacktesstippe*' mit Kartoffelpiiree9 und Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®, Leipziger Allerlei Eierkuchen®@<9 mit kalter SchokosoBe® s g = 4
02.09. [frisches Obst Gewdirzgurke" (Mghren, Erbsen, Spargel)©' und Kartoffeln (mit fairtrade Kakao) ; 3 3 ;
3. Z = 3.
do Griiner Erbseneintopf( mit Kasselersuppenfleisch®*¢ und | Gebratene Hahnchenbrust natur mit GefliigelsoBe®, Gediinstetes Seelachsfilet auf Gemusebett!, Meerrettich- | Vollkornnudeln® mit vegetarischer .;,‘? = R g
03.09. |frischem Obst Mischgemiise® und Salzkartoffeln SahnesoBe?29! und Kartoffeln Gemiise-Bolognese® i und frischem Obst Py = ) 2 2
Qu =
- . " = S Q a
fr Kesselgulaschsuppe®*¢ (Schweinefleisch) mit Hahnchen in Honig-Senf-DillsoBe®"9i mit Nudeln®-< und 2 Germknodel mit Kirschfiillung s a = 3 &
i 2.a1l mi i 2 (@l,c i 3, = %] =
04.09. |Kartoffel- und Gemiiseeinlage®' und Fruchtjoghurt® Fruchtjoghurt® Wildgulasch®#"' mit Waldpilzen, dazu Spétzle ?F[]l?d\éianng;!g?izﬁri ithaniIIegeschmack) o | 8|8 |8
. . = = Pal c
o & S 3
sa . i 246 . ( Gekochte Eierin SenfsoBe®'i und Kartoffeln, ~ & e —
05.09. Linsensuppe’ mit Kasseler®*¢ und Fruchtjoghurt® dazu Fruchtjoghurt® § = = ;:Th
- (=4 o @
o == =z s
SO Putengeschnetzeltes®' mit feinem Gemiise Herzhafte Kohlroulade® mit SoBe®" und Kartoffeln, dazu N o 8 2
06.09. und Farfalle®<, dazu Mango-Joghurt® Mango-Joghurt® s P OR <
- @ S & S
= (=] = o
MO | Reissuppe mit Geflligelfleisch und Suppengemiise, dazu . 123467a00] i (ol Paniertes Hahnchenschnitzel® mit feiner SoBe®, Gemiise-Kottbullar (aus Kichererbsen und Weizen) 5 g | 9 | T
07.09. |Roggenvollkornbrot'2223 Wirstchengulasch ' mit Nudeln Fingermohrchen® und Kartoffeln mit TomatensoBe® und Vollkornnudeln®' o S | & g
. . @ E :‘;: i
di Muschelnudelsuppe®< mit buntem Gemiise Rostbratwurst672' mit SoBe®", Sauerkraut’ Paprikagulasch “Halb&Halb" (Schweine- und i S s N &
, . . . . . . (al.c, T (al,c.g,i . Q - =
08.09, |und Gefliigelfleisch, dazu Mischbroté+2 und Kartoffeln mndd}‘lr(ieslzlc]g)mmgbl;?hm|schen Knodelnt'-<9 Kartoffelgratin®<9i und frischem Obst z % 3 =
= = B 4
1 "Rouladentopf"@4>672%i (zartes Rind- und Schweine- . . . - . > o 3 @
mi ) . : . y ; ' . Schweinebraten mit Senfkruste!, SoBe®" Bunte Nudeln®< mit TomatensoBe®"¢ und Paneer 3 ' Q
HefekloBe® <9 mit PflaumensoBe®9 fleisch mit Gewlirzgurke, Zwiebeln und Schinken) mit : . ! ! P . ; 2 = = 2.
09.09. Kartoffelpiiree, dazu frische WeiBkohl-Rohkost Kaisergemiise (naturell) und Salzkartoffeln (Kasewiirfel), dazu frische WeiBkohl-Rohkost 2 “:2;
" - " 3 &
do |Lasagnesuppe©'<s mit Schweinehackfleisch - : Heringsfilet "Matj " in Apfel- -SoBe®57.d.9 Gemdse-Nudelpfanne®« mit Gemise T | =
, el i al, 7 gsfilet "Matjes Art" in Apfel-Gurken-SoBe und . . 8
10.09. |Paprika und Nudeln, dazu Fruchtjoghurt® Hackrolle®<" mit SoBe"), Rotkohl"” und Kartoffeln Dampfkartoffeln ﬁﬁ%r%t;ﬁms“élgg;E%?fﬁ?ﬂh%&cﬁm)@ 3 “3\""
1 Ul =
g fr Kartoffelsuppe! mit Jagdwurstwiirfel(:3:467i Backfischfilet®"¢ mit Gurken-Remouladen- Sof3et"2'.<9i "Zwiebelfleisch" Schweinefleisch in Quorn-Bratwurst® (aus Mycoprotein) mit SoBe, =
1 11.09. JundObst (kalt) und Kartoffeln ZwiebelsoBe®"9 mit KI6Ben -Méhrengemiise® und Kartoffelpiiree®
Sa Griine Bohnensuppe®' mit Rindfleisch, 2 kleine GehackteskloBchen (Schwein)@<i mit N N ~ ~
12.09. |dazu Brétchen®e231ts PfeffersoBe®', Kohlrabigemiise® und Kartoffeln 3 3 o O
h h h ()
SO Romertopf@462! (Schweine-, Rind-. und Kasselerfleisch) Kasselerbraten®*¢ in SoBe®@" mit Sommergemiise®' und
13.09. mit Butterreis® und Panna-Cotta-Pudding mit Sahne® Kartoffeln, Panna-Cotta-Pudding mit Sahne®
~ Altmarkische Hochzeitssuppe® mit Eierstich9 " : (@la3gi it fai . Veganes Chili sin Carne® mit Kidneybohnen,
- 12“39 und FleischkldBchen®'< (Schwein und Rind), %pttgfsfel-lirl‘]hnerfnkassee * mit feinem Gemiise und Pilzpfanne2462'9 "Badische Art" mit Spatzle®'< Tomawi]rfel und Mais, ‘ Sam;t&gg,fonntig_und
UJ. |dazu Mehrkornbrott'2? dazu ®9-Vollkornreis (fairtrade) an Felertagen keine
X . Salatbestellung
i di Gebackene Gefliigeljagd heibe®#3" mi isbeinfleisch@4® auf "Fasskraut” k iatische Rei Ipfanne®<i mi ( m
Z p . o - . geljagdwurstscheibe mit Eisbeinfleisc auf "Fasskraut" (Sauerkraut) Asiatische Reisnudelpfanne®<' mit Gemise,
15.09. Méhreneintopfe! mit Gefligelfleisch, dazu Obst Gabelspaghetti@'< und TomatensoBe®, dazu Obst und Erbsenpliree® Ei und siiB-saurer SoBe®2*, dazu Obst L
s . . L . . . e . Bestellung maglich bis 11
(a1 (a1 (al,q, (al M
16m(;9 Quarkkeulchen®<s mit warmen Apfelkompott® ﬁg}:}/(\;?%glepguur?;gh mit Leipziger Allerlei® und ﬁgHK(;urlt?)?feemlt Schweinefleischfiillung®9i in SpecksoBe ®)_Nudeln® mit Broccoli-Kase-SoBet's Uerilezer:'ﬁggW(eMrl(()tf%r‘;or

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

- CLAUDIUS L~
CATERING GMBH
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| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration

| uns einfach!

FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

Telefon: 03949 / 513772
Mail: bestellungen@claudius-catering.de

Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,

Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

usw. preiswert gemietet werden.

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
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. E . en . Kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe:
Ernahrungskonzept 1 Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen - " ,
i itsfo 3 i i i | Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemdB Lebensmittelinfor- Enthaltene Gerste Macadamia- oder
Eine genussvolle und gesundheitsférdernde Emahrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit | eklarationspflichtige Z gem Smittelin Zusatzstoffe: o Hafer, Queenslandnisse*
und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in emahrungsphysiolo- '}:‘aa;;"il’ﬁ:’;g:#:(?l0‘;‘;‘;‘&”\’,‘\7‘?&329'\”"::”ng:ﬁ;rl‘tzt‘zlcmt ;'23 0 Geschmacksverstirker ~ © Krebstiere* © Sellerie® 3 ~
gisch hoher Qualitdt fur Sie zur Verfiigung. bereits herstellungsbedingt durch unsere Lieferanten hinzuge- | , Antoxidatonsmite e el
p b 9 g i Sio s 9 6 Farbstoff @ Fisch* & Sesam* = — =
Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten. :quetrg‘;ve':];:"aus':e;e;ﬁg:ruza ‘I‘}:n:‘ 3;39fez‘zf;)to'2;tche\,’:m :nrg: ‘ an;g_r[\;/|erung§m|lttel . E“?'“ssf]e* L Sscrn/_vefeldmmd & = ( e
. . . . . . . | A g - mit StBungsmitte ojabohnen* ulfite i
Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzurg!chgnd und um ein weiteres Absmken der Jodversor- £ "o Allergene méglichst transparent in unseren Speiseplinen | © mit Phosphat © Milch* ™ Lupine* —
gung zu verhindern, verwenden wir grundsétzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). |_ | darzustellen. Die Produktion erfolgt mit gréBter Sorgfalt und 7 miteiner Zuckerartund ™ Mandeln* @ Weichtiere* ,
. N . - j nur mit rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch nicht ausschlie- | StiBungsmittel 2 Haselniisse*
Unser Emahrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der Deutschen Gesellschaft Ben, dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei © natiirliche Aromen 03 Walniisse* *oder Erzeugnisse
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die | der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkon- ®* Cashewnilsse* |
- . . . NN - . . . . . . (h! i *
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und & taminationen mit Allergenen Bestanditeilen stattfinden. Daher | f{‘tv*\‘l:::::e Allergene: Zh: g::s:g::;e O vegn .
in i al Slinie of - kénnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden i
Protein in einem ausgewogenen Verhltnis sichergestellt. { . P 9 g | @ Roggen W Pistazien*

wn
w

nicht ausgeschlossen werden. ] :
—I:!_Eu-—. == — —1 ” —————— —“_-' —= - E—— — — —
C -Das Pikante Vegetarisch S4 e. ka e
Mo - Fr6,75 € * Mo—-Fr6,75€*

30 SEPTEMBER 2026

Fischfilet "Miillerin Art"(Hoki)@"49i mit PetersiliensoBe®'
1 und Reis, dazu hausgemachter Vanillepuddingcreme
(mit fairtrade Vanille)

WeiBe Bohnensuppe mit Rauchfleisch4:
und hausgemachter Vanillepuddingcreme®
17.09. (mit fairtrade Vanille)

Griine Tortellini mit Gemdsefiillung®"<9 und
KasesoBe®@"9, dazu hausgemachter
Vanillepuddingcreme® (mit fairtrade Vanille)

| Zarte H&hnchenstreifen "Florentiner Art" in
einer Blattspinat-SahnesoBe®9 und Farfalle@'<

fr Fadennudelsuppe®-<' mit Gefliigelfleischeinlage Schweinebraten mit SoBe®'J, griinen Bohnen®' Gebratenes Schollenfilet®d mit Dill-SoBe®

i 1(3,a1, i i i (3
18.09. |und Roggenvollkornbrot®'22 und Salzkartoffeln und Salzkartoffeln Griefbrei® mit Vanillegeschmack und Kirschen

Gefiillte Paprikaschote® < mit wiirzigem
Hackfleisch, BratensoBe® und Kartoffeln,
dazu Fruchtjoghurt®©

Sa | Wirsingkohleintopf® mit Schweinefleisch,
19.09. |dazu Fruchtjoghurt®

SO Gefliigelleber-Ragout®2" mit Kartoffelpiiree®, "Mutzenbraten" (vom Schwein) mit BiersoBe@ Bayerisch
20.09. dazu Wackelpudding® Kraut® und Kartoffeln, Wackelpudding®

MO | Eierstichsuppe®@ <9 mit Suppengemiise und Currywurstgulasch-23462%ii mit TomatensoBBe Paniertes Schweineschnitzel®< mit SoBe", Marillenknédel mit Aprikosenfiillung®-<9 und
21.09. |Gefligelfleisch, dazu Brétchen( <3 und Kartoffelpiiree® Karotten "Rustica"®' und Kartoffeln VanillesoBe®9 (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack)

di _ _ 14 h @ (Schweinehack- iisepf fii (1,24 Bunte Reispfanne mit Gemiise _

e, gerschmaus®@ (Schweinehack- Gemisepfanne) Deftiger Knacker4i auf Sauerkraut

22.09. Eierkuchen'“'<s mit Apfelmus mit Gabelspaghetti©'<, dazu Apfelmus und Kartoffelpliree ﬁﬁ%ﬂgﬁ&g@ggﬁIlérgzel:]l;%r}glﬁqrgscco")

mi Herzhafte Kartoffelsuppe(234679i mit Schmand Gefliigelschnitzel® mit SoBe®, Mohrengemiise® und Gyrosfleisch (Hihnchen) mit TomatensoBe®' Rote Linsen-Bolognese® mit Couscous®'
23.09. |und Bockwurstwiirfeln, dazu frisches Obst Kartoffeln und Kase liberbacken, dazu Rosmarinkartoffeln und frischem Obst o

. Ny e ot "l

do Schokoladenpudding-Suppe® mit knusprigem Hornchenpasta®'< mit Gefliigelbolognese®' Schweinesteak "Holzfaller Art"” mit ZwiebelsoBe®", zgeu%a\r;veeE?npsgteﬁﬁ)n;gﬁbfggirrérgﬁ e(;,g

24.09. |Zwieback#3sf und Fruchtjoghurt(® Rosenkohl® und Kartoffeln und Kartoffeﬁn P
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fr Griine B_ohnensu1ppz)e‘*aﬂ mit Rindfleisch, Jumbo-Fischstabchen®"¢ mit KrdutersoBe' %r];u;&enI_'Iégsnec_%ﬂmu%“wlﬁ]?fspn;gh ettifelc ®9)_Blumenkohl in SoBe@"9i mit Salzkartoffeln
25.09. |dazu Mischbrot©' und Piiree', dazu frischer Gurkensalat und SahnsoBe® dazu ?rischer Gurkensalat und frischer Gurkensalat
sa Gefiillte Eierkuchen®<9 mit einer Quark- SpieBbraten in SoBe®"i mit Pfannengemiise®
26.09. |Rosinenfillung und Apfelmus und Kartoffeln
> SO Schinken-Rhrei®*<9 mit Spinat®'9 und Klassisches Schweineschnitzel®:c mit SoBe@",
-1 27.09. Kartoffeln, dazu Schokopudding® Mischgemiise®' und Kartoffeln, dazu Schokopudding® - - - -
- _ T—T— S|l |w | w
mo GeﬂilgelfleischI((I('chhensuppe‘""“cll'I mit ( f Spirelli®< mit Tom(atensoBe‘a1 und Hacksteak Croz(atia‘a“c'g mit SoBe®@, mediterranem Eﬁ{tgjﬁ;ﬁ?g:m SF gﬁi‘k*‘a';feee(ﬂi;{}er ’ - - - -
al I A al,a2,a3,f, (1 0 1,2,3,4,6,7,j (1 al
28.09. Vollkornnudeln® und Gemiise, Brotchen g Wiirstchenwiirfeln i Balkangemiise®' und Kartoffeln (Blumenkohl, Erbsen, Karotten, Kohlrabi, Spargel)
di Geﬂu |b | (al.c.ijj H B (a1 H H (2,a1,1 H (7 i inif@lcg H
. P . gelboulette mit SoBe®, Deftiger Wildgulasch®2"!' mit Rotkohl” und Griine Tortellini®"<9 und fruchtiger
29.09. Milchreis's mit Zucker, Zimt und Apfelmus Mischgemiise® und Kartoffeln klassischen KartoffelkloBen Tomaten-Basilikum-SoBe®, dazu Apfelmus Samstag, Sonntag und .
. an Feiertagen keine = 3 =
= mi Reissuppe' mit Rindfleisch, Suppengriin und Eierfrikassee@.23csii mit Kartoffeln, 2 kleine Gefliigelschnitzel®' mit SoBe®, Prinzessbohnen® | Blumenkohl-Kése-Knusperstern@<si mit Salatbestellung : : www.claudlus-catgrmg.de
30.09. |Roggenvollkornbrot®"2 dazu frisches Obst und Kartoffeln Sauce-Hollandaise®"<¢ und Kartoffeln mehr méglich be'stellungen@claudius-catering.de
5 Bestellung méglich bis 11 2 T
Uhr, einen Werktag vor oo - . e
Lieferung (Mo — Fr 11 z Fi
e — i _ . g | g~ eurofins o (Bie))
P : 3 - ; - . . - : : Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwsSt. o ishingn et 2 EG A
Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-catering.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering : Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschiftstelle zur Kenntnisnahme aus.

Marktbedingte Anderungen vorbehalten. *Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €. Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag! Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



