Heratich Wie

in der Claudius Catering GmbH...
Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Gesichtspunkten.

-

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

e

Unser Service beinhaltet: ?"é:n,\f\ Die als Bio ausgelobten
- Faire Preise | | ([bimsenger ) Speisekomponenten und
- Abwechslungsreiches Mentiangebot [ | 4 zutaten sind zertizert durch
o Griinstempel DE-OKO-021.
- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region
- Zuverlassige Logistik
- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular b 1
auf unserer Homepage [
—— " = — - — R — T — R —
C -Das Pikante Vegetarisch S1/S52|S3 |54
Mo-Fr6,75 € * Mo—-Fr6,75€*

do Deftiger Wirsingkohleintopfe' mit Schweinefleisch, Kéni?sberger Klopse®'< mit SoBe®9 und Kartoffeln, Rote | Uberbackenes Wiirzfleisch@#39i! mit Reis, Bunte Pasta®< mit ®-Broccoli-SoBe@"s § g)ﬁ gﬁ gﬁ,
01.10. | Mischbrot"=2 Bete® Rote Bete® Rote Bete® 2 2 2 2
; i i feaEi Kasslersteak nach "Karlshader Art"@® (Pfirsich mit : . . 5 2 =3 5
(i _ - . ' (1 = =
ozf:o Ilzlrﬂscﬁr':js(;jglﬁfrtmt Kartoffel-Gemiise-Einlage, Backfisch@'¢ mit SenfsoBe®'i und Kartoffelpiiree® g?fo]iclftgle;backen) und SoBe®"i, Méhrengemiise®' und |I::lljeclR:Ejeorgshcltlrr;(l;ctIauchquark@1 mit Kartoffeln, § § § §
sa Deftige Kartoffelsuppe! mit Suppengriin Rindergeschnetzeltes "Schwarzwalder Art"@2"! (Rotwein, % § % ;:E
und Wiener Wiirstchen(!-2346.7.i Sauerkirschen und Waldpilze) mit Knodel®' <9, GrieBpud- =4 2 S | 5
03.10 GrieBpudding mit Sahne®'"s ding mit Sahne®"9 3 > & 3
c 5 o
SO Boulette (Gefliigel)@"<ii mit SoBe, "Berner Pfanne"@9 (Schweinegeschnetzeltes mit Creme 2 = §_ g
04.10. gelben Bohnen® und Kartoffeln Fraiche, Kase, Paprika und Zwiebeln) mit Eierspatzle®-< o g 5 g
= = c =
- . Pasta®'< mit Kase-Schinken-SoBe4&7a'9 Hahnchenmedaillon "Hawaii" (iberbacken mit = ¥ 8 | 2
mo Buchstabennudelsuppe®'< mit Gemise : i3 < L VS . o i o ) _ ) & & c
. ; . (al.32.83., (Kochschinken und Erbsen), Pudding®9 Ananas und Kase'9) auf Gemiisejulienne®, CurrysoBe®'9i Eipatty©si mit ®©-Spinat@"i und Salzkartoffeln S | 5 | @ 3
05.10. | und Gefligelfleisch, Brétchen ? mit Vanillegeschmack und Reis patty P g | 3 S ;
(=] =
= i (al.c, i H o e = =
: 6(1;() gvu_rzti)gle Gyrgssuppe;m.; (H)éthChﬁ?-bruﬁtsgfifen' Paprika, Gegli'i\lgecljflfi(%hkéﬁﬁcﬁsn(ﬂh in ;‘(Euchtiger TomatensoBe®’ Eet;raﬁe?esl Stfzhgll(enfilet)(aw ZI"FE buntelmd 565 et Eﬁ;ﬁrﬁﬁtm{{gg) ;f?&gﬁﬁéﬁ Egg'g 2 5 g =
.10. | Zwiebeln und saure Sahne), Fruchtjoghur und Nudeln@'<, Fruchtjoghur artoffelsalat®*> (warm) und Remoulade®><9 (ka (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack) - S S | o
- [t S 8 8
i "Tex-Mex" - Hackfleischpfanne Mexikanische Art®' . 12.4a1,88] ot g | S z | g
o;n 1' 0 Eierkuchen®@'<9 mit Apfelmus (Schweine#ackﬂeis(ch, Pa:cprika, Mais) Sr:létégglgtrtoffeln  mit Saverkraut Spatzle®< mit KdsesoBe®"? und Rostzwiebeln®, Apfelmus | T 3 ?*U 8‘
«1V. und Kartoffelpiiree®9, Apfelmus = g 3 N
do - Paniertes Hahnchenschnitzel® mit SoBe® Schmackhaftes Bauernfrihstiick y Herzhafte Veggie-Bolognese®' (aus SojaeiweiB) S é 3 g
Erbsensuppe mit Kasslersuppenfleisch@4%i, Obst 7 ! (gebratene Kartoffeln, Ei und Wirstchent23467.), : 39, g ) S | e |9 =
08.10. Rotkohl und Kartoffeln Gewiirzgurke® mit Couscous®9, Obst E £ 5 50
Gulaschsuppe (Schweinefleisch) mit i D and . o w@1q | Cordon Bleu vom Schwein®#a.< (gef. mit i @l i . @l £ > o g =
fr Kartoffel-, Champignon- und Gemiiseeinlage®, 3?\?jl?(car}§co§peﬁ|;p$rriglciter Rgﬁ?ﬁtﬁﬂwgng) mit DillsoBe®s Schinken und Kése) mit SoBet", Xg!clli(gf:?rophalfggt mit fruchtiger Tomatensofe®, frischer 2|2 |2 %
09.10. | Brotchent2:31s ' Karotten-Pastinaken-Gemiise® und Kartoffeln o 3
(1 (a1,i . . gi
1: : 0 %ci}':??ffvli/l;?r]:ﬁleGiigluslsl?gcﬁ]%erot(am Wildbratwurst® auf Griinkohl@ und Kartoffeln 3
L] L] ' i
= SO E?t')merbraten‘1'2'3""6'7'i (Schwein) in SoBe®", Gartengemiise®' Schaschlikpfanne mit Paprika-Letscho®##' -
= Erbsen, Karotten, Bohnen, ; ;. ; G
1 11.10. Blumenkohl) und Kartoffeln, Rote Griitze mit Sahne®$ und Reis, Rote Griltze mit Sahne®®
mo Kartoffelsuppe "Sachsische Art"( mit Suppengriin und Bauerngulasch(23467.31i (Geflligeljagdwurst- Saftiger Fleischkase!"246791i mit SoBe®, Erbsengemiise® | Blumenkohl in Tomaten-Hollandaise®" <9
12.10. | Wiener Wirstchen(2346%ii und Gewdrzgurkenwiirfel) mit Kartoffelpiiree® und Salzkartoffeln und gebratenen Pesto-Gnocchi®3"<9 3 3 o O
di Nudelsuppe®<' mit Suppengemiise , Klassisches Schweineschnitzel@< mit Blumenkohl @e mi i (a1 " " " "
13.10 und Gefliigelfleisch, Vollkornbrot®' 223 Herzhafte Kohlroulade®™ mit SoBe® und Kartoffeln, Obst | . i e o e p i und Kartoffeln Obs-tPasta “ mit aromatischer Tomatensofe®,
«1U. | mit Sonnenblumenkernen
= mi GrieBbrei®@9 mit heiBer KirschsoBe® Hé_ihnchenbruststreifeln(ipchfl_lerhSoBe‘a‘i I SchweiPesi](!zc(ag "Haus[nalgher ﬁrtl"((‘;""ﬁv”'i mit Rote Bejte-§tick(‘:1; r_nithCurrysEBe‘a"il IHE Samstag, Sonntag und
14.10. mit Erbsen und Nudeln®'<, frischer Gurkensalat Remoulade®<9 und Réstkartoffeln und Maisptiree®, frischer Gurkensalat an Feiertagen keine
X 5 "Wi "aatc mi . Salatbestellung
| do . HahnChean’USt W|ener Al’t (4.al, mlt SOBe( 1, buntem WEIBWUTSt "Schleslsche Al’t"(1'2'6'7'i'j . .
i . (o 4 e . . ) g
15.10. Linsensuppe’ mit Rauchfleisch®*¢, Obst Eaemglfi‘gln (Blumenkohl, Karotten, Erbsen, Mais) und mit Weinsauerkraut und Kartoffelpiiree® Pikanter Krauterquark® mit Kartoffeln, Obst mehr méglich
1 fr Herzhafter Burqunderb 2.46) o ol . . G e W « | Bestellung méglich bis 11
. : @l i Lo i - b B ald i s o, ; gunderbraten®*&! mit SoBe!, Thai-Gemiisepfanne®@ "siiB-sauer" mit Vollkornnudeln®',
16.10. Mahreneintopf@ mit Schweinefleisch, Schoko-Pudding®® | Backfischfilet® < mit KrautersoBe'9 und Reis speckrosenkohl24&41 und Kartoffeln Schoko-Pudding® Ueri’eizer:'ﬁrr]IgW(eMrI(()tf%r‘;or

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

o i. Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

- CLAUDIUS L~
CATERING GMBH

i FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

Telefon: 03949 / 513772
| Mail: bestellungen@claudius-catering.de

! Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

kK An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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par(%er\/ice

Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,
| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

.t

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden.

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
| uns einfach!
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Erndhrungskonzept

Eine genussvolle und gesundheitsférdernde Emahrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit |
und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in erahrungsphysiolo-

gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung.

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten.
Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken der Jodversor- |
gung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). l

Unser Erahrungskonzept orientiert sich an den Qualitétsstandards der Deutschen Gesellschaft

: 1 Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen

haben eine technologische Wirkung im Lebensmittel und sind
fiigt wurden. Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema

ten Allergene mdglichst transparent in unseren Speiseplanen
darzustellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorgfalt und

el

| Deklarationspflichtige Zusatzstoffe geméB Lebensmittelinfor-
mationsverordnung, die in unseren Meniis gekennzeichnet sind,

bereits herstellungshedingt durch unsere Lieferanten hinzuge-

i JAllergenen” auseinander, um lhnen die rezeptorisch verwende-

nur mit rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch nicht ausschlie-

Enthaltene
Zusatzstoffe:

" Geschmacksverstarker
@ Antioxidationsmittel
6 Farbstoff

“ Konservierungsmittel
& mit SiBungsmittel

6 mit Phosphat

7 mit einer Zuckerart und
| StiBungsmittel

Kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe:

@ Gerste ®¢ Macadamia- oder
@ Hafer, Queenslandniisse*
® Krebstiere* @ Sellerie*

© Eier* i Senf*

@ Fisch* & Sesam*

© Erdniisse* " Schwefeldioxid &
" Sojabohnen* Sulfite

@ Milch* ™ Lupine*

™ Mandeln* 0 Weichtiere*

" Haselnisse*

CLAUDIUS L_¢
CATERING GMBH

> Ben, dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei © natiirliche Aromen 3 Walniisse™ *oder Erzeugnisse
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die | der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkon- ®* Cashewnilsse*
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und taminationen mit Allergenen Bestanditeilen stattfinden. Daher | f{'tvf\}:::::e Allergene: Z:: g::::ﬂ:sfe @ vegan
in i Sltnic ci E konnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden ) , Loanes
Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt. | nicht ausgeschlossen werden, | @ Roggen W7 pistazien
_E__m— _— — H - — e — m‘ e E—— e — ————
C -Das Pikante Vegetarisch S1/S2|S3 |54
DATUM Mo — Fr6,75 € * Mo — Fr 6,75 € * m
sa Késesuppe®©'s "Allgiuer Art" mit Rindfleisch Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®, Leipziger Allerlei® -4 L L L
17.10. | und Krautern, Brotchen®" 223 (Mohren, Erbsen, Spargel) und Kartoffeln = = = =
i o ) ) )
=. o ol =.
SO Kasslerbraten®¢ mit wiirziger SoBe®", Wirsinggemiise® | Rindergeschnetzeltes in MeerrettichsoBel"9! mit Rot- % § § %
18.10. und Kartoffeln, Erdbeerquark® kohl” und Kartoffeln, Erdbeerquark® ; 3 3 ;
= & T =
mo e (at.c . : P Hahnchenschnitzel "Cordon Bleu"®3#6acsi mit SoBel!, Veganer Schichtkohl®-23f (aus Soja und Weizen) & = | F &
19.10 Tomatensuppe mit Reisnudeln®'< und Krautern, Obst Eipatty© mit Spinat®"9 und Salzkartoffeln zartem Bohnengemiise® und Kartoffeln mit Kartoffeln, Obst Py -7_% = % ?::-
[l [} Q = U'A: =
c (g2} [¢°)
di Gefliigelklopse©< mi Bets inierter Bismarckhering i ini ” : lse-Fi S 125 |2
iirbi i @lg mi ; (al gelklopse™ < mit Kapernsof3e Marinierter Bismarckhering in @9 Tortellini "Verdura"@'¢ (Tomaten-Gemiise-Fiillung) =5 g
20.10. Kiirbiscreme-Suppe®"s mit knusprigen Croutons und Kartoffeln, Rote Bete® Rote Bete-ApfelsoBe® 49 und Dampfkartoffeln mit SpinatsoBe®!, Rote Bete® g o n;f % g
= = c =
- . . . . L Tl e Vegetarische BBQ-Chicken-Pfanne®?'i (aus Weizen-, Pilz- | ®. o 8 =
(al,c, (3, ) ( (a1 : ; . . ! > @
mi I('Ipﬂglé!gﬁioﬂ eg rrrrllil'gf\\//:r?illlllteesgfcehrfl ack) Hornchennudeln®@'< mit Sauce Bolognese®', Obst Bf;:l'(%ﬁow;‘lggﬁe(;bi‘;“brat" mit ZwiebelsoBe®' und und Erbsenprotein), mit Paprika, Kirbis, S = ) §_
21.10. g g ' Zucchini, Kichererbsen, Mais) und Reis o g | 8|8 |
- : ; @i mi (al,j - p a =2 3
do Graupensuppe® mit Kasslersuppenfleisch®*®, hausge- | Schweinegulasch® mit Spirelli®'<, hausgemachte gTeng;I:]tiithérfﬁf.ba?c(ﬁ;?fkKi d nler;l]&?]%%i I;'agﬁrI?aL;SEnd Pancakes "American St <yle" et.cg m|t é? s o :,T
icall ical 1 1 = N N
22.10. | machte Quarkspeise® Quarkspeise® Kartoffelspalten fruchtiger ErdbeersoBe® (warm) g B g 2
> 8 «Q o
fr Sternchennudelsuppe®'<i mit Rindfleisch, Gebratenes Seelachsfilet® ¢ mit Zitronen-Butter-SoBe¢ | Gebratenes Rippchen vom Schwein mit Vegetarische Erbsensuppe mit =1 = g =
23.10. | Schoko-Pudding® und Kartoffelptiree®, Schoko-Pudding® Bayrisch-Kraut®, SoBe®i und Salzkartoffeln Kartoffel-Gemiise-Einlage, Schoko-Pudding®@ = g S o
2|3 |8 |¢
sa o . . . . o I I~ S =
24.10 GrieBbrei®9 mit heiBen Kirschen® Buntes Hiihnerfrikassee®' 291 mit Kartoffeln Q la |9 |5
e =) = =
Slglglé
SO Geflu?elschnitzel‘a1 mit SoBe®', Blumenkohlgemiise® und | Schweinegulasch "Szegediner Art"® mit Knodel@'<s, “;“ g g I
25.10. Kartoffeln, Vanillequark®9 Vanillequark®¢ = | = | = 2.
@
mo Vollkornnudelsuppe®' mit buntem Gemiise Spirelli®< mit TomatensoBe® Rustikale Schlachteplatte(->#%2"i (Schweinebauch, Well- Kartoffeltaschen "Frischkése-Krauter"© mit E
26.10. | und Gefligelfleisch, Mischbrot®'2 und Gefliigelwursteinlage"23467J klops und Knacker) auf Griinkohl®"i und Kartoffeln cremiger Spinat-Kase-SoBe®"9 >
10. g
. di Schweineschnitzel@< mit Soe Schweineleber-Ragout "Berliner Art” in feiner Apfel- Exotisches Gemiisecurry® mit Kokosnussmilch -
- Milchreis®® mit Zucker, Zimt und Apfelmus ol ! ZwiebelsoBe® und Kartoffelpiiree', dazu Schlesische Y ;
4 27.10. Erbsengemiise® und Kartoffeln Gurkenhappchen®! und ®-Vollkornreis (fairtrade), Apfelmus “ - - - -
= o o Ul Ul
mi Nudelsuppe® < mit Eierstich und Gemiiseeinlage, Knusper-Wildlachsfilet "Honig-Senf" @491 mit Kiirbis-Sah- | Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®, Leipziger Allerlei Eierkuchen@'<9 mit Apfelmus S P - -
28.10. | Vollkornbrot®"=2 ne-SoBe®9 und Kartoffelpiiree®, frischer Rotkohl-Rohkost | (M6hren, Erbsen, Spargel)® und Kartoffeln P
do Griiner Erbseneintopf® mit Kasslersuppenfleisch®4#, Gebratene Hahnchenbrust natur mit GefliigelsoBe®, Gediinstetes Seelachsfilet auf Gemiisebett!, Meerrettich- | Vollkornnudeln® mit vegetarischer
29.10. | frisches Obst Mischgemiise® und Salzkartoffeln SahnesoBe29! und Kartoffeln Gemiise-Bolognese®", frisches Obst o Samstag, Sonntag und
- - - - - - — - - - an Feiertagen keine
T fr Gruselgulasch aus dem Hexenkessel Zauber-Curry mit Nudelwiirmern Geisterkugeln mit Vanillenebel Salatbestellung
- (Kesselgulaschsuppe#® (Schweinefleisch) mit (Fruchtiges Hihnchencurry-Hiihnerfleisch in einer milden Wildgulasch mit Waldpilzen®?'"!, dazu Spatzle®'« (2 Germkndodel mit Pflaumenfiillung®@'<9 und hr méalich
30.10. | Kartoffel- und Gemiiseeinlage®=), Fruchtjoghurt® Mango-Curry-SoBe® mit Nudeln®'<), Fruchtjoghurt® VanillesoBe®9) (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack) mehr moglic
= . I . . Bestellung maglich bis 11
sa Linsensuppe® mit Rotwurst®*¢, Fruchtjoghurt® ‘é\g,'fﬂgg,‘ﬂ'g'e}r'f,‘cﬁ?[,g%'ﬂfr‘t’('gas"ﬁe mit Blattspinat und Uhr, einen Werktag vor
31.10. ' 109 Lieferung (Mo - Fr)

e -
<~ eurofins

Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering.de
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

Priifung des betrieblichen Eigenkontrollsystems
durchreinunabhangiges, akkreditiertes Labor.

Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.

petge‘ear'te

31 . OKTOBER 2026

e www.claudius-catering.de
_ bestellungen@claudius-catering.de

w  DE
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Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



