d b Ll i

— - —— = e : — _ I == - i
H ich ()itkom
in der Claudius Catering GmbH... Unser Service beinhaltet: ?é}i\ Die als Bio ausgelobten =
- Faire Preise (Gusiend | | Speisekomponenten und
. . "/ -utatensind zertifiziert durch
- Abwechslungsreiches Meniiangebot R

Die Vorteile der Claudius Catering Meniis

Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifiziertes, schmackhaftes
und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

Gesichtspunkten.

- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region

- Zuverlassige Logistik

auf unserer Homepage

- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular

ad

Griinstempel DE-OK0-021.
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C -Das Pikante Vegetarisch S1/S52|S3 |54
Mo — Fr 6,75 € * Mo —Fr6,75 € *

SO Schweine-Krauterbraten "Thiringer Art" mit SoBe®", Herzhafte Kohlroulade®' mit SoBe®" und Kartoffeln,
01.11. Butterbohnen®'¢ und Kartoffeln, Mango-Joghurt® Mango-Joghurt®

mo Reissuppe’ mit Gefliigelfleisch und Suppengemiise, . 123467400 i i Paniertes Hahnchenschnitzel® mit feiner SoBe®!, Falafel-Kichererbsenballchen®@'i (aus Kichererbsen und
02.11. | Mischbrot®» Wiirstchengulasch ' mit Nudeln Fingermohrchen® und Kartoffeln Weizen) mit TomatensoBe® und Vollkornpasta® o

di Muschelnudelsuppe®<' mit buntem Gemdse und Rostbratwurst "Niirnberger Art"®79i mit Soet", Biergulasch "Bohmische Art"@23 mit Schweinefleisch und | Gemiise-Nudel-Auflauf@-<¢ (mit Méhren, Erbsen und
03.11. | Gefligelfleisch, Brotchen( 2223t Méhrengemiise®' und Kartoffeln Knédel®@'<9, Schokopudding® Mais), Schokopudding®

mi 0 aeq it L 58 Schichtkohl mit Schweinefleisch®' und Kartoffelpiiree®, Schweinebraten in Zwiebel-SoBe®i, Wirsinggemiise® und e i @l £
04.11. HefekloBe® <9 mit HeidelbeersoBe frisches Obst Kartoffeln Bunte Nudeln®< mit TomatensoBe®, frisches Obst

do Lasagnesuppe®<9 (Schweinehackfleisch, Paprika und Wiirzige Hahnchenkeule mit SoBe®, Rotkohl” Heringsfilet "Matjes Art" in Gemiise-Gnocchipfanne®< mit Gemiise (Karotten, Mais,

1 1 (a1,

05.11. | Nudeln), Fruchtjoghurt® und Kartoffeln Apfel-Gurken-SoBe®*>"49 und Dampfkartoffeln %Elfgmﬂ)'éﬁm??genkom' Broccoli) und RahmsoBe®s,

fr - - Backfischfilet®"¢ mit Gurken-Remouladen-SoBe!’?" <9 . o . Quorn-Bratwurst® (aus M in) mi fat

G “E1(1,2,3,4,67, 2.al.g) p _ ycoprotein) mit SoBe®,

06.11. Kartoffelsuppe mit Jagdwurstwirfel 1, Obst (kalt) und Kartoffeln Rindfleisch in MeerrettichsoBe?'9! und KartoffelkloBe @o-Sauerkraut'si und Kartoffelpiiree®

sa T . . (22,83 2 kleine GehackteskloBchen (Schwein)@'<i mit
07.11. Graupensuppe®*/ mit Hihnerfleisch, Brotchen ’ PfeffersoBe®', Rosenkohl®' und Kartoffeln

P @l mi icalal ; ;

SO ﬁ?]hteéal;i%f;?éﬂengeschnetzeltes mit Erbsengemilise Kasslerbraten®#€ in herzhafter SoBe®), Grij[lkohl“"”'J und

08.11. Panna-Cotta-Pudding mit Sahne® Kartoffeln, Panna-Cotta-Pudding mit Sahne®
iy . (e B '

0';'?1 /F-\Ilé:];?r:tif)%hci Ergghz(glgﬁwgﬁeun%lkﬁ:gftll\zgh:klé)r:g-Brot(a"az Feines Hiihnerfrikassee®'29/ mit Kartoffeln Pilzpfannel462'.9 "Badische Art" mit Spatzle®@'< ®_Nudeln®@ mit Broccoli-Kase-SoBet9

di Gebackene Gefliigeljagd heibe®42" mi isbeinfleisch4¢ auf " " iati i @Lel mi lise, Ei uB-

" . @l i . . geljagdwurstscheibe@*2" mit Eisbeinfleisch®*¢ auf "Fasskraut" (Sauerkraut) Asiatische Reisnudelpfanne®< mit Gemiise, Ei und sif3

10.11. Méhreneintopfe! mit Schweinefleisch, Obst Gabelspaghetti®< und TomatensoBe®, Obst und Erbsenpliree® saurer SoBe®2"f, Qbst

-~ Quarkkeulchen®'<9 mit winterlichem

|

Bratapfelkompott® (warm), Berlinert'.<s

Schweinegulasch® mit Leipziger Allerlei® und
Kartoffelptree', Berlinert.<s

Deftige Wirsingkohlroulade®@'i (Schweinefleischfiillung)
in Pflaumen-SpecksoBe®*%2"! und Kartoffeln, Berliner®' <9

Veganes Chili sin Carne® (Kidneybohnen,
Tomatenwiirfel, Mais) und ®-Vollkornreis (fairtrade),
Berlinerte'<s s

S
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do WeiBe Bohnensuppe mit Rauchfleisch®*#i, hausgemachter] Fischfilet "Miillerin Art"(Hoki)®"%9i mit PetersiliensoBe¢ | Zarte Hahnchenstreifen "Florentiner Art" in einer Griine Tortellini<9 (Gemusefiillung) und KésesoBe®"s, PO P O
12.11. | Puddingcreme® Birne-Zimt und Reis, hausgemachte Puddingcreme® Birne-Zimt Blattspinat-SahnesoBe®"9 und Farfalle®'< hausgemachte Puddingcreme® Birne-Zimt 3 3 o O
h h ah ()
fr Fadennudelsuppe®'< mit Gefligelfleischeinlage, Schweinebraten mit SoBe®", griinen Bohnen® und Gebratenes Schollenfilet@"¢ mit Dill-SoBe"9 GrieBbrei®29 mit Vanillegeschmack und Erdbeeren®
13.11. | Roggenvollkornbrot®'22 Salzkartoffeln und Salzkartoffeln (warm)
= Sa Winterlicher Kartoffeleintopf4 <" g}i}zRosenkohI, Gefillte Wi]rzig(ea1 Paprikaschote®<i (Schweinehackfleisch) Samstag, Sonntag und |
14.11. | Maronen und Speck, Steinofenbrot®" S v S mit BratensoBe®' und Kartoffeln an Feiertagen keine
s Salatbestellun
i SO Deftiges Herz-Nieren-Ragout®>2"i mit Kartoffelpiiree®, "Mutzenbraten” (vom Schwein) mit BiersoBe®" 3, mehr m('iglichg
15.11. Fruchtjoghurt®® Bayerisch Kraut®' und Kartoffeln, Fruchtjoghurt
mo Eierstichsuppe®<e' mit Suppengemise und Currywurstgulasch23462%i mit TomatensoBe und Paniertes Schweineschnitzel'< mit SoBe®", Karotten gwé'ig%Tk%?fselhgﬁg}’;zrez)(ﬁgvnﬂg VanillesoBe®s Bﬁ;t:g?:gnwg.lll(ct:gb:fop
Gefliigelfleisch, Brotchen(' 2231 Kartoffelpiree® Rustica"®' und Kartoffel g :
16.11. efliigelfleisch, Brétchen artoffelpiiree ustica"® und Kartoffeln (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack) Lieferung (Mo - Fr)

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

CLAUDIUS .

CATERING GMBH

i FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

Telefon: 03949 / 513772
| Mail: bestellungen@claudius-catering.de

Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

3 An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur

einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.

Pl
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1 wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
| Erlebnis!

TTT

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,
herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

- i. Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden.

| Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie
| uns einfach!
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di : - Jagerschmaus®' (Schweinehack-Gemiisepfanne : - " Bunte Schupfnudelpfanne®< (Zucchini, Mohren, Erbsen
17.11. Eierkuchen®'<s mit Apfelmus mi% Gabelspaghe(tti(a"c, Apfelmus P ) Deftiger Knacker!"24i auf Sauerkraut und Kartoffelpiiree® und RathgBe(aLgl F;-\pfelmus ( ' ' )
. ' . — = — . , .
mi Herzhafte Kartoffelsuppe(23467.9i mit Schmand und Gefiilltes Hahnchen-Cordon-Bleu®3464"cai mit SoBe®, x\r/]lgzz'g;ﬁ%%smcjﬂgemi ,[(SGCS;’E::]“Eﬂe'SCh) mit Tomatenreis | pose |insen-Bolognese® mit Couscous®'s,
18.11. | Bockwurstwiirfel, frisches Obst Mohrengemiise®' und Kartoffeln und Knoblaucﬁ) frisches Obst
do Schokoladenpudding-Suppe® mit knusprigem Hornchenpasta®'< mit Gefliigelbolognese®, Saftiges Schweinesteak mit Rahmchampignons®'s Vegetarisches Schnitzel"24<9 (aus Magermilch und
19.11. | Zwieback® ! Fruchtjoghurt® und Kartoffeln WeizeneiweiB) mit LetschosoBe®' und Kartoffeln

fr

20.11.

Grline Bohnensuppe® mit Rindfleisch, frischer

Rotkohl-Rohkost

Jumbo-Fischstabchen®@d mit KrautersoBet’s
und Piiree's, frischer Rotkohl-Rohkost

"Schlemmerschnitzel” (Schweineschnitzel in holldndischer

SoBet"<9i mit Tomaten und Kase® tiberbacken) und Rosti

®9_Blumenkohl in SoBe®-%i mit Salzkartoffeln, frischer
Rotkohl-Rohkost

Sa

Nudelsuppe® < mit Gefliigelfleisch und Gemdise,

Schweinebraten mit SoBe®", Spargelgemiise®

21.11. | Steinofenbrot®2 und Salzkartoffeln
so Schinken-Riihrei®4<9 mit Spinat®"9 und Kartoffeln, Klassisches Schweineschnitzel®@< mit SoBe®"),
22.11. Wackel-Pudding® Mischgemise® und Kartoffeln, Wackel-Pudding®
P . . . . . . . . ne . - _ " g .
mo GefliigelfleischkloBchensuppe®<ii mit Vollkornnudeln® | Spirelli'< mit TomatensoBe®' und Hacksteak Croatia<s mit SoBe", mediterranem ézrrr'[]?]fsfg#ﬁf;shsig(6122!39(]:3(&5;eﬂl?éﬁfragbg; bll(Jgfg':?en
23.11. | und Gemise, Mischbrot® Geflugeljagdwurstwiirfel(:23:46.7i Balkangemiise®' und Kartoffeln Kohlrabi, Spargel) ! ' !

di

Milchreis® mit Zucker, Zimt und Apfelmus

Hackrolle®@< mit SoBe®"), Mischgemiise®'

Deftiger Wildgulasch®2"! mit Pilzen, Rotkohl"

Tortellini®"<9 (Ricotta-Spinat-Fiillung) mit fruchtiger

(Jwsy) 1ve-BuIssaIq-1nybor nzep ‘(600z) 4N pun exuded Jw uoiielieale|e

24 11. und Kartoffeln und klassischen KartoffelkloBen Tomaten-Basilikum-SoB3e®, Apfelmus
mi Reissuppe’ mit Rindfleisch und Suppengriin, Gehacktesstippe®>2' mit Kartoffelpiiree® 2 kleine Schweineschnitzel®"< mit Letscho®' Blumenkohl-Kase-Knusperstern®'<i
25.11. | Roggenvollkornbrot®"2 und Gewiirzgurke” und Kartoffeln mit Sauce-Hollandaise®@"<% und Kartoffeln
do Soljanka "Ukrainische Art"(+23467ali mit Gefliigelwurst, Kbnigsberger Klopse®'< mit SoBe®"s und Kartoffeln, Rote | Ofensteak "Toscana" (mit Tomate und Kése iiberbacken) | Bunte Pasta®'< mit ®9-Broccoli-SoBe@ 9,
26.11. | Brotchen@e2a3fs Bete® in Zwiebel-Sahne-SoBe®"9 und Reis Rote Bete®

il

fr

Linsensuppe’ mit Kartoffel-Gemiise-Einlage,

Backfisch®"¢ mit SenfsoBe® und Kartoffelpliree®

Kasslersteak nach "Karlsbader Art"4¢ (mit Pfirsich und
Kase tiberbacken) mit SoBe®", Mohrengemiise®' und

Pikanter Schnittlauchquark'¢ mit Kartoffeln,

3007

. 1 e . Kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe:
Erndhrungskonzept | Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen - " .

i itsfo 3 i i i | Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemdB Lebensmittelinfor- Enthaltene Gerste Macadamia- oder
Eine genussvolle und gesundheitsfordernde Eréhrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit | ! pflichtige Z gem _ _ Zusatzstoffe: o Hafer, Queenslandnisse*
und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in emahrungsphysiolo- mationsverordnung, die in unseren Mentis gekennzeichnet sind, 0 Geschmacksverstirker ~ © Krebstiere* 0 Sellerie*

. e .. haben eine technologische Wirkung im Lebensmittel und sind | ¢ Antioxidationsmittel € Eier* 0 Senf*
gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung. ; : : — loxidationsmi !

bereits herstellungsbedingt durch unsere Lieferanten hinzuge G Farbstoff @ Fisch* « Sesam*
Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten. fAuugetr;"’e':]f:";’:S"e;e;g:ruzﬂll‘;:; 3:;9;3:2‘2;)‘:0':;136\,’:“?:3: ‘ K?“Z?_’giemng?milﬂe' . E“?'”gsf]e* ' SSCT])’VEfe'di"Xid &

. . . . . . . ,. g - mit StBungsmitte ojabohnen* ulfite
Die Jodaufnahme in Deutschland |§t unzurg!chgnd und um ein we|t'eres Absmken der Jodversor- || "4 Allergene méglichst transparent in unseren Speiseplnen | © mit Phosphat o Milch* o Lupine*
gung zu verhindern, verwenden wir grundsétzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). | darzustellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorgfalt und | ¢ miteiner Zuckerartund ™ Mandeln* o Weichtiere*

. N . - L | nurmit rezeptierten Zutaten. Wir kénnen jedoch nicht ausschlie- ] StiBungsmittel 2 Haselniisse*

U"nser E"rnahrungskonzept orlentlert sichan .qlen Qualitdtsstandards der Deutschen Ges_ell'scha.ft | Ben, dass auf der Vorstufe seitens der Voriiferanten oder bei © natiirliche Aromen 3 Walniisse* *oder Erzeugnisse
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die L | der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkon- Z:‘ Cashewnilisse*
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und taminationen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden. Daher f{'tvf\‘l:::::e Allergene: . rﬁ::::ﬂ:sfe O vegn
Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt. Kdnnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden | : o

gewog 9 | nicht ausgeschlossen werden. “ Roggen " Pistazien

w— — - m_-1 TT—— R g - e S . —
C -Das Pikante Vegetarisch S1|S2|S3
Mo - Fr6,75 € * Mo -Fr6,75€*
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27.11. | Fruchtjoghurt® Kartoffeln Fruchtjoghurt®
Sa . i e W . 1234670 Gebratenes Putensteak mit Erbsengemiise®,
28.11. Deftige Erbsensuppe mit Wiener Wiirstchen(.23467ii SoBet und Kartoffeln
. I i Winterliches Geschnetzeltes®9 (Hahnchen)
(al,c,i, (a1, @@
254 1, Adven s e |
1. ' Rosmarinkartoffeln, GrieBpudding mit Sahne®'9
uchstabennudelsuppe®< mit Gemiise und Pasta®< mit Kase-Schinken-SoBe®*672'9 (Kochschinken Hahnchenmedaillon "Hawaii" (iiberbacken mit Ananas . ol i .
30.11. | Gefligelfleisch, Pudding®s mit Vanillegeschmack und Erbsen), Pudding®¢ mit Vanillegeschmack und Kase®) auf Gemiisejuliennef, CurrysoBe®@s und Reis | Eipatty“s' mit 9-Spinat" und Salzkartoffeln

Samstag, Sonntag und
an Feiertagen keine

Salatbestellung
mehr méglich

Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Bestellung maglich bis 11
Uhr, einen Werktag vor
Lieferung (Mo — Fr)

e ot
«~ eurofins

Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

Priifung des betrieblichen Eigenkontrollsystems
durchrein unabhangiges, akkreditiertes Labor.

CLAUDIUS L 7 -
CATERING GMBH

peige‘earte

30 NOVEMBER 2026

~ www.claudius-catering.de
“bestellungen@claudius-catering.de
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Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



