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Heratich Wie

in der Claudius Catering GmbH...

Die Vorteile der Claudius Catering Meniis
Die Claudius Catering GmbH bietet lhnen ein qualifizierte

Gesichtspunkten.

-

und abwechslungsreiches Speisenangebot unter erndhrungsphysiologischen

e

Unser Service beinhaltet: ?‘é}i\ Die als Bio ausgelobten
- Faire Preise b ] ([ [oimiemger ) Spelsekomponeqtter} und
- Abwechslungsreiches Meniiangebot [ N/ ‘watensind zertfiiert durch
o Griinstempel DE-OKO-021.
- Hochwertige Lebensmittel, vorwiegend aus der Region
s, schmackhaftes - Zuverlassige Logistik
- Flexible Bestellmdglichkeiten iiber Telefon, E-Mail oder tber das Formular b 1
auf unserer Homepage
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C -Das Pikante Vegetarisch S1/S52|S3 |54
Mo-Fr6,75 € * Mo—-Fr6,75€*

di Wiirzige Gyrossuppe®'s (Hahnchenbruststreifen, Paprika, | Gefliigelfleischkl6Bchen® in fruchtiger TomatensoBe®' und Gebratene Forelle®' mit buntem Kartoffelsalat® (warm) Kaiserschmarrn®'<9 (SiBspeise aus Pfannkuchenteig) mit § g)i gﬁ gﬁ)
01.12. |Zwiebeln und saure Sahne), Fruchtjoghurt® Nudeln@'<, Fruchtjoghurt® VanillesoBe®¢ (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack) 2 g g 2
- 5 | 2|2 |5
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02.12. Eierkuchen®"<¢ mit Apfelmus Kartoffelpiiree, Apfelmus Griitzwurst I mit Sauerkraut und Salzkartoffeln Spatzlel@ mit KasesoBe®@"9 und Rostzwiebeln®, Apfelmus ; S S ;
do Erbsensuppe (Kartoffel, Karotte, Sellerie) mit Paniertes Hahnchenschnitzel®' mit SoBe®, Rotkohl” und | Schmackhaftes Bauernfriihstiick®23467.<li mit gebratenen | Vegetarische Lasagnesuppe (Nudeln®'< mit vegetarischer g S | B g
03.12. |Kasslersuppenfleisch®*%/, Obst Kartoffeln Kartoffeln, Ei und Wiirstchen, dazu Gewiirzgurke® Bolognese®'#3*i, Paprika und Créme Fraiche'), Obst = ) Z 3
Qu w0 =0
. . . — g ® g
fr gﬁ;ﬁc?sﬁgﬁ? éiﬁhgeem:féfﬁra) 'L'é,t,fafﬁf(f}‘:ee'r" Backfischfilet < (Alaska-Seelachs im Backteig) mit Dill- Gratinierte Hackballchen "Toskanische Art"@<9i ijn Vollkorn-Pasta® mit fruchtiger TomatensoBe®, frischer =5 = §_ g
pid g Senf-SoBe®@9i und Kartoffeln, frischer Rotkohlrohkost TomatensoBe und Zitronenkartoffeln® Rotkohlrohkost e & = a
4.12. |Rotkohlrohkost o =3 & 3 S
) g o @
sa (6 i B - Gefliigelroster®7i mit SoBe', Mohrengemiise® und ~ £ % | e
Milchreis© mit heiBen Kirschen® ! S | & | o S
05.12. Kartoffeln S S S a
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so 2. Advent 5 % |Hackbratent2467a1.ci. i mit BratensoBe®'), Mischgemiise® | Schaschlikpfanne mit Paprika-Letscho*#"i und Reis, Rote N o & =
- Adven und Kartoffeln, Rote Griitze mit Sahne®¢ Griitze mit Sahne®¢ l g = —
—— — & |s |8 | 8
= =5 L8 ‘-g_ o
mo Kartoffelsuppe "Sachsische Art"® mit Suppengriin und Bauerngulasch(23467.3\i (Geflligeljagdwurst- und . . @i (ot NG ( Blumenkohlrdschen in holléandischer SoBe®" <9 mit 5 g s =
07.12. | Wiener Wiirstchen22457%, Nikolaus' Gewiirzgurkenwiirfel) mit Kartoffelpiiree®, Nikolaus® Gefilllte Paprikaschote®'«! in SoBe® und Reis, Nikolaus® Kartoffeln, Nikolaus® o S =] s
L. e 3 ) s
i e ~ : ; ; ; . Veggi-Currywurstgulasch® (aus Erbsen- und 3 a = S
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di Linsensuppe! mit Rauchfleisch®*5, Fruchtjoghurt® Gekochte Eier in SenfsoBel und Kartoffeln, frischer Klassisches Schwelgsscfpmtzel mit Blumenkohl®, Weizenprotein) mit Tomaten-CurrysoBe® und Q 5‘? e | g
08.12. Gurkensalat hollandischer SoBe®'<¢! und Kartoffeln Kartoffelpiiree®, frischer Gurkensalat £ g e | g
- I I |9 o
mi . Halg it . 3 - . - R, (atc Schweinesiilze "Hausmacher Art" (2467 mit Méohren-Sesam-Stick@* mit DillsoBe®"9 o =4 g 3 2
09.12. GrieBbrei©'9 mit heiBen Kirschen Hahnchen in Paprika-Sahne-SoBe® ¢ und Nudeln®'<, Obst | oo 0o 6ics und Réstkartoffeln® und ©®-Vollkornreis (fairtrade) 22| 2 é
P - . - Hahnchenbrust "Wiener Art"2< mit Soe®', buntem . . . £
(al,c,i 1 6 =
do NL_JdeIsup;?a(?a2 mit Suppengemiise und Hahnchenfleisch, Gemiise® (Blumenkohl, Karotten, Erbsen, Mais) und Gegrillte Sghw?mehaxe auf Weinsauerkraut und Pikanter Kréuterquark® mit Kartoffeln, Obst S
10.12. | Mischbrot®" Kartoffelpliree® G
AL Kartoffeln 3
- fr Knusper-Wildlachsfilet "Honig-Senf" @49 mi f @461 mit SofBe®!! ioli"<9 (gefiillt mit K3 i i N
e o . @l : : i - per-Wildlachsfilet "Honig-Sen mit Herzhafter Burgunderbraten mit Sofe !, Ravioli"<9 (gefiillt mit K&se und Spinat) mit
1 11.12. Mbhreneintopf*! it Schweinefleisch, Schoko-Pudding® iz tersoBeets und Reis, Schoko-Pudding® Speckrosenkohl®*¢4! und Kartoffeln SchnittlauchsoBe®'s, Schoko-Pudding'
Sa Kasesuppe®9 "Allgauer Art" mit Rindfleisch und Krautern, | Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®, Leipziger Allerlei N N = =
12.12. |Brotchen@ 2231 (Méhren, Erbsen, Spargel)©' und Kartoffeln s |gs|g|g
h h h ()
SO 3. Advent 6 ’ 5 % |Kasslerbraten®45 mit wiirziger SoBe®", Wirsinggemiise® | Rindergulasch® mit Rotkohl” und Kartoffeln,
13.12. - Adven und Kartoffeln, Erdbeerquark' Erdbeerquark'
| MO |Tomatensuppe mit Ebly®' (zarter Sonnenweizen) ; €8l it St a(al, Hahnchenschnitzel "Cordon Bleu"@®346alca.i mit SoBe, Bohnenragout®##3f mit veganem Hack (aus Soja und Samstag, Sonntag und
14.12. |und Krautern, Obst Py Eipatty*e' mit Spinat®' und Salzkartoffeln zartem Bohnengemiise® und Kartoffeln Weizen) und Vollkornnudeln®, Obst ol an Feigrtagen kgine
1 di . - . o ! N , o Salatbestellung
Y I Karotten-SiiBkartoffel-Suppe® mit Ingwer, Gefliigelklopse®' mit Kapern-SoBe®s und Kartoffeln, Rote | Marinierter Bismarckhering in & Tortellini "Verdura"@'s (Tomaten-Gemiise-Fiillung) mit mehr méglich
15.12. |Dinkel-Vollkorn-Brot®'* o Bete® Apfel-Gurken-SoBe®7¢9 und Dampfkartoffeln SpinatsoBe®'s, Rote Bete®
| i . A - : , , Vegetarisches Hiihnerfrikassee®@#>si (aus Weizen-, Pilz- Bestellung mdglich bis 11
mi HefekloBe®' <9 mit VanillesoBe®s (PuddingsoBe mit . e i (ol Gebratenes Schweinesteak mit RN . ' :
16.12. |Vanillegeschmack) Hornchennudeln®@'< mit Sauce Bolognese®', Obst Creme-Champignons®s und Bratkartoffeln® 323 Ereki):enprotem) mit feinem Gemiise Uerileizerll'ﬁrr]lgW(eMrI(()tf%r‘;or

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

o i. Betreuung durch unser erfahrenes Personal, bei Bedarf

- CLAUDIUS LT
CATERING GMBH

i FriedrichstraBe 15¢
39387 Oschersleben

—

Telefon: 03949 / 513772
| Mail: bestellungen@claudius-catering.de

! Biirozeiten: Mo - Fr 6.00 - 14.00 Uhr

kK An- und Abmeldung fiir Bestellungen nur
einen Werktag vorher bis 12:00 Uhr mdglich.
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Wir garantieren lhnen - lhr Fest wird ein
Erlebnis!

Nach lhren Wiinschen liefern wir attraktive Platten,

.t

| herzhafte Salate, rustikale Biifetts mit professioneller

| kann Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwasche, Dekoration
usw. preiswert gemietet werden.

Fiir ein individuelles Angebot kontaktieren Sie

| uns einfach!
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Erndhrungskonzept

Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen

Kennzeichnungspflichtige Allergene und Zusatzstoffe:

CLAUDIUS L_¢
CATERING GMBH

. e w . . . | . L - o Enthalt @ Gerst 8 Macadamia- od
Eine genussvolle und gesundheitsfordernde Emahrung hat vielfachen Nutzen auf die Gesundheit | Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemdB Lebensmittelinfor- Zusatastafe: - H:E_r‘e Qj;snj:,:znzsi
und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in emahrungsphysiolo- mationsverordnung, die in unseren Mentis gekennzeichnet sind, 0 Geschmacksverstirker ~ © Krebstiere* 0 Sellerie*
. e .. haben eine technologische Wirkung im Lebensmittel und sind | @ Aoyt € Fiopk i "
gisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung. bereits herstellungsbedingt durch unsere Lieferanten hinzuge- 6 ?"E"? n]:cifauonsmlttel « Eerh* « 2enf .
. ! S ) arbsto isc esam
Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Fetten. fA”"qetr;"e':]f:";’:S'L;e;ﬁ:ruzyll‘;:; 3:;9:‘;2;)‘:0':;136\1’:“?:[32 i: Kq?zgrgierunggtTilttel :' Er(_ings;e* . L sscmefeldioxid &
. . . A . : . " 4 - mit subungsmitte! ojabonnen ulfite
Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzurg!chgnd und um ein weiteres Absmken der Jodversor- l | ten Allergene maglichst transparent in unseren Speiseplanen | | € mitPhosphat © Milch* ™ Lupine*
gung zu verhindern, verwenden wir grundsétzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit Jod). (| darzustellen. Die Produktion erfolgt it roBter Sorgfalt und @ miteiner Zuckerartund " Mandeln* 0 Weichtiere*
. N . - j nur mit rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch nicht ausschlie- | StiBungsmittel 2 Haselniisse*
Unser E"rnahrungskonzept orientiert sich an .qlen Qualitdtsstandards der Deutschen Ges_ell'scha.ft Ben, dass auf der Vorstufe seftens der Vorlieferanten oder bei © natiirliche Aromen 3 Walniisse™ *oder Erzeugnisse
fiir Emahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. Damit ist die | der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkon- ®* Cashewnilsse*
nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen Fett, Kohlenhydrate und taminationen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden. Daher | f{‘tv*\‘la!te“e Allergene: Z:: gecanpﬂsse* O vegan
e e et o E kénnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden | " Weizen granyssg*
Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt. | nicht ausgeschlossen werden, @ Roggen W Pistazien
—— —— — = —— ——— - —
C -Das Pikante Vegetarisch S1/S2|S3 |54
Mo — Fr6,75 € * Mo — Fr 6,75 € * m
do Graupensuppe®i mit Kasslersuppenfleisch@4¢, Schweinegulasch®' mit Spirelli®<, hausgemachte Rib-Steak "Smoky Barbecue"®#23i (Schweinehacksteak) | Pancakes "American Style"@"<9 mit & £ £ &
17.12. |hausgemachte Quarkspeise® Quarkspeise® mit Rahmporree®"9, SoBe®" und Kartoffeln weihnachtlichem Bratapfelkompott©® = = = =
e o ) ) )
fr S ; ; Seelachs-Knusperfilet@'d (Tomatenfiillung) mit Zitronen- | Gebratenes Rippchen (vom Schwein) mit SoBe®", Bayrisch- | Vegetarische Erbsensuppe’ mit = = = =
(al,c,i (al,a2 ]
18.12. Sterchennudelsuppe®<' mit Rindfleisch, Mischbrot Butter-SoBet"¢ und Kartoffelptiree! Kraut®' und Salzkartoffeln Kartoffel-Gemiise-Einlage, Mischbrot®22 § 3 3 §
= o T =
sa Gelber Bohneneintopf© mit Kartoffel- und Gebratene Hahnchenbrust naturell auf einer Gemiise- g % a &
19.12. |Rindfleischeinlage, Fruchtjoghurt® Pfannef, SoBe® und Kartoffeln, Fruchtjoghurt® = ] = ;::'
[y o’ =>
b (= g © o
SO 4. Advent Gefliigelschnitzel® mit SoBe®, Blumenkohlgemiise® und | Schweinegulasch "Szegediner Art"@" mit Knodel®'<s, a = §_ g
20.12. Kartoffeln, Vanillequark®s Vanillequark®¢ o & = G
= = c =
mo Vollkornnudelsuppe® mit buntem Gemise und Spirelli®< mit TomatensoBe® und Schlachteplatte246i (Rotwurst, Leberwurst und Knacker) | Kartoffeltaschen "Frischkase-Krauter"© =) & & c
" ISUppe. pire : . P : . 1 Tnse N =15
21.12. |Hahnchenfleisch, Mischbrot©"> Gefliigelwursteinlage2346.7. auf Fasskraut und Kartoffeln mit cremiger Spinat-Kase-SoBe®"9 S| B W a
AL = S | & g
i . ; ; - - Gebratene Schweineleber® in feiner s | S | T |3
. . . . (at.c @@l (a1 ! ! . . . . = =,
di Milchreis®® mit Zucker, Zimt und Apfelmus SChW?}nfSChthEI mit SoBe®"), Erbsengemiise® und Apfel-ZwiebelsoBe®'i und Kartoffelpiiree', Schlesische StBkartoffelcurry® und @9 -Vollkornreis g g g 5
22.12. Kartofteln Gurkenhappen® (fairtrade), Apfelmus - | B S |5
pp o — s 8
: N o . ] . - . S8 |s |8
mi Nudelsuppe®<si mit Eierstich und Gemiiseeinlage (Karotte | Lachs in Tomaten-Sahne-SoBe" 9 IPE Gebratene Hahnchenkeule mit SoBe®, Leipziger Allerlei Eierkuchen@<s mit heiBer ErdbeersoBe® =1 =5 = =
23.12. |Sellerie, Lauch), Vollkornbrot'22 mit Kartoffelpliree®, Rotkohl-Rohkost (Méhren, Erbsen, Spargel)@ und Kartoffeln o g S o
2 | 3 |2 | B
. : - y i . " - = 2 | g a | =
do | Weihnachtseintopf©+'<sii mit Gemiise, Nudeln, Eierstich |1 Paar Wiener Wiirstchen®*€ mit hausgemachtem Speck- Heiliger Abend - 3 § a | &
24.12. |und GefliigelfleischkldBchen, Nachtisch® Kartoffelsalat2456i (warm), Nachtisch® 9 3 3 g g’
s |3 |39
fr . . Festtags-Gulasch@ "halb & halb" mit Speckbohnen®*6s | Sauerbraten in SoBe® mit Apfelrotkohl” und A g < g @
X . 3 3 3 «
25.12. 1. Weihnachtsfeiertag und Rosmarinkartoffeln, Dessert®© KartoffelkloBen, Dessert® . X = = = 2.
Q
: ; : ; . Weihnachtliche Entenbrust in e
. . (a1 (al.g . . . : R =
=l 2. Weihnachtsfeiertag “Hzg_h'\glglljasgg;r&(g’éfr:s?!’kgfersoﬁe mit Butterkndpfle®'s, Orangen-Honig-SoBe® mit Griinkohl®"i und U . -~
26.12. 9 9 KartoffelkloBen, Nuss-Nougat-Pudding‘@h? g
= SO Putengeschnetzeltes® mit feinem Gemiise und Farfalle®, |Herzhafte Kohlroulade® mit SoBe und Kartoffeln, g
1 2712 Mango-Joghurt® Mango-Joghurt = -
8 - - — £ EN EN N
o o Ul Ul
mo Reissuppet mit Gefliigelfleisch und Suppengemdise, . (1,23.467a00] i @l Paniertes Hahnchenschnitzel® mit feiner SoBe®, prg prg prg -
28.12. |Pudding® Wiirstchengulasch mit Nudeln Fingermohrchen® und Kartoffeln
di Muschelnudelsuppe®'-<i mit buntem Gemiise und Rostbratwurst "Nirnberger Art" 7.9 mit SoBe®", Paprikagulasch® "Halb&Halb" (Schweine- und Rindfleisch)
¢ de'supp g prikagu .
29.12. |Gefligelfleisch, Mischbrot'< Sauerkraut und Kartoffeln mit bohmische Knddel®'<9, Bohnensalat Samstag, Sonntag und
an Feiertagen keine
! i "Rouladentopf" #5672 (zartes Rind- und Schweinefleisch mit ; . s @ Kai .
mi HefekloBe® <9 mit HeidelbeersoBe®t:® Gewdirzgurke, Zwiebeln und Schinken) mit Kartoffelpiiree®, Schweinebraten mit Ser}:‘ckruste in Sofe®"), Kaisergemiise SaIatbes'EeII_ung
30.12. frischer WeiBkohl-Rohkost (naturell) und Salzkartoffeln mehr méglich
= . . . . - . Bestellung maglich bis 11
do Lasagnesuppe®'<d (Schweinehackfleisch, Paprika und @i i (ol Hausgemachter Heringssalat®345>67.cd9i mit Wurstwiirfel D D :
. ' i g @ : g - 9 . !
31.12. |Nudeln), Fruchtjoghurt® Hackrolle:<! mit Sofie*, Rotkohl"” und Kartoffeln Ei, Zwiebeln, Gewirzgurken und Brétchen® (kalt) RFO , Uh{{jﬂ}ﬁﬂﬂfw";tfgﬁ‘fr

Marktbedingte Anderungen vorbehalten.

Besuchen Sie uns auch auf unserer Website www.claudius-caterin

.de, E-Mail: bestellungen@claudius-catering.de
*Sa, So, gesetzl. Feiertage 6,85 €.
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Alle Preise verstehen sich als Endpreis inkl. MwSt.
Es gelten die AGB's der Claudius Catering GmbH, diese liegen in der Geschéftstelle zur Kenntnisnahme aus.

Zu- und Abbestellungen einen Werktag vorher bis 12.00 Uhr. Reklamationen nur am Liefertag!

Priifung des betrieblichen Eigenkontrollsystems
durchreinunabhangiges, akkreditiertes Labor.

peigié‘ear'te
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e www.claudius-catering.de
_ bestellungen@claudius-catering.de
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Alle Gerichte zum sofortigen Verzehr.



